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  خربزه انبارماني كيفيت بر ينگهدار يدما و روغني ونيامولس در يورغوطه أثيرت
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  ،3822301-4 :، تلفـن 488پ.مشهد، مركز تحقيقـات كـشاورزي و منـابع طبيعـي اسـتان خراسـان رضـوي، ص                :  نگارنده مسئول، نشاني   *

  Parvin_sharayei@yahoo.com: نگارپيام

    بخش تحقيقات فني و مهندسي مركز تحقيقات كشاورزي و منابع طبيعي استان خراسان رضويپژوهش استاديار **

  8/11/90 :رشي پذخيتار  ؛3/2/90: افتي درخيتار

  

   چكيده

تـرين غلظـت و     و انتخاب مناسب  ) قصري، خاقاني، تاشكندي  (اين تحقيق با هدف تعيين بهترين دماي نگهداري ارقام خربزه           

هاي مختلف خربزه پس از برداشت و پـس        واريته.  مولسيون روغن آفتابگردان و بيكربنات سديم اجرا شد       وري در ا  غوطه زمان

روي آنها اجرا شد، بـا اسـتفاده از امولـسيون روغـن     ) سردكردن مقدماتي و سورت كردن(از آنكه فرآيندهاي مقدماتي حداقل  

هـا بـه   همة نمونه.   دقيقه تيمار شدند10 و 5 درصد به مدت 2 درصد و بيكربنات سديم صفر و    5و   3 هايآفتابگردان با غلظت  

 روز  45 درصد بـه مـدت       95 تا   90 درجه سلسيوس و رطوبت نسبي       25، و   18،  10،  5،  1همراه شاهد در سردخانه با دماهاي       

وزن، درصد پوسـيدگي، درصـد كـاهش        ( روز يك بار صفات كمي و كيفي         15بلافاصله پس از برداشت و هر       .  نگهداري شدند 

.  و در پايان ماه نگهداري ارزيابي حسي انجام شـد         ) پذير، سفتي بافت و ميزان قند     ميزان سرمازدگي، درصد مواد جامد انحلال     

 مـدت  بـه  درصـد  2 ميسـد  كربناتيب يحاو آفتابگردان ياهيگ روغن درصد 3 ونيامولس در يورغوطه كه دهديم نشان جينتا

  و قـه، يدق 5 مـدت  بـه  درصـد  2ميسـد كربنـات يب يحـاو  آفتابگردان ياهيگ روغن رصدد 5 ونيامولس در يورغوطه قه،يدق10

 ـترت به قهيدق 10مدت به درصد 2 ميسد كربناتيب يحاو آفتابگردان ياهيگ روغن درصد 5 ونيامولس در يورغوطه  باعـث  بي

.  گرفتند قرار يبعد يهامقام در بيترت به يقصر و يتاشكند ارقام و شدند يخاقان رقم در يفيك و يكم اتيخصوص بهتر حفظ

  يدمـا  در يقـصر  و يتاشـكند  ارقـام  در و وسيسلـس  درجـه  5 و 1 يدماهـا  در يخاقـان  رقـم  در يفيك و يكم صفات حفظ

  .بود بهتر دماها ريسا از وسيسلس درجه 10

  

   كليدي هاي واژه 

  سرمازدگي بگردان،آفتا روغن نگهداري، يدما كيفي، خصوصيات خربزه، م،يسد كربناتيب قارچي، آلودگي

 
  مقدمه

 مهمتــرين از كــيي، (.Cucumis melo L) خربــزه      

 ايـران  در قـديم  يهـا زمـان  از كه است جاليزي محصولات

 هندوانـه  از بعـد  حاضـر  حـال  در و داشـته  ايويـژه  جايگاه

 محـصولات  بـين  در را توليـد  و شتك ـزير سـطح  بيشترين

 از شـده  منتـشر  آمار آخرين طبق.  ستدارا كشور جاليزي

ــوي ــل اداره س ــار ك ــات و آم ــشاورزي اطلاع ــال در ،ك   س

 اســــتان در خربــــزه كــــشت زيــــر ســــطح88-1387

 تـن  64500 بـر  بـالغ  توليد مقدار و هكتار 49000خراسان

  .(Anon, 2009) است بوده

 ارقـام  ييشناسـا  منظـور  بـه  يچنـدان  مطالعه رانيا در      

 و خلوطم موجود، يبذرها انواع و است نشده خربزه مختلف

 كاشـته  راني ـا در كـه  خربـزه  ارقام ،همه نيا با.  اندناخالص

ــ ــارت شــونديم ــدعب ــاخرمن،: از ان ــار ،يتاشــكند ب  ،يجب

 ،يخـاتون  ،...ماشـاءا  حـاج  چروك، ،يزيفال چاه ،يجعفرآباد

  ،يشـور عبـاس  شـخته،  ،يزمـستان  رقـم  دسـتنبو،  ،يخاقـان 
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 مـشبك  سـمنان،  زرد يلاك ـ ،يكنگـاور  ،يگرگكله ،يقصر

 ابـاتر  اصـفهان،  نوده اصفهان، گرگاب و،يديهان مشكان، رد،ز

 يشـهر   و لنگـرود  ،يوانكي ـا زرد لان،يگ ـ مـراد شـاه  لان،يگ

(Shybani, 1982; Abedi, 1995)  .ــام ــكند ارق  ،يتاش

 هيحاش ـ طيشرا با سازگار و معروف ارقام از يقصر و يخاقان

 هب ـ ،يرضـو  خراسـان  اسـتان  مزارع اكثر در و هستند ريكو

   .  شونديم كشت محدود صورت

نگهداري يكي از مهمترين عوامل محيطي است       دماي        

هـا و  كه باعث محـدود شـدن عمـر پـس از برداشـت ميـوه       

شـود و در ايـن مـورد اطلاعـات انـدكي بـراي              ها مي سبزي

ــت  ــت اســـ ــزه در دســـ ــارمي .  خربـــ ــي هـــ   فرجـــ

(Faraji Harami, 1988)   مناسـب نگهـداري خربـزه    دمـاي

درجـه   10 تـا    2/7 كرنشاو و هانيديو ايرانـي را        ارقام كاسابا، 

درصـد ذكـر كـرده       90 تـا    85 و رطوبت نـسبي      سلسيوس

ــگ .  اســت ــزارش   (Wang, 1993)وان ــيگ ــدم ــهده    ك

رس و ديـررس تحمـل نـسبي بيـشتري          هاي متوسط واريته

انـگ و   ي.  هـاي زودرس   واريته دارند تا نسبت به سرمازدگي    

 را بـر  دماهاي متفاوت رتأثي (Yang et al., 2003) همكاران

  نيوكــوئينهــايخــسارت ســرما، فــساد و كيفيــت واريتــه 

 2)ديـررس (و كالاكوسايي  ) رسمتوسط( 8601،  1 )زودرس(

 را طــي زمــان نگهــداري 3خربــزة هــامي واريتــة اينــدورس

 هفتـه در    10ش كردند كه نگهداري به مدت       بررسي و گزار  

 3 درجــه سلــسيوس و 5 هفتــه در 7 درجــه سلــسيوس، 3

 درجه سلسيوس كمترين علائم فساد و بالاترين        7ته در   هف

 هـاي كالاكوسـايي،   درصد پذيرش را به ترتيب براي واريتـه       

 & Vito)ويــت ويتــو و ســالت.  دارد و نيوكــوئين 8601

Saltveit, 1995) ، مختلـف خربـزه   ة واريت6پس از برداشت 

 دماهـاي  هفتـه در  3مدت ه طي رسيدگي تجارتي، آنها را ب     

درجه  20  روز در  3به اضافه   (درجه سلسيوس   15و  ،  12،  7

 كه ميزان مواد جامـد      كردندنگهداري و گزارش     )سلسيوس

  پيـــداداري  كــاهش معنــي  در ايــن دوره پــذير   انحــلال 

سـفتي بافـت   از واريتـه   6  در هـر كـه  حالي در   است نكرده

و  7 هفتـه در  3درصد كاهش وزن بعد از   .  كاسته شد ميوه  

  درجــه15 درصــد و در 3ر از  كمتــسلــسيوس  درجــه12

 .است شده درصد گزارش 4، سلسيوس

اي، كيفيت محصولات غذايي بستگي به خواص تغذيـه             

بهداشتي و حسي آنها دارد كه اين خواص طي نگهـداري و            

كننـدگان مـواد غـذايي      مـصرف .  كننـد بازاريابي تغيير مـي   

  دارند، محصولاتي با ظاهري براق و درخشان مـصرف         تمايل

هـا اغلـب     واكـس  مثلهاي سطحي خوراكي،    پوشش.  كنند

  كـار ه   ب ـ هـا  و ميـوه   هـا براي بهبود خواص ظـاهري سـبزي      

 كـه از    هـستند ها اغلب شامل مـوادي      اين پوشش .  روندمي

 اثر  اغلبدهند و همچنين    دست دادن رطوبت را كاهش مي     

تيمار مرسوم براي نگهداري خربزه با      .  ضد قارچي نيز دارند   

ت وكنترل فساد قارچي، استفاده از ايمازاليل بـا         حفظ كيفي 

 ةميزان باقيماند .   است در واكس زيودار   ppm 2000غلظت  

 5 تـا    3هاي تيمار شده با روش مـذكور        ايمازاليل در خربزه  

ppm   5/0كمتـر از  (خيلي بيشتر از حداكثر مجـاز      و ppm (

 چهار تأثير  (Fallik et al., 2005)فاليك و همكاران  . است

  مـوم زنبـور عـسل را بـر          و 6آ، تگ 5، تگ 4زيوداروع واكس   ن

.   بررسـي كردنـد    7خصوصيات داخلي و خارجي خربزه گاليا     

 درجـه   5 يدمـا  ريمـار شـده را د     هاي ت بدين منظور خربزه  

 روز نگه داشـتند و مـشاهده كردنـد          14سلسيوس به مدت    

كمـي  هاي تيمار شده با تگ خصوصيات ظاهري،        كه خربزه 

، كاهش وزن، سـفتي، توسـعه رنـگ، فـساد       درصد  (كيفي  و  

در .  دارنـد حسي بهتـري     ، و )پذيردرصد مواد جامد انحلال   

علت تجمع مقدار ه ب آتگ هاي تيمار شده با زيودار وخربزه

ــاد گــاز دي ــزاناكــسيدكربن،زي ــانول و اســتالدئيد و  مي   ات

  افزايش قابل توجهي  ) هاي نامطلوب  طعم عامل(استات  اتيل

مـوم  هـاي تيمـار شـده بـا         در خربزه  كهحالي ، در پيدا كرد  

، )يونـه پوشـش   گبدون هيچ ( هاي شاهد ا نمونه يزنبور عسل   

استات و  ، بوتيل ) خربزه عامل طعم مطلوب  (بوتانوئات  ميزان  

1- New Queen                                                                                     2- Kalakusai                                               7- Galia 

3-Hami (Cucumis melo L. var inodorus Jacq)                                    4- Zivdar  

5- Tag                                                                                                  6- Tag-A 
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 امـا در ايـن      ،استات افـزايش نـشان دادنـد      پروپيلمتيل -2

، حققـان ايـن م  .  تيمارها فساد و نرمي بافت در حداكثر بود       

 كـه در آن ميـزان   داننـد راي خربزه مناسب مـي    را ب  واكسي

 مواد  تأثيرات نامطلوب با توجه به    .   در حداقل باشد   1شلاك

كننـدگان بـه اسـتفاده از       شيميايي سنتزي، تمايل مـصرف    

  مــواد طبيعــي بــسيار بيــشتر از گذشــته شــده اســت      

(Aharoni et al., 1992)  .   جـايگزين  در بـين متغيرهـاي

  پوشــش اخيــر اســتفاده ازهــاي مــواد شــيميايي، در ســال

كـانولا، كرچـك، نخـل روغنـي، بـادام          (هاي گيـاهي    روغن

مورد بررسي و استفادة مجدد قـرار  ...) زميني، آفتابگردان و   

در ايـن خـصوص، تجريبـات انـدكي دربـارة           .  گرفته اسـت  

بيشتر سيب و   (ها  خربزه وجود دارد ولي در مورد ساير ميوه       

 ,.Zhiguo et al)است تحقيقات بسياري انجام شده ) گلابي

بـه   (Aharoni et al., 1993)آهـاروني و همكـاران   .  (2000

كنترل فساد پـس از برداشـت خربـزه گاليـا واريتـة              منظور

 اسـتفاده   3اويـل از روغـن معطـر هينـوكيتي       2ريتيكولاتوس

 از طريق تقطير بـا      4اين روغن از درخت هيبا ژاپني     .  كردند

اكـسيداني  ات آنتـي   تركيب ـ آيد كه حـاوي   بخار به دست مي   

اسـت و  ) هاي ثانوية گيرندة يون فلـزات     اكسيدانآنتي(قوي  

به عنوان افزودني مجاز و قابل پـذيرش بـراي جلـوگيري از             

ايـن  .  شودهاي ميكروبي در ژاپن استفاده مي     فعاليت آنزيم 

ــد كــه اســتفاده از ايــن روغــن در   محققــان گــزارش كردن

چي خربـزه را     در واكس زيودار، فساد قـار      ppm 750غلظت

پذيرش عمومي  .  كندبدون اثر فيتوتوكسيولوژي كنترل مي    

روز نگهـداري در   14خربزه تيمار شده با اين روغن، پس از      

سلـسيوس   درجـه    20  روز در  6 درجه سلسيوس و     6دماي  

 3عــدد ) ايجــاد شــرايط مــصنوعي حمــل و نقــل دريــايي(

  .  گزارش شده است

ل كاهش كيفيت پس از     فساد قارچي از مهمترين عوام          

  است امروزه مشخص شده  .  هاستها و سبزي  برداشت ميوه 

، pHسديم علاوه بر آنكه هاي بيكربناتاستفاده از نمك  كه

 جهت كـاهش    يمؤثركند عامل   طعم، و بافت را كنترل مي     

 Conway et)ها نيـز هـست   و كنترل فساد قارچي در ميوه

al., 2004; Morris et al., 2001; Yao et al., 2004)  .

و آهاروني (Karabulut et al., 2001) كارابولات و همكاران 

دهنـد كـه    گزارش مي(Aharoni et al., 1993) و همكاران

هـا و   توانـد رشـد ميـسليوم     سـديم مـي   استفاده از بيكربنات  

شـوند بـه   هـا مـي  را كه باعث فساد ميوه هاي قارچيپاتوژن

  همكــارانآهــاروني و .  كــاهش دهــد  طــور چــشمگير 

(Aharoni et al., 1997)  سـديم بـه    از محلـول بيكربنـات

منظور كاهش توسعه خـسارت پـس از برداشـت در خربـزه       

 رشـد  سـديم از اسـتفاده و گـزارش كردنـد كـه بيكربنـات     

ــسل ــا وميمي ــاه ــا آلترن ــتولونيفر و 5آلترناري ــوس اس  6رايزوپ

درصـد   2كند و استفاده از واكس بـا محلـول          جلوگيري مي 

 7 تـا  4سديم، قابليت پـذيرش تجـارتي خربـزه را     تبيكربنا

ــزايش دهــد   ايــن محققــان همچنــين گــزارش .  مرتبــه اف

 3هـاي بـالاتر از      غلظـت  سـديم در  دهند كـه بيكربنـات    مي

درصد اثر سـمي دارد و پـذيرش و ظـاهر عمـومي ميـوه را                

  توانـد جـايگزين   دهـد و بيكربنـات سـديم مـي        كاهش مـي  

  .كش ايمازاليل شودقارچ

با بررسي منابع مشخص شـد كـه در خـصوص دمـاي                   

هـاي مناسـب    مناسب نگهداري ارقام مختلف خربزه و روش      

 كــشور ايــران و ســاير تيمــاركردن آن، اطلاعــات كــافي در

با رويكرد به اين موضوع و همچنـين        .  كشورها وجود ندارد  

 خـارج از    ان به اين محصول در    گكنندباتوجه به نياز مصرف   

ــادر  ــان ص ــصل و امك ــردن ف ــشور،  ك ــارج از ك ــه خ   آن ب

  : اجراي اين طرح با اهداف زير ضروري به نظر رسيد

 ســرد انبــار در خربــزه نگهــداري مناســب يدمــا تعيــين -

  ؛)سردخانه(

 روغــن ســطحي دهنــدهپوشــش غلظــت بهتــرين تعيــين -

  خربزه؛ براي آفتابگردان

  .كيفيت حفظ با خربزه ماندگاري عمر افزايش -

  
1-Shellac                                                                                                  2- Reticulatus    

3- Hinokitiol                                                                                             4- Thujopsis dolabrata 

5- Alternaria alterna                                                                                 6- Rhizopous  stolonifer 
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  ها و روشمواد

   و ابزار مواد

خربــزه ارقــام : مــواد مــورد اســتفاده در ايــن پــژوهش      

تاشكندي، قصري و خاقاني، روغـن آفتـابگردان، بيكربنـات          

فتـالئين،   نرمـال، فنـل    1/0هاي كشودار، سود    كارتن سديم،

  .بلو، معرف متيلن A وBمحلول فهلينگ 

، Gerhardtآون الكتريكـي مـدل      : ابزار مـورد اسـتفاده          

متـر   Shouchit tangliang،pHومتر روميـزي مـدل   رفركت ـ

، Effegi FT 327مـدل  يدست پنترومتر، Metrom691مدل 

 گرم، و ترازوي معمولي     ± 001/0ترازوي ديجيتالي با دقت     

  .  گرم1/0با دقت 

  روش اجراي طرح

) خاقـاني  ،يتاشكند قصري، (خربزه مختلف هايواريته      

 تــست.  شــدند شــتبردا 1رســيدگي تــست از اســتفاده بــا

 شـدن  روشـن  و زرد بستن، تور شديد، بوي شامل رسيدگي

 از پـس   بلافاصـله   .اسـت  ميـوه  از ساقه شدن جدا و پوست

 جامـد  مـواد  ميـزان  شامل ميوه يفي ك  هاي فاكتور برداشت،

 ميـزان  و رسيدگي، كسر تيتركردن، قابل اسيد ر،يپذانحلال

 مقدماتي دهايفرآين ياجرا از پس.  شد گيري اندازه سفتي

 بـه  هـا ميـوه  ،)كردن سورت و مقدماتي سردكردن (حداقل

  :شدند تيماربندي ريز هايروش

  .شاهد: 1 ماريت

 غلظت با آفتابگردان روغن ونيامولس در يورغوطه: 2 ماريت

  .قهيدق 5 مدت به) يحجم /يوزن (درصد 3

 غلظت با آفتابگردان روغن ونيامولس در يورغوطه: 3 ماريت

  .قهيدق 10 مدت به) يحجم /يوزن (درصد 3

 غلظت با آفتابگردان روغن ونيامولس در يورغوطه: 4 ماريت

  .قهيدق 5 مدت به) يحجم /يوزن (درصد 5

  غلظت با آفتابگردان روغن ونيامولس در يورغوطه: 5 ماريت

  

  

  .قهيدق 10 مدت به) يحجم /يوزن (درصد 5

 درصد 3 انآفتابگرد روغن ونيامولس در يورغوطه: 6 ماريت

) يحجم /يوزن (درصد 2 ميسدكربناتيب) + يحجم /يوزن(

  .قهيدق 5 مدت به

 درصد 3 آفتابگردان روغن ونيامولس در يورغوطه: 7 ماريت

) يحجم /يوزن (درصد 2 ميسدكربناتيب) + يحجم /يوزن(

  .قهيدق 10 مدت به

 درصد 5 آفتابگردان روغن ونيامولس در يورغوطه: 8 ماريت

) يحجم /يوزن (درصد 2 ميسدكربناتيب) + يمحج /يوزن(

  .قهيدق 5 مدت به

 درصد 5 آفتابگردان روغن ونيامولس در يورغوطه: 9 ماريت

) يحجم ـ/يوزن (درصد 2 ميسدكربناتيب) + يحجم /يوزن(

  .قهيدق 10مدت به

  بــا  تيمارشــدن از پــس هــاميــوه مختلــف هــايواريتـه       

 گونـه  هـر  بدون (هدشا نمونة همراه به شده ذكر هايروش

 بـا  هـا خربـزه  آنكـه  يبـرا  (كـشودار  هـاي كارتن در  ،)تيمار

 ،18 ،10 ،5 ،1 يدماهـا  در و) باشند نداشته تماس گريكدي

 بـه  درصد 95 تا 90 نسبي رطوبت و وسيسلس درجه 25 و

 بـار  يك روز 15 هر و شدند نگهداري روز 45 حداكثر مدت

   :شونديم بررسي زير فاكتورهاي

  پوسيدگي درصد -

  هـر  در شـده  فاسـد  و پوسيده هايخربزه تعداد شمارش با 

 هـاي خربـزه  بـه  پوسيده يهاخربزه نسبت محاسبه و تيمار

 ,Anon) شـد  گزارش و گيرياندازه يدگيپوس درصد سالم،

1994).  
  

  وزن درصدكاهش - 

ــا ــتفاده بـ ــرازو از اسـ ــبة و تـ ــاول وزن (محاسـ   وزن (/هيـ

ــه ــه وزن - ثانوي ــربدر) )اولي ــاهش درصــد ،100 ض  وزن ك

  .(Anon, 1994) شد گزارش و گيرياندازه

  

  1- Maturity test 
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 منـاطق  و شـدن  ايقهوه ميزان( سرمازدگي ميزان -

  )آبگزشده

 ,.Yang et al) همكـاران  و يانـگ  يهـا آزمـايش  اساس بر

  :شد نييتع ريز بيترت به  (2003

 سـرمازده  سـطح ) 2 ،يسرمازدگ علائم گونه چيه بدون) 1 

 26 تا 11 حدود در سرمازده سطح) 3 درصد، 10 حدود در

) 5 درصـد،  50 تـا  26 حـدود  در سرمازده سطح) 4 درصد،

  .درصد 50 از شيب سرمازده سطح

  ريپذانحلال جامد مواد درصد -

 گيـري انـدازه  يژگ ـيو نيا روميزي، رفركتومتر از استفاده با

  .(Anon, 1994) شد

  قند درصد -

  قنــد ددرصــ ،2685 شــماره اســتاندارد از اســتفاده بــا

  .(Anon, 1994) شد گيرياندازه

  تركردنيت قابل دياس -

 ك،ي ـمال دياس ـ حـسب  بر و نرمال 1/0 سود با ونيتراسيت با

  .(Anon, 1994) شد گزارش و محاسبه يژگيو نيا

  سفتي ميزان -

 يري ـگانـدازه  يسـفت  زاني ـم ،يدست پنترومتر از استفاده با

 2×2 انـدازه  به نقطه سه در وهيم پوست كار نيا يبرا.  شد

 كلاهـك  بـا  وهي ـم گوشـت  فـشار  و برداشته مربعمتر يسانت

 وتني ـن حـسب  بـر  وارده يروين و شد يريگاندازه مخصوص

  .ديگرد گزارش) مربع نچيا بر پوند(
  

  حسي ارزيابي -

 لحـاظ  از يحـس  يابي ـارز ،)روز45 (نگهداري مدت پايان در

 و) شـدن  ياقهـوه  زانيم (رنگ ،يظاهر شكل يهامشخصه

: امتيازي 5 آزمون (هدونيك يدهرتبه اساس بر مزه و طعم

 10 بـا ) بـد  يليخ و بد بد، نه و خوب نه خوب، ارخوب،يبس

 .  شد انجام ابيارز نفر

 

  

  طرح آماري 

 از اسـتفاده   با گوناگون يهاآزمايش از حاصل هايداده      

 3 فاكتوره، 4 (تصادفي كاملاً طرح پاية با فاكتوريل شيآزما

 4 ،ينگهـدار  يدمـا  5 كـردن،  ماريت روش 9 خربزه، تهيوار

 هيتجز يبرا.  شدند آماري تحليل و تجزيه)  ينگهدار زمان

 MSTATC يآمــار افــزار نــرم از هــاداده يآمــار ليــتحل و

 آزمـون  از اسـتفاده  بـا  حاصـل  يهـا نيانگيم و شد استفاده

  .  شدند سهيمقا درصد 5 سطح در دانكن

  

  و بحثجينتا

 زمـان  در خربـزه  مختلـف  ارقـام  يف ـيك و يكم صفات      

 كيفـي  خواص.  است شده داده نشان 1 جدول در برداشت

 سـفت  بافـت  شيرين، مزة: از ندا عبارت خربزه برداشت مهم

 زمـان .  (Anon, 2006) است طبيعي عطر و طعم، آبدار، اما

 يداخل ـ تي ـفيك بـر  گـذار ريتأث عوامل از رقم نوع و برداشت

 اني ـب و وجود در يكيژنت تنوع بر ريتأث با رقم.  هستند وهيم

 بـر  ك،يتيدرولي ـه يهـا  ميآنز تيفعال كننده ميتنظ يهاژن

 ريتـأث ) يداخل ـ مهم عامل عنوان به (وهيم شدن نرم سرعت

ــدداده گــزارش محققــان.  گــذارديمــ   وزن كــاهش كــه ان

 بـه  نسبت مناسب، ينمو مرحلة در شده برداشت يها وهيم

 انـد، شـده  برداشـت  ري ـد يل ـيخ اي زود يليخ كه ييها وهيم

  يپلوچارسـك  و كنوپاكـا .  (Elgar et al., 1999) است كمتر

 (Konopacka & Plocharski, 2002) گـــزارش زيـــن  

 زاني ـم بـه  يانبارمـان  از پس وهيم بافت يسفت كه دهنديم

 جـدول  در.  دارد يبـستگ  برداشت زمان در آن بافت يسفت

 مناسـب  يزمـان  در خربزه مختلف ارقام كه شوديم دهيد 1

 درصـد .  دارنـد  ينگهدار تيقابل نيبنابرا و اندشده برداشت

  رقـم  در بافـت  يسـفت  و قند، زانيم ر،يپذ انحلال جامد مواد
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 آن ليدل كه است بالاتر يقصر و يتاشكند ارقام از يخاقان 

.  باشـد  توانـد يم ـ ارقام بودن رسمتوسط و ررسيد احتمالاً

 يتاشــكند رقــم (رسطمتوســ ،يقــصر و يتاشــكند ارقــام

 ،يخاقـان  رقـم  و) تـر زودرس يكم ـ يقـصر  رقـم  بـه  نسبت

  .هستند ررسيد

 درصـد  و قنـد  درصد زانيم كه است آن توجه جالب نكتة 

ــواد ــد م ــلال جام ــذانح ــم دو ريپ ــط رق ــام (رسمتوس   ارق

  .  ندارند گريكدي با يداريمعن اختلاف) يقصر و يتاشكند

  صــفات بــر رقــم لمــستق اثــر يهــانيانگيــم سةيــمقا      

ــ ــيك و يكم ــزه يف ــدول در خرب ــشان 2 ج ــده داده ن   ش

  بيـــترت بـــه يخاقـــان رقـــم و يتاشـــكند رقـــم  .اســـت

ــب ــر و نيشتريـ ــد نيكمتـ ــ درصـ ــم و يدگيپوسـ   زانيـ

  نـــسبت ررسيـــد ارقـــام  .دادنـــد نـــشان را يســـرمازدگ

 زودرس ارقـام  از ترمقاوم يسرمازدگ و ،يدگيپوس فساد، به

 ,Yang et al., 2003; Wang) هــستند رسمتوســط و

1993).  

   
  برداشت از پس بلافاصله خربزه يفيك و يكم صفات -1 جدول 

    يخاقان    يقصر    يتاشكند    يفيك و يكم صفات

  )درصد(پذير در آب مواد جامد انحلال

  )گرم نمونه100گرم اسيد ماليك در(تيتركردن  قابل اسيد

  )درصد(قند 

  )مربعپوند بر اينچ(سفتي بافت 

  )TSS/TA(كسر رسيدگي 

pH 

 )درصد(رطوبت 

a11/0 ± 35/10 

a03 /0± 11/0  

b12/0± 13/8  

b05/0 ± 04/14  

b01/0 ± 45/95  

a02/0 ± 32/5  

a35/1 ± 38/86 

a08/0 ±02/10  

a04/0± 12/0  

b 39/0± 83/7  

c1/1 ± 03/11  

c08/0 ± 95/86  

a06/0± 60/5 

a49/1 ± 67/88 

b05/0 ± 03/14  

a02/0 ± 12/0  

a27/0 ± 45/11  

a53/0 ± 18  

a09/0 ± 66/116  

a03/0 ± 26/5  

a78/2 ± 53/84 

  .)>05/0P( با يكديگر ندارند يدار معنيداراي حروف مشترك در هر رديف از لحاظ آماري تفاوت )  انحراف استاندارد±(اعداد  

 
  رقم ريتأث تحت خربزه يفيك و يكم صفات يهانيانگيم ةسيمقا -2 جدول      

    يخاقان    يرقص    يتاشكند    يفيك و يكم صفات

  )درصد(پوسيدگي 

  )درصد(كاهش وزن 

  ميزان سرمازدگي

  )مربعپوند بر اينچ(سفتي بافت 

  )درصد(پذير در آب مواد جامد انحلال

 )درصد(قند 

a 01/0 ± 46/28 

a04 /0± 11/4  

a 03/0± 44/1  

b11/0 ± 02/13  

b10/0 ± 75/7  

a34/0 ± 01/8 

b05/0 ±2 4/18  

a03/0± 46/4  

b 01/0± 20/1  

c06/0 ± 69/9  

c41/0 ± 30/7  

a06/0± 54/7 

c04/0 ± 03/13  

b15/0 ± 30/3  

b03/0 ± 03/1  

a25/0 ± 23/16  

a03/0 ± 83/10  

a41/0 ± 37/11 

  .)>05/0P( با يكديگر ندارند يدار معنيداراي حروف مشترك در هر رديف از لحاظ آماري تفاوت )  انحراف استاندارد±(اعداد       

 

 مختلـف  يهـا روش مـستقل  اثـر  يهانيانگيم سةيمقا      

 3 جـدول  در خربـزه  يف ـيك و يكم ـ صـفات  بر ماركردنيت

 و يدگيپوس ـ نيشتري ـب شاهد نمونة.  است شده داده شانن

ــاهش ــه (دارد را وزن ك ــترت ب .  )درصــد 83/7 و 10/31 بي

 در يورغوطـه  ماريت اثر در هاوهيم وزن كاهش و يدگيپوس

 تـا  91/3 و درصـد 16 تـا  10 به بيترت به يروغن ونيامولس
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 3 جـدول  در كـه  همانطور.  استافتهي كاهش درصد 08/3

 ونيامولـس  در يورغوطـه  زمـان  شيافـزا  بـا  شـود يم دهيد

 و وزن كــاهش درصــد) قــهيدق10 بــه قــهيدق 5 از (يروغنــ

 تـوان يم ـ را دهي ـپد نيا.  است شده كمتر يدگيپوس درصد

 ياديز حد ات كه داد نسبت آفتابگردان روغن يپوشش اثر به

.  اسـت  كـرده  يريجلـوگ  يتنفـس  و يتعرق ـ يهـا واكنش از

 م،يسدكربناتيب افزودن با كه دهديم نشان نيهمچن جينتا

 ريتـأث  احتمالاً آن ليدل كه ابدييم كاهش يدگيپوس درصد

 و هـا كپـك  رشـد  از يريجلـوگ  در ميسـد كربناتيب محلول

 و كيفال نمحققا جينتا با هاشيآزما نيا جينتا.  هاستقارچ

 و يآهــــارون  ،(Fallik et al., 2005) همكــــاران

 همكـاران  و كـارابولات  ، (Aharoni et al., 1992)همكاران

(Karabulut et al., 2001) همكـــاران  و يكـــانو و  

(Conway et al., 2004) يسرمازدگ زانيم.  دارد مطابقت 

.  )3 جـدول  (اسـت ) 53/1 (مقـدار  نيشتريب شاهد نمونة در

 كـاهش  باعث درصد 5 به 3 از ياهيگ روغن لظتغ شيافزا

 3 جـدول  در كـه  همـانطور .  اسـت  شده يسرمازدگ زانيم

 يورغوطـه  زمان شيافزا با يسرمازدگ زانيم شود،يم دهيد

 از (ميسـد  كربنـات يب غلظـت  شيافزا و) قهيدق 10 به 5 از(

.  اســت نكــرده دايــپ يداريمعن ـ رييــتغ) درصــد2 بــه صـفر 

) مربـع  نچيبرا پوند 7/9 (وهيم وشتگ يسفت مقدار نيكمتر

 در يورغوطه.  )3جدول (دارد اختصاص شاهد نمونة به زين

 تـا  83/10 (يسـفت  زاني ـم شيافـزا  باعث يروغن ونيامولس

 كربنـات يب افـزودن  با.  است شده) مربعنچيا بر پوند 10/12

 اسـت  كـرده  داي ـپ يشتري ـب شيافـزا  يسـفت  زاني ـم ميسد

 جامـد  مـواد  درصد.  )مربع نچيا بر پوند 07/15 تا 52/12(

 شـده  مـار يت يهـا نمونه در قند درصد و آب در ريپذ انحلال

  و نيكمتــر شــاهد نمونــة.  )3جــدول (اســت افتــهي رييــتغ

 ونيامولـس  و يروغن ـ ونيامولـس  در ورشـده غوطه يهاوهيم

 درصـد  نيشتري ـب بي ـترت به ميسد كربناتيب يحاو يروغن

 بـا .  اندداشته را قند رصدد و آب در ريپذ انحلال جامد مواد

  حفـظ  بهتـر  يف ـيك صـفات  ني ـا ،يورغوطـه  زمان شيافزا

  .  اندشده

ــتغ       ــم يحــس صــفات راتيي ــزه وةي ــأث تحــت خرب  ريت

.  اســت شــده داده نــشان 4 جــدول در مختلــف يمارهــايت

  را گوشـت  شـدن  ياقهوه زانيم ازيامت نيبالاتر شاهد نمونة

 گوشـت  شـدن ياقهـوه  زاني ـم ازيامت.  )54/4 (است داشته

 آفتــابگردان روغــن ونيامولــس در يورغوطــه اثــر در وهيــم

.  )كـاهش  واحـد  29/1 تـا  22/0 (اسـت  كـرده  داي ـپ كاهش

 شيافـزا  ،)درصـد  5 بـه  3 از (ياهي ـگ روغن غلظت شيافزا

 كربنـات يب افـزودن  و ،)قـه يدق10 بـه  5 از (يورغوطه زمان

 شـده  شدن ياقهوه زانيم ازيامت شتريب كاهش باعث ميسد

 و مـزه  و طعم ازيامت نيكمتر نيهمچن شاهد، نمونة.  است

.  )37/1 و7/1 بيــترت بــه (اســت داشــته را يعمــوم ظــاهر

 يحــاو ونيامولــس و يروغنــ ونيامولــس در يورغوطــه

 يعمـوم  ظـاهر  و مـزه  و طعـم  بهبود باعث ميسد كربناتيب

 يهـا آزمـون  جينتـا  ،يحـس  يابي ـارز جينتا ن،يبنابرا و شده

   .  كنديم دييتأ را ييايميش

  نـشان  مـاركردن يت روش بـا  رقـم  متقابـل  ريتـأث  جينتا      

 بـا  يخاقـان  رقـم  در وزن كـاهش  و يدگيپوس ـ كـه  دهديم

 ياهي ـگ روغـن  ونيامولـس  در يورغوطـه  يمارهـا يت اعمال

 2 ميسـد كربنـات يب) + يحجم ـ/ يوزن (درصد 3 آفتابگردان

   ،)7رمــايت (قــهيدق 10 مــدت بــه) يحجمــ/ يوزنــ (درصــد

 درصـد  5 آفتابگردان ياهيگ روغن ونيامولس در يورغوطه

  )يحجم ـ/يوزن ـ (درصد 2 ميسدكربناتيب) + يحجم/يوزن(

 روغن ونيامولس در يورغوطه و) 8ماريت (قهيدق 5 مدت به

  ) +يحجمـــ/يوزنـــ (درصـــد 5 آفتـــابگردان ياهيـــگ

 10 مـدت  بـه ) يحجم ـ/ يوزن ـ (درصـد  2 ميسـد كربناتيب

 ...يدما و روغني ونيامولس در يورغوطه أثيرت
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 درصـد  69 تـا  63 و 75 تـا  68 بي ـترت به) 9 ماريت (قهيدق

 مذكور يمارهايت.  است افتهي كاهش شاهد نمونة به نسبت

 34 تـا  17 يخاقـان  رقـم  در را يسـرمازدگ  زانيم نيهمچن

 باعـث  كـه  انـد داده كـاهش  شـاهد  نمونـة  به نسبت درصد

 نمونـة  بـه  نـسبت  يسـفت  زاني ـم درصد 40 تا 39 شيافزا

 ،يدگيپوس ـ درصـد  نيكمتر مارها،يت نيا.  است شده شاهد

 ياقهـوه  زاني ـم و يسـرمازدگ  زاني ـم وزن، كـاهش  درصد

 آب، در ريپـذ  انحـلال  جامـد  مـواد  درصـد  نيشتريب و شدن

 يتاشكند ارقام در زين را يعموم ظاهر و يسفت قند، زانيم

 و ،يفيك ،يكم اتيخصوص حفظ اما اند،داده نشان يقصر و

  .تاس بوده يخاقان رقم از بعد ارقام نيا در يحس

 يهـا  روش بـا  كـردن  ماريت از پس خربزه مختلف ارقام      

 وسيسلــس درجـة  25 ،18 ،10 ،5 ،1 يدماهـا  در مختلـف 

 يدمـا  مـستقل  اثـر  يهـا نيانگيم سةيمقا.  شدند ينگهدار

ــر ينگهــدار ــزه يحــس و ،يفــيك ،يكمــ صــفات ب   در خرب

   يدمـا  شيافـزا .  اسـت  شـده  داده نشان 6 و 5 يهاجدول

 بـه  (يف ـيك و يكم ـ صـفات  حفـظ  اهشك ـ باعث ينگهدار

 نيب ـ يهمبـستگ .  اسـت  شـده ) يسرمازدگ زانيم ياستثنا

 كـاهش  درصـد  و يدگيپوس درصد صفات با ينگهدار يدما

 ني ـا.  )7 جـدول  (اسـت  يمنف صفات ريسا با و مثبت وزن

 (Vito & Saltveit, 1995) تي ـوسالت و تويو جينتا با جينتا

  .دارد مطابقت

 ظـاهر  رشيپـذ  كـاهش  باعـث  يگهدارن يدما شيافزا      

ــوم ــم، ،يعمــ ــزه و طعــ ــ (مــ ــتثا هبــ ــم ياســ   زانيــ

ــوه ــدن ياقه ــده) ش ــت ش ــم.  اس ــوه زاني ــدن ياقه   ش

 ينگهـدار  يدمـا  شيافزا با) يسرمازدگ زانيم دهندةنشان(

 رقـم  در يف ـيك و يكم ـ صـفات  حفـظ .  اسـت افتهي كاهش

 ارقام در و وسيسلس درجة 5 و 1 نييپا يدماها در يخاقان

 ريسـا  از وسيسلـس  درجة 10 يدما در يقصر و يدتاشكن

 ينگهـدار  يدماهـا  نيب ـ تـه يوار كي در و است بهتر دماها

  .دارد وجود يداريمعن تفاوت

 در شـده  ينگهدار يهاخربزه در يعموم ظاهر رشيپذ      

 عدد (است شتريب دماها ريسا از وس،يسلس ةدرج 10 يدما

 در مـزه  و عـم، ط شـدن،  ياقهوه زانيم كه يحال در ) 62/3

 اخــتلاف وسيسلــس درجــه 5 و 1 يدماهــا بــا يدمــا نيــا

  ).6 جدول (دهدينم نشان يداريمعن
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  فمختل يمارهايت ريتأث تحت خربزه يفيك و يكم صفات يهانيانگيم ةسيمقا -3 جدول           

  درصد5روغن گياهي آفتابگردان   درصد3روغن گياهي آفتابگردان 

  وري  دقيقه غوطه10 وري  دقيقه غوطه5 وري  دقيقه غوطه10 وري  دقيقه غوطه5
  صفات كمي و كيفي

 
 شاهد

BCS**   

 صفر درصد
BCS  

  درصد2
BCS   

  درصد صفر

BCS  

  درصد2
BCS  

 صفردرصد
BCS  

  درصد2
BCS  

 درصد صفر
BCS  

  درصد2

  )درصد(پوسيدگي 

  )درصد(كاهش وزن 

  ميزان سرمازدگي

  )درصد(پذير در آب  مواد جامد انحلال

 )پوند بر اينچ مربع(سفتي بافت 

 )درصد(قند 

a21/0 ± 10/31  

a34/0 ± 83/7  

a04/0 ± 53/1  

e18/0 ± 98/7  

g55/0 ± 66/9  

c16/0 ± 64/8 

b23/0 ± 23/17  

b20/0 ± 91/3  

b01/0 ± 33/1  

d05/0 ± 32/8  

f12/0 ± 83/10  

c02/0 ± 03/9 

d34/0 ± 19/13  

f11/0 ± 76/2  

bc03/0 ± 28/1  

bc07/0 ± 91/8  

C51/0 ± 52/12  

bc14/0 ± 39/9 

c37/0 ± 91/15  

c18/0 ± 63/3  

c01/0 ± 25/1  

d09/0 ± 46/8  

f26/0 ± 98/10  

bc03/0 ± 11/9 

e07/0 ± 90/10  

g02/0 ± 61/2  

c01/0 ± 25/1  

ab11/0 ± 06/9  

b31/0 ± 12/13  

bc16/0 ± 49/9 

b23/0 ± 19/17  

d03/0 ± 24/3  

d02/0 ± 18/1  

c06/0 ± 70/8  

e15/0 ± 67/11  

bc09/0 ± 12/9 

e04/0 ± 04/10  

h17/0 ± 38/2  

d04/0 ± 18/1  

c05/0 ± 83/8  

b47/0 ± 20/13  

bc36/0 ± 27/10 

c13/0 ± 79/15  

e01/0 ± 08/3  

d01/0 ± 18/1  

c06/0 ± 78/8  

d17/0 ± 10/12  

bc31/0 ± 32/9 

e30/0 ± 10/10  

i11/0 ± 27/2  

d06/0 ± 13/1  

a09/0 ± 22/9  

a24/0 ± 07/15  

a07/0 ± 46/10 

  .ميسد كربناتيب ،**05/0P<(، BCS ( ندارند گريكدي با يدار يمعن تفاوت يآمار لحاظ از فيرد هر در مشترك حروف يدارا) استاندارد انحراف ± (اعداد                

  

    

  مختلف يمارهايت ريتأث تحت خربزه يحس صفات يهانيانگيم ةسيمقا -4 جدول            

  درصد5روغن گياهي آفتابگردان   درصد3روغن گياهي آفتابگردان 

 وري  دقيقه غوطه10 وري  دقيقه غوطه5 وري  دقيقه غوطه10 وري  دقيقه غوطه5
 يفيصفات كمي و ك

 
 شاهد

BCS**  

  صفر درصد 

BCS 
  درصد 2 

BCS  

 درصد صفر
BCS 

  درصد 2 

BCS   

 درصد صفر
BCS 

  درصد 2 

BCS 
 درصد صفر

BCS 
  درصد 2 

  )گوشت ميوه(اي شدن قهوهميزان 

  طعم و مزه

 ظاهر عمومي

a51/0 ± 54/4  

i13/0 ± 73/1  

h08/0 ± 37/1 

ab04/0 ± 32/4  

h01/0 ± 00/2  

g01/0 ± 76/1 

e01/0 ± 88/2  

d12/0 ± 09/3  

c18/0 ± 17/3 

bc28/0 ± 00/4  

g05/0 ± 19/2  

f07/0 ± 10/2 

f05/0 ± 38/2  

c09/0 ± 29/3  

b11/0 ± 55/3 

c03/0 ± 69/3  

f10/0 ± 55/2  

e02/0 ± 44/2 

f07/0 ± 05/2  

b05/0 ± 53/3  

a08/0 ± 75/3 

d01/0 ± 25/3  

e03/0 ± 80/2  

d02/0 ± 82/2 

g09/0 ± 61/1  

a15/0 ± 75/3  

a16/0 ± 75/3 
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  ينگهدار مختلف يدماها ريتأث تحت خربزه يفيك و يكم صفات يهانيانگيم ةسيمقا -5 جدول

    يفيك و يكم صفات
  درجه1

 سلسيوس

 درجه 5

 سلسيوس

درجه  10

 سلسيوس

 درجه 18

 سلسيوس

   درجه25

     سلسيوس

  )درصد(پوسيدگي 

  )درصد(كاهش وزن 

  ميزان سرمازدگي

  )درصد(پذير در آب  مواد جامد انحلال

  )پوند بر اينچ مربع(سفتي بافت 

 )درصد(قند 

e 83/0 ± 24/10 

e14 /0± 47/2  

a03/0± 83/3  

a62/0 ± 67/9  

a18/0 ± 36/15  

a04/0 ± 63/9 

d05/0 ±2 5/11  

d03/0± 05/3  

b 01/0± 51/2  

b10/0 ± 25/9  

c08/0 ± 53/13  

c18/ 0± 55/9 

c04/1 ± 38/14  

c17/0 ± 29/3  

c04/0 ± 10/1  

c03/0 ± 49/8  

b13/0 ± 78/13  

b30/0 ± 30/9 

b 59/0 ± 63/22 

b04 /0± 57/4  

d 06/0± 99/0  

d15/0 ± 08/8  

d09/0 ± 87/11  

d12/0 ± 08/9 

a 32/0 ± 62/26 

a49 /0± 38/6  

d 05/0± 00/1  

e19/0 ± 63/7  

e17/0 ± 37/10  

e03/0 ± 98/8 

  ).>05/0P ( ندارند گريكدي با يدار يمعن تفاوت يآمار لحاظ از فيرد هر در مشترك حروف يدارا) استاندارد انحراف ± (اعداد    

  

  ينگهدار مختلف يدماها ريتأث تحت خربزه يحس صفات يهانيانگيم ةسيمقا -6جدول                 

دماي نگهداري 

 )سلسيوس(
 ظاهر عمومي طعم و مزه ميزان قهوه اي شدن

1  

5  

10  

18  

25 

a05/0± 71/3  

a01/0 ± 62/3  

b04/0 ± 33/3  

b12/0 ± 30/3  

c06/0 ± 43/2 

a 01/0± 87/3  

b 10/0 ± 59/2  

b06/0 ± 73/2  

c05/0 ± 59/1  

c03/0 ± 53/1 

b05/0 ± 21/3  

b01/0 ± 19/3  

a02/0 ± 74/3  

c06/0 ± 14/2  

C09/0 ± 53/2 

  ).>05/0P ( ندارند گريكدي با يدار يمعن تفاوت يآمار لحاظ از ستون هر در مشترك حروف يدارا) استاندارد انحراف ± (اعداد                 

 

  ينگهدار يدما با خربزه يفيك و يكم صفات يهمبستگ بيضرا نييتع -7 جدول

  صفات كمي و كيفي

 ب همبستگيضراي

  پوسيدگي

 )صددر(

  كاهش وزن

 )درصد(

ميزان 

  سرمازدگي

مواد جامد انحلال 

 )درصد(پذير در آب 

  سفتي بافت

 )ربعمپوند بر اينچ(

  ميزان قند

 )درصد(

 R2( **56/98 **54/94 ns15/94  **35/96 **36/94 **92/95(ن ييضريب تب

 63/9 14/15 56/9 13/3 20/2 87/8 ضريب ثابت

 -03/0 -19/0 -81/0 -11/0 15/0 71/0 شيب

  .دارمعني اختلاف بدون ns ، صد در 5 سطح در دار معني اختلاف * ،% 1 سطح در دار معني اختلاف


	 در �ن b  Y=aX+:يشنهاديپ معادلة :Y= نظر، مورد صفت a =ثابت، بيضر b= است خط بيش. 

  

 يهـا  روش بـا  كـردن  ماريت از پس خربزه مختلف ارقام      

 ينگهــدار روز 45 مــدت بـه  متفــاوت يدماهــا در فمختل ـ

 آنهـا  يف ـيك و يكم ـ صـفات  بـار  كي ـ روز 15 هـر  و شدند

 مـدت  مـستقل  اثـر  يهـا نيانگي ـم سةيمقا.  شديم يابيارز

 8 جـدول  در خربـزه  يفيك و يكم صفات بر ينگهدار زمان

 يط ـ كـه  دهـد يم ـ نـشان  9 جدول.  است شده داده نشان

 وزن، كـاهش  درصد ،يدگيپوس درصد ينگهدار زمان مدت

 يهـارم يفرج ـ.  اسـت  افتـه ي شيافـزا  يسـرمازدگ  زانيم و

(Faraji Harami, 1998) ــستگ ــ يهمب ــان مــدت نيب  زم

 مثبـت  وزن كاهش درصد و يدگيپوس درصد با را ينگهدار

 درصـد  ،ينگهدار زمان مدت شيافزا با.  است كرده گزارش

 كـاهش  يسـفت  زانيم و قند، زانيم ر،يپذ انحلال جامد مواد

 درصـد  و ريپـذ  انحلال جامد مواد زانيم كاهش.  است افتهي

ــزه، در قنــد ــه احتمــالاً خرب   دراتيــكربوه فقــدان ليــدل ب

ــذخ ــشاسته (يارهي ــت) ن ــس.  اس ــت از پ ــزه، برداش    خرب

   خربـــزه در زيـــرا يابـــدنمـــي افـــزايش آن قنـــد زانيـــم
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  يراحمـــ و يهـــارميفرجـــ.  نـــدارد وجـــود اي نـــشاسته

 (Faraji Harami, 1998; Rahemi, 1994) گـــزارش  

 هـستند  قنـد  ياديز مقدار يدارا انگور و خربزه كه اندكرده

 ني ـا قند چون اما شوديم جمع آنها در برداشت از قبل كه

 د،يــآينمــ دســت بــه يارهيــذخ دراتيــكربوه از وهيــم دو

 كـاهش  زانيم.  شوندينم ترنيريش برداشت از بعد نيبنابرا

 كمتـر  گـر يد رقم دو از يخاقان رقم در يفيك و يكم صفات

 همكاران و انگي ،(Bi & Zhang, 1991) ژانگ و يب.  است

(Yang et al., 2003)  مـدت  يط ـ ررسيد ارقام نديگويم 

 رسمتوسط ارقام به نسبت يشتريب ينسب تحمل ينگهدار

 ني ـا نظـر  با هاشيآزما نيا جينتا ن،يبنابرا.  دارند رسزود و

  .دارد يهمخوان محققان

    
    ينگهدار زمان مدت ريتأث تحت خربزه يفيك و يكم صفات يهانيانگيم سهيمقا -8 جدول       

  ينگهدار زمان مدت

    يفيك و يكم صفات

بلافاصله پس از 

 برداشت
  روز45  روز30  روز15

  )درصد(پوسيدگي 

  )درصد(كاهش وزن 

  ميزان سرمازدگي

  )درصد(پذير در آب  مواد جامد انحلال

  )مربعپوند بر اينچ(سفتي بافت 

 )درصد(قند 

d 03/0 ± 00/0 

c01 /0± 00/0  

c 01/0± 06/1  

a62/0 ± 88/11  

a24/0 ± 03/16  

a09/0 ± 31/10 

c83/0 ±44/11  

b49/0± 36/4  

c 02/0± 08/1  

b38/0 ± 19/9  

b18/0 ± 40/15  

ab06/0± 45/9 

b59/1 ± 64/23  

a01/1 ± 51/6  

b01/0 ± 37/1  

c07/0 ± 20/7  

c02/1 ± 84/11  

b19/0 ± 70/8 

a 74/2 ± 23/49 

a18 /0± 95/6  

a 04/0± 63/1  

a45/0 ± 23/6  

d83/0 ± 66/8  

b21/0 ±77/8 

  ).>05/0P ( ندارند گريكدي با يدار يمعن تفاوت يآمار لحاظ از فيرد هر در مشترك حروف يدارا) استاندارد انحراف ± (اعداد  

  

   ينگهدار زمان مدت با خربزه يفيك و يكم صفات يهمبستگ بيضرا نييتع -9 جدول  

  صفات كمي و كيفي

 ضرايب همبستگي

  پوسيدگي

 )در صد(

  كاهش وزن

 )در صد(

ميزان 

 سرمازدگي

 مواد جامد انحلال پذير

 )در صد( در آب

  سفتي بافت

 )پوند بر اينچ مربع (

  ميزان قند

 )درصد(

 R2( **7/95 ns88 *4/91 **96 *3/94 ns3/86(ن ييضريب تب

 04/10 79/16 46/11 98/0 97/0 91/2 ضريب ثابت

 -03/0 -70/0 -13/0 01/0 15/0 07/1 شيب

  .دارمعني اختلاف بدون ns صد، در 5 سطح در دارمعني اختلاف * درصد،1 سطح در دارمعني اختلاف **  

  .خط بيش= b ثابت، بيضر= a نظر، مورد صفت= Y:  آن در كه b Y=aX+: يشنهاديپ معادله  

 

   يري گجهينت

 3 آفتـابگردان  ياهي ـگ روغـن  ونيامولس در يورغوطه      

/ يوزن ـ (درصـد  2 ميسـد كربناتيب) + يحجم/يوزن (درصد

 در يورغوطــه ،)7 مــاريت (قــهيدق 10 مــدت هبــ) يحجمــ

) يحجم/يوزن (درصد 5 آفتابگردان ياهيگ روغن ونيامولس

 قهيدق 5 مدت هب) يحجم/ يوزن (درصد2 ميسدكربناتيب+ 

 ياهيـــگ روغـــن ونيامولـــس در يورغوطـــه و ،)8مـــاريت(

 2 ميسـد كربنـات يب) + يحجم ـ/يوزن ـ (درصد 5 آفتابگردان

 باعـث ) 9 مـار يت (قهيدق 10 مدت هب) يحجم/يوزن (درصد

 هشـد  يخاقـان  رقم در يفيك و يكم اتيخصوص بهتر حفظ

 يهـا  مقـام  در بي ـترت بـه  يقـصر  و يتاشكند ارقام و است

 درصــد نيكمتــر مارهــا،يت نيــا.  رنــديگيمــ قــرار يبعــد

ــ ــد ،يدگيپوس ــاهش درص ــم و ،وزن ك ــرمازدگ زاني  و يس

 ،قنـد  زانيم آب، در ريپذانحلال جامد مواد درصد نيشتريب

ــفت و ــ نـــشان را يسـ ــتفاده.  دهنـــديمـ ــول از اسـ   محلـ

 كنـد يم يريجلوگ هاقارچ و هاكپك رشد از ميسدكربناتيب

 را وهي ـم يعمـوم  رشيپـذ  و كـاهش  را يدگيپوس ـ درصد و

 يخاقان رقم در يفيك و يكم صفات حفظ.  دهديم شيافزا

 ...يدما و روغني ونيامولس در يورغوطه أثيرت
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ــا در ــا يدماه ــه 5 و 1 نييپ ــس درج ــام در و وسيسل  ارق

 ريسـا  از وسيسلـس  درجه 10 يدما در يقصر و يتاشكند

 حفـظ  ،ينگهـدار  زمـان  مـدت  شيافزا با.  است بهتر دماها

.  ابـد ييم ـ كـاهش  مختلـف  ارقـام  در يف ـيك و يكم صفات

 دو از يخاقـان  رقـم  رد يف ـيك و يكم ـ صفات كاهش زانيم

  .است كمتر گريد رقم
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This research was conducted to determine the best temperature for storing different melon cultivars 
(ghasry, khaghany, tashkandy) and the best concentration and treatment length for immersion in an 
emulsion of sunflower oil and sodium bicarbonate. After harvest, precooling and sorting, the melons were 
treated with an emulsion of sunflower oil (3%, 5%) and sodium 2% sodium bicarbonate for 5 or 10 min. 
All treatments and the control were placed in cold storage at 1, 5, 10, 18, or 25 °C at 90%-95% relative 
humidity for 45 days. Quantitative and qualitative characteristics of melons (decay, weight loss, chilling 
injury, total soluble solids, flesh firmness, sugar content) were measured immediately after harvest and at 
15 day intervals. Panel testing was done at the end of storage. The results showed that immersion in 3% 
sunflower oil and 2% sodium bicarbonate emulsion for 10 min, 5% sunflower oil emulsion and 2% sodium 
bicarbonate for 5 min, and 5% sunflower oil and 2% sodium bicarbonate for 10 min maintained the 
quantitative and qualitative characteristics of khaghany cultivar followed by tashkandi and ghasri cultivars. 
Temperatures of 1 and 5 °C were most suitable for preserving khaghany melons and 10 °C was best for 
tashkandy and ghasry cultivars. 
 
Keywords: Chilling injury,  Fungal contamination, Melons, Qualitative characteristics, Sodium 
bicarbonate, Storage temperature,  Sunflower  
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