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  یاریتخت یلر هایدر تره یچرب تافت چرت یذهایاس یةترک یکیتهثود ژنت

 یکاهش چرت یدر اثر انتخاب ترا

 چكیذُ       
ثختیبری ایي پصٍّص، ثِ هٌظَر ثررسی تغییرات ترکیت اسیذّبی چرة در اثر اًتخبة ثرای کبّص چرثی لاضِ در گَسفٌذ لری

لاضِ  56( از 1387-1383اًتخبة ) ًوًَِ چرثی زیرجلذی ٍ دًجِ در ضرٍع ٍ پبیبى ثرًبهِ 112تؼذاد  در ٍزى ثبثت اًجبم گرفت.

سي ضص هبّگی گرفتِ ضذ. ًتبیج ًطبى دادًذ، ثب ثرًبهِ اًتخبة در ثبفت چرثی درصذ اسیذ پبلوتیک ثختیبری در ثرُ ًر لری

(C16:0( کوتر ٍ درصذ اسیذ چرة غیراضجبع لیٌَلئیک )C18:2ثِ طَر هؼٌی )ُّب در داری ثیطتر ضذ. ػلیرغن ٍزى ثذى ثبلاتر ثر

ًذ دٍگبًِ ٍ اسیذّبی چرة غیراضجبع ثب چٌذ ثبًذ دٍگبًِ در چرثی سبل پبیبًی اًتخبة، هیساى اسیذّبی چرة غیراضجبع ثب یک ثب

ّبی چرة اضجبع ثِ ًسجت کل اسیذّبی چرة غیر اضجبع ثب چٌذ ثبًذ دٍگبًِ ثِ اسیذ .دار ًجَدلاضِ ثیطتر ٍلی از ًظر آهبری هؼٌی

( ٍ C18:0یذّبی چرة استئبریک )داری در سبل پبیبى ثرًبهِ اًتخبة ثیطتر ثَد. اسیذّبی چرة هطلَة ٍ ًسجت اسطَر هؼٌی

 اسیذّبی چرة دار ًجَد.افسایص یبفت ٍلی ایي افسایص از ًظر آهبری هؼٌی در پبیبى ثرًبهِ اًتخبة ( ثِ پبلوتیکC18:1اٍلئیک )

داری ثیطتر ثَدًذ. پبلوتیک، استئبریک ٍ هجوَع اسیذّبی چرة اضجبع در چرثی زیر جلذی ٍ اٍلئیک در دًجِ ثِ طَر هؼٌی

ًسجت اسیذّبی چرة استئبریک ٍ اٍلئیک  ت اسیذّبی چرة غیراضجبع ثِ اسیذّبی چرة اضجبع، اسیذّبی چرة هطلَة ًٍسج

داری ًسجت ثِ ثبفت چرثی زیرجلذی در ٍزى ثبثت ثیطتر ثَدًذ. در ًتیجِ اًتخبة ثِ پبلوتیک در ثبفت چرثی دًجِ ثِ طَر هؼٌی

 ّبی چرثی ضذُ است.چرة ثبفت ثرای کبّص چرثی لاضِ سجت ثْجَد کیفیت اسیذّبی

 .ثختیبسییثشُ لش یشخلذی،ص یچشة، دًجِ، چشث یذاػ یتاًتخبة، تشم: یذیکل ّبیٍاشُ
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 هقذهِ      

حیَاًی دس ّبی اؿجبع ؿذُ  ثِ ػلت استجبط ثیي ػغَح ثبلای چشثی

دس حبل حبضش تَلیذ ٍ ، ّبی قلجی ػشٍقیسطین غزایی ٍ ثیوبسی

ًیبص هلشف تبًهیي چشثی موتش ثِ هٌظَس  هیضاى فشٍؽ گَؿت ثب

 پشٍسؽ دامّبی اػبػی ثشای كٌؼت  مٌٌذگبى ثِ ینی اص چبلؾ

ٍسؽ شپ(.Kempster et al., 1986) اػتتجذیل ؿذُ   

افضایؾ گَؿت  ثشایلی، ّبی هب دٌّذگبى گَػفٌذ ثِ لحبػ اًگیضُ

ای تب ػغح قبثل قجَل هلشف مٌٌذگبى، دس  ٍ مبّؾ چشثی رخیشُ

تش،  ّبی ػجل ّب دس ٍصى ّبئی ًظیش مـتبس ثشُ مَتبُ هذت ثِ ساُ

غزایی  ُمبسی موی ٍ میفی دس خیش ّبی ًش ٍ دػت اختِ ًنشدى ثشُ

ّبی غیش طًتینی ًوبیٌذ. ثشخی اص ایي سٍؽ هجبدست هییب قغغ دًجِ

مبّؾ ٍصى مـتبس . ثشای هثبل مَتبُ هذت داسای هؼبیجی ّؼتٌذٍ 

ؿَد ٍ یب تغییش خیشُ  هٌدش ثِ مبّؾ دسآهذ ثِ اصای ّش سأع ثشُ هی

غیشهوني هـنل ٍ تب حذی ّبی پشٍسؿی سایح  غزایی دس ػیؼتن

ٍلی ثِ  گیشد ثِ مٌذی كَست هیاػت. اهب ثْجَد طًتینی گشچِ 

 ,.Nsoso et al) تَاًذ هقشٍى ثِ كشفِ ثبؿذ لحبػ دائوی ثَدى هی

1999). 

ثیش ػَاهلی هبًٌذ ًظاد، ػي، أهقذاس چشثی ثؼیبس هتغیش ٍ تحت ت

خٌغ، تغزیِ، ٍصى ثذى، هیضاى سؿذ، ؿشایظ فیضیَلَطینی ٍ 

Owen et al., 1978; Kirton, ( فؼبلیت فیضینی اػت

1988; Sanudo et al, 2000.)ِثبفت چشثی الگَی تَػؼ

ثذیي تشتیت اػت مِ اثتذا چشثی احـبیی )چبدسیٌِ، سٍدُ ثٌذ، 

ای،  ّب ٍ دٍس قلت( ٍ ػپغ ثیي هبّیچِ چشثی اعشاف ملیِ

 ,.Casey etal)یبثٌذ ای تَػؼِ هی صیشخلذی ٍ دسٍى هبّیچِ

2003 .) 
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A study with 56 male lambs of Lori-Bakhtiari sheep breed was carried out to investigate the effect of 

selection to decrease fat on the fatty acids composition in the subcutaneous fat and fat-tail adipose 

tissue. Subcutaneous fat and fat-tail fat samples were obtained from the back of left side of carcass 

and fat-tail, respectively. Total 112 samples of subcutaneous fat and fat-tail adipose tissue were 

obtained from 56 carcasses at six month of age. The fatty acid composition of subcutaneous fat and 

fat-tail were analyzed after fat extraction by gas chromatography. Data were analyzed using SAS 

statistical program. Proportion of palmitic (C16:0) in fat tissue significantly (P<0.05) decreased and 

linoleic (C18:2) significantly increased at the end of the selection program.While body weight lambs 

was higher at the end of the selection program, unsaturated fatty acids was higher in carcass fat. 

Ratios of poly unsaturated fatty acids to saturated fatty acids were significantly higher incarcass fat 

at the end of the selection. Desirable fatty acids and ratio of (C18:0+C18:1)/C16:0 did not 

significant increase at constant weight. Proportion of palmitic (C16:0), stearic (C18:0)and total 

saturated fatty acids were significantly higher in subcutaneous fat but oleic fatty acid (C18:1)was 

significantly higher in fat-tail. Ratios of unsaturated fatty acids to saturated fatty acids, desirable 

fatty acids and ratio of (C18:0+C18:1)/C16:0 were significantly (P<0.05) higher in fat-tail than 

subcutaneous fat at constant weight. Inconcluded, selection for decreased carcass fat cause improve 

fatty acid composition of fat tissue. 
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ّبی اسگبًَلپتینی ٍ  خلَكیبت فیضینی ٍ ؿیویبیی چشثی، ٍیظگی

دٌّذ. دسخِ اؿجبػی  قشاس هی ثیشأمیفیت گَؿت سا تحت تحفؼ 

چشثی ینی اص هْوتشیي خلَكیبت هَثش سٍی میفیت ایي ػَاهل 

ّبی اؿجبع داسای اػیذّبی چشة ثلٌذ صًدیش، ثِ آػبًی  اػت. چشثی

ثیش قشاس أخَسامی گَؿت سا تحت تؿَد ٍ خَؽ ثب ػشهب خبهذ هی

اس ثیـتشی اػیذّبی ّبی موتش اؿجبع، هقذ چشثیدّذ. ثشػنغ هی

چشة ثب پیًَذ دٍگبًِ داسًذ مِ ثِ آػبًی ثِ ٍػیلِ ػول ؿیویبیی 

ّبی تدضیِ مٌٌذُ چشثی،  هؼتقین یب اص عشیق فؼبلیت ٍاػغِ آًضین

 (. ؿًَذ )Webb et al., 2005 امؼیذ هی

تغییش دس تشمیت اػیذّبی چشة ثبفت چشثی ٍ هبّیچِ 

ٍ افضایؾ  ًـخَاسمٌٌذگبى ٍ مبّؾ اػیذّبی چشة اؿجبع

اػیذّبی چشة غیشاؿجبع، ثْجَد اسصؽ میفی گَؿت سا ػجت 

مِ تشمیت اػیذّبی چشة تحت تبثیش ؿَد. ثب تَخِ ثِ ایي هی

 Kirton, 1988; Sanudo et)ػَاهل طًتینی ٍ هحیغی اػت

al, 2000)  تأثیشایي ػَاهل ثش تشمیت اػیذّبی چشة دس ٍ

ثشسػی ًـذُ ٍ دس ضوي، ثِ عَس ٍاضح  ثختیبسی لشی گَػفٌذ

تَاى تشمیت اػیذّبی  هـخق ًـذُ مِ آیب اص ًظش طًتینی هی

دس هیضاى چشة ثبفت چشثی سا تغییش داد لزا، تغییشات ایدبد ؿذُ

ثختیبسی دس اثشاخشای ثشًبهِ اًتخبة ثشای  ّبی لشی چشثی لاؿِ ثشُ

شاحی (، ػبهلی ثشای ع1391مبّؾ طًتینی چشثی لاؿِ )عبلجی، 

مِ، تشمیت اػیذّبی چشة ایي پظٍّؾ گشدیذ. ثِ دلیل ایي

ّبی چشثی ثب تغییش ٍصى ثذى ٍ هیضاى چشثی لاؿِ ًیض تغییش  ثبفت

دس ًتیدِ ّذف ایي پظٍّؾ ثشسػی تغییشات تشمیت  ًوبیذ، هی

ثختیبسی  ّبی لشی اػیذّبی چشة دًجِ ٍ چشثی صیشخلذی لاؿِ ثشُ

 ثَد.دس اثش اًتخبة ثشای مبّؾ چشثی 
 

 هَاد ٍ رٍش ّب    
ًوًَِ چشثی صیشخلذی ٍ دًجِ دس اثتذای  55دس ایي پظٍّؾ، اص 

ٍ  (1391)عبلجی، ( ثشای مبّؾ چشثی لاؿ1383ِثشًبهِ اًتخبة )

( ثِ عَس تلبدفی اص لاؿِ 1387ًوًَِ دس اًتْبی ثشًبهِ اًتخبة ) 58

ؿذ. ّبی مـتبس ؿذُ ثشای تؼییي پشٍفیل اػیذّبی چشة اػتفبدُ    ثشُ

ثشای مبّؾ چشثی، ثِ هذت پٌح ػبل ثب اػتفبدُ اص ثشًبهِ اًتخبة

ثب ػِ كفت ٍصى صًذُ ثذى، ثشآٍسد ٍصى دًجِ ٍ ؿبخق اًتخبة

 دس ػي ؿؾ هبّگی اًدبم ؿذ.اٍلتشاػًَذاص  ػوق ثبفت ًشم حبكل

اسصیبثی ٍ اًتخبة حیَاًبت گلِ ایؼتگبُ تَػؼِ پشٍسؽ ٍ 

 .گشفتكَست ثختیبسی ثب ایي ؿبخق ًظاد گَػفٌذ لشی اكلاح

)عبلجی، هذیشیت گلِ ثِ سٍؽ ػیؼتن ًیوِ هتحشك ٍ سٍػتبیی ثَد 

±ّب دس ػي  . ثشُ(1391 ّبی    ؿذًذ. ثشُسٍصگی اص ؿیش گشفتِ    90 5

ّبی هختلف ثب تَخِ ثِ ؿشایظ ایؼتگبُ ثب خیشُ غزایی  ًشدس ػبل

هؼوَل دس اػتبى ؿبهل یًَدِ، خَ، تفبلِ خـل چغٌذسقٌذ، ػجَع 

ّب دس ػي  ؿذًذ. ثشُگٌذم ٍ مٌدبلِ پٌجِ داًِ تغزیِ اختیبسی ٍ پشٍاس   

ؿذًذ. پغ اص مـتبس ٍ ؿؾ هبّگی ٍ دس صهبى مـتبس تَصیي   

ّبی  بء ثغٌی ٍ كذسی ثشداؿت ؿذ. لاؿِپَػت مٌی، توبم اػض

ّبی اضبفی    گشم ثلافبكلِ ثؼذ اص پَػت مٌی ٍ ثشداؿت قؼوت

دسخِ ػبًتیگشاد ٍ ثِ هذت  23±ٍصى ؿذُ ٍ دس دسخِ حشاست 

ّبی ػشد پغ اص تَصیي ثِ  ؿذًذ. لاؿِ ػبػت ًگْذاسی 18حذٍد 

دس ایي ٌّگبم  (.1991سٍؽ ثشؽ ایشاًی تدضیِ لاؿِ ؿذًذ )فشیذ،

ّبی مـتبس ؿذُ  ّبی چشثی صیش خلذی ٍ دًجِ اص لاؿِ ثشُ ًوًَِ

 گشفتِ ؿذ.

 ّب اص سٍؽ AOAC ثِ هٌظَس اػتخشاج اٍلیِ چشثی ًوًَِ

ثِ هٌظَس تؼییي پشٍفیل اػیذّبی چشة  اػتفبدُ گشدیذ. (1995)

 ّب دػتگبُ مشٍهبتَگشافی گبصی هذل Agilent 6890N ًوًَِ
تحقیقبت ػلَم داهی مـَس، هدْض ثِ ػتَى ػبخت اهشینب هَػؼِ 

TC-FFAP ٌِهیلی هتش ٍ  32/0هتش، قغش  30ثِ عَل  هَیی

هینشٍهتش هَسد  25/0ضخبهت لایِ ًبصك داخل لَلِ )فبص ثبثت(

FIDاػتفبدُ قشاس گشفت. آؿنبس ػبص دػتگبُ اص ًَع
 260دس دهبی 1

دسخِ ػبًتیگشاد ثَدُ ٍ اص گبص اصت ثِ ػٌَاى گبص حبهل اػتفبدُ 

ؿذ. ثشًبهِ حشاستی هَسد اػتفبدُ ثِ ایي ؿشح ثَد: ؿشٍع ثشًبهِ ثب 

 2هبًذى دس ّویي دهب ثِ هذت  دسخِ ػبًتیگشاد ٍ ثبقی 130دهبی

دسخِ  5دسخِ ػبًتیگشاد ثب ػشػت  200دقیقِ، ػپغ افضایؾ دهب تب

دقیقِ،  2هبًذى دس ایي دهب ثِ هذت د دس دقیقِ ٍ پغ اص ثبقیػبًتیگشا

دسخِ  240دسخِ ػبًتیگشاد دس دقیقِ تب 5هدذداً دهب ثب ػشػت 

هبًذ.  دقیقِ دس ایي دهب ثبقی 14ػبًتیگشاد افضایؾ یبفتِ ٍ دس ًْبیت 

هیلی گشم اص چشثی اػتخشاج ؿذُ سا  100ثشای هتیلِ مشدى، هقذاس 

هیلی لیتش هحلَل اػیذ  1ئي حل ًوَدُ ٍ دس یل هیلی لیتش تَلَ

                                          
2-Flam Ionization detector
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حدوی اضبفِ گشدیذ ٍ  -دسكذ حدوی 2ػَلفَسیل هتبًَلی 

 80دقیقِ دس حوبم ثخبس  15ٍستنغ ؿذ. ایي هخلَط ثِ هذت 

هیلی  5دسخِ ػبًتیگشاد قشاس دادُ ؿذ. پغ اص ػشد ؿذى هحلَل ّب، 

هیلی لیتش  5ٍصًی  ٍ  -دسكذ ٍصًی 5لیتش هحلَل ملشیذ ػذین 

اى اضبفِ ٍ ٍستنغ ؿذ. ػپغ فبص سٍیی سا خذا ًوَدُ ٍ ّگض

ثِ  هینشٍلیتش اص ًوًَِ هتیلِ ؿذُ ثِ كَستSplitless 1هقذاس 

دػتگبُ تضسیق ؿذ. اص ًًَبدمبًَئیل اػیذ ثِ ػٌَاى اػتبًذاسد 

داخلی ثشای دسػتی هتیلِ ؿذى ٍ مویت اػیذّبی چشة اػتفبدُ 

 (.Supelci,Inc., Bellefonte, PA, USA)ؿذ

(، )C10:0ّب ؿبهل مبپشیل تشمیت اػیذّبی چشة ًوًَِ

(، C16:0(، پبلوتیل )C14:0)(، هیشػتیلC12:0لَسیل )

( ٍ C18:2)(، لیٌَلئیلC18:1)(، اٍلئیلC18:0)اػتئبسیل

گشدیذ   ( اػیذ ثِ سٍؽ اػتبًذاسد خبسخی تؼییيC18:3)لیٌَلٌیل

(Christie, 1989 .) 

اػیذّبی چشة غیشاؿجبع ثب ، 2دسكذ مل اػیذّبی چشة اؿجبع

ٍ  4، اػیذّبی چشة غیشاؿجبع ثب چٌذ ثبًذ دٍگب3ًِیل ثبًذ دٍگبًِ

ًیض ًؼجت مل اػیذّبی چشة غیشاؿجبع ثب چٌذ ثبًذ دٍگبًِ ثِ 

)هدوَع  6، اػیذّبی چشة هغلَة 5اػیذّبی چشة اؿجبع

اػیذّبی چشة غیشاؿجبع ٍ اػتئبسیل( ٍ ًؼجت اػیذّبی چشة 

 ثِ پبلوتیل اص عشیق هحبػجِ ثذػت آهذًذ. اػتئبسیل ٍ اٍلئیل 

 (2005) ِ ًشم افضاسی  SASثشًبه یGLMِّب ثب اػتفبدُ اص سٍ دادُ

ثب هذل ؿبهل اثشات ثبثت ػبل، ًَع تَلذ، ًَع چشثی )دًجِ ٍ چشثی 

ٍصى لاؿَِػتِپیصیش خلذی(، اثش هتقبثل ػبل ٍ ًَع چشثی ٍ هتغیش 

هشثؼبت ّش یل اص اثشات ثب هیبًگیي حذاقل  .ًذذؿٍ تحلیل    تدضیِ

 هَسد هقبیؼِ قشاس گشفتٌذ. اػتیَدًت -آصهَى تی

 

 
 

                                          

1-Saturated Fatty Acid (SFA)

 

2-Mono Unsaturated Fatty Acid (MUFA)

3-Poly Unsaturated Fatty Acid (PUFA)

4-PUFA:SFA

5-DFA (desirable fatty acids)

 ًتبیج ٍ ثحث     
 اثر اًتخبة ثر ترکیت اسیذّبی چرة

تشمیت ثشخی اص ػَاهل ثبثت ٍ ؿٌبختِ ؿذُ هؤثش ثش كفبت اثش 

ؿذُ اػت.  ًـبى دادُ 1 دس خذٍلاػیذّبی چشة دس ٍصى ثبثت 

 78/46ثِ  38/43ٍصى ثذى دس اثتذا ٍ اًتْبی ثشًبهِ اًتخبة اص 

ًـبى دٌّذُ افضایؾ ٍصى ثذى دس پبیبى میلَگشم تغییش مشد مِ 

دس ثشًبهِ اًتخبة ثشًبهِ اًتخبة ثشای مبّؾ ٍصى دًجِ ثَدُ اػت. 

ثشای مبّؾ اًذاصُ دًجِ سًٍذ طًتینی كفت ٍصى ثذى دس ؿؾ 

 (. 1391، )عبلجیگشم گضاسؽ ؿذ 160هبّگی، 

داس دسكذ  دس ٍصى ثبثت ًیض ثشًبهِ اًتخبة ثبػث مبّؾ هؼٌی

 (C16:0)ٍ پبلوتیل ( )C12:0مبپشیل  اؿجبع اػیذّبی چشة

لیٌَلئیل  غیش اؿجبع داس دسكذ اػیذ چشة ٍ افضایؾ هؼٌی

C18:2( ) ؿذ. دس ثشًبهِ اًتخبة، دسكذ ٍصى دًجِ ٍ ثشآٍسد ٍصى

دسكذ دس ٍصى ثبثت  79/3ٍ  81/5دًجِ عی پٌح ػبل ثِ تشتیت 

ثب تَخِ ثِ ّوجؼتگی طًتینی هثجت ثیي ٍصى ثذى  مبّؾ یبفتِ ثَد.

ای اػتفبدُ ؿذ مِ سًٍذ  ّبی لاؿِ، ؿبخق اًتخبة ثِ گًَِ ٍ چشثی

ػوق ثبفت ًشم حبكل اص اٍلتشاػًَذ گشم ٍ  -40 ٍصى دًجِ طًتینی

 -024/0ًیض ثِ كَست سًٍذ طًتینی هٌفی ) دس ؿؾ هبّگی

مِ هؼشف مبّؾ هیضاى چشثی صیشخلذی دس ثذػت آهذ  هتش( هیلی

دس ًتیدِ ثب اخشای ثشًبهِ  (.1391)عبلجی، اثش ثشًبهِ اًتخبة ثَد

پیـشفت طًتینی ثشای ٍصى ثذى هثجت ثَدُ اػت مِ ًـبى  اًتخبة

دٌّذُ افضایؾ هیضاى ٍصى ثذى ٍ گَؿت لاؿِ ّوشاُ ثب مبّؾ 

تغییشات  ثَدُ اػت. اص خولِ دًجِ ٍ چشثی صیشخلذیهیضاى چشثی 

اػیذّبی چشة دس خْت هثجت ثَدُ ٍ اػیذّبی چشة اؿجبع 

(. 1مبّؾ ٍ اػیذّبی چشة غیش اؿجبع افضایؾ یبفتٌذ )خذٍل 

ّبی چشثی  گضاسؽ ؿذُ اػت مِ تشمیت اػیذّبی چشة ثبفت

تَاًٌذ اص عشیق طًتینی  لاؿِ دس گَػفٌذ ثب تَخِ ثِ ػي ٍ خٌغ هی

 (.Mezöszentgyörgyi et al., 2001ثْجَد یبثٌذ )

Cameron( دس یل ثشًبهِ اًتخبة ثشای )1994ٍ ّونبساى

Scottish Blackface هیضاى گَؿت لاؿِ دس گَػفٌذاى ،

ّبی هتفبٍت هـبّذُ مشدًذ مِ دس ثبفت چشثی صیشخلذی لایي

C14:0( تفبٍت اًتخبثی، فقظ ثشای هیضاى اػیذ چشة هیشػتیل )
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دضیِ طًتینی تشمیت ثشای تٍخَد داؿتِ اػت. دس پظٍّـی 

اػیذّبی چشة دس گَػفٌذاى اػنبتیؾ ثلل فیغ گضاسؽ 

اًذ مِ ثشآٍسد ٍساثت پزیشی ثشای ثیـتش اػیذّبی چشة    مشدُ

حبمی اص آى اػت مِ تٌَع طًتینی پبیذاسی ثشای گیشی ؿذُ  اًذاصُ

تَاًذ اص  مِ تشمیت اػیذّبی چشة هیایي كفبت ٍخَد داسد ٍ ایي

 (.Karamichou et al., 2006)ایي عشیق ثْجَد یبثذ 

Marisco  ( 1995ٍ ّونبساىC12:0 گضاسؽ مشدًذ هیضاى ) ،

C14:0C16:0 ،C20:0 ،C18:2 ، ،C18:3  هدوَع ٍ

اػیذّبی چشة اؿجبع ٍ اػیذّبی چشة غیش اؿجبع چشثی دٍس ملیِ 

 دس ًظادّبی گَػفٌذ هحلی ایتبلیبیی تحت تبثیش طًَتیپ ثَدُ اػت.

 05/0)داسی  اػیذّبی چشة هغلَة ثِ عَس هؼٌیثب ثشًبهِ اًتخبة، 

P<)  ًؼجت اػیذّبی دس ٍصى ثبثت ثیـتش ؿذًذ. ػلیشغن ثیـتش ؿذى

ثب  (ثِ پبلوتیلC18:1(ٍ اٍلئیل )C18:0چشة اػتئبسیل )

داس ًجَد  ثشًبهِ اًتخبة دس ٍصى ثبثت، ایي تغییش اص ًظش آهبسی هؼٌی

(05/P> 0 )De Smet. گشفتٌذ مِ ، ًتیدِ (2004)ٍ ّونبساى

ّبی  كشف ًظش اص دسخِ چبقی، تٌَع طًتینی ثیي ًظادّب ٍ طًَتیپ

خبف ثشای ػبخت ٍ تـنیل اػیذّبی چشة خبف ٍخَد داسد 

مِ ؿبیؼتِ تَخِ ثِ آى دس ػغح طًتیل هَلنَلی ٍ ثیَؿیویبیی 

 اػت.
 

 اثر ًَع تَلذ ثر ترکیت اسیذّبی چرة
تل قلَ ثِ  ّبی دس ٍصى ثبثت ثذى دسكذاػیذ چشة اػتئبسیل ثشُ

ّبی دٍقلَ ثِ دًیب آهذُ ثَد  داسی موتش اص ثشُ دًیب آهذُ ثِ عَس هؼٌی

(. هدوَع اػیذّبی چشة اؿجبع ٍ هدوَع اػیذّبی 1)خذٍل

چشة غیشاؿجبع ثب چٌذ ثبًذ دٍ گبًِ ٍ ًؼجت اػیذّبی چشة 

غیشاؿجبع ثِ اػیذّبی چشة غیشاؿجبع دس ٍصى ثبثت تحت تبثیش ًَع 

ّبی تل قلَ ٍ دٍقلَ ثِ داسی ثیي ثشُ هؼٌی تَلذ ًجَدًذ ٍ تفبٍت

ًتبیح تؼذادی اص هغبلؼبت، ّب ٍخَد ًذاؿت.دًیب آهذُ ثشای آى

افضایؾ اػیذّبی چشة اؿجبع سا ثب افضایؾ ٍصى ثذى گضاسؽ 

 ,Antos-Silva et al, 2003; Borys et alاًذ ) مشدُ

2012; Kosulwat et al, 2003 ثب تَخِ ثِ تلحیح ٍصى .)

ّبی تل قلَ ٍ دٍقلَ ثِ تدضیِ اعلاػبت، تفبٍتی ثیي ثشُثذى دس 

 دًیب آهذُ ثشای تبثیش گزاسی دس تشمیت اػیذّبی چشة ایدبد ًـذ.
 

 اثر ًَع ثبفت چرثی ثر ترکیت اسیذّبی چرة  
اثش ًَع ثبفت چشثی ثشدسكذ اػیذّبی چشة مبپشیل، پبلوتیل، 

اػتئبسیل، اٍلئیل، هدوَع اػیذّبی چشة اؿجبع، ًؼجت 

اػیذّبی چشة غیشاؿجبع ثِ اػیذّبی چشة اؿجبع، اػیذّبی چشة 

ًؼجت اػیذّبی چشة اػتئبسیل ٍ اٍلئیل ثِ پبلوتیل هغلَة ٍ 

دسكذ (. 1ثَد )خذٍل  (>P 05/0داس ) هؼٌیدس ٍصى ثبثت 

( ًؼجت ثِ 81/54اػیذّبی چشة اؿجبع دس ثبفت چشثی صیشخلذی )

( دس ثبفت چشثی دًجِ ثِ عَس 88/49دسكذ اػیذّبی چشة اؿجبع )

دس دًجِ ٍ داسی ثیـتش ثَد. دسكذ اػیذّبی چشة غیش اؿجبع هؼٌی

دسكذ ثَد مِ اص ًظش  85/5ٍ  91/5چشثی صیشخلذی ثِ تشتیت 

ًذاؿتٌذ. ثشخی اص هغبلؼبت، اػیذّبی داسی  آهبسی تفبٍت هؼٌی

چشة اؿجبع ٍ اػیذّبی چشة غیشاؿجبع ثب چٌذ ثبًذ دٍ گبًِ دس 

ٍ  70تب  50ثبفت چشثی صیشخلذی گَػفٌذ سا هتغیش ٍ ثِ تشتیت اص 

 ,.Zygoyiannis et alدسكذ گضاسؽ مشدُ اًذ ) 80/5تب  80/1

1985; Gaili and Ali, 1985; Banskalieva, 

1996;Webb and Casey, 1995 .) 

ًؼجت اػیذّبی چشة غیش اؿجبع ثِ اػیذّبی چشة اؿجبع، 

ًؼجت اػیذّبی چشة اػتئبسیل ٍ اػیذّبی چشة هغلَة ٍ 

 05/0)داسی  دس ثبفت چشثی دًجِ ثِ عَس هؼٌی اٍلئیل ثِ پبلوتیل

P<)  ًؼجت ثِ ثبفت چشثی صیشخلذی دس ٍصى ثبثت ثیـتش ثَدًذ

صى ثبثت، دسكذ اػیذ پبلوتیل دس (. ثب ثشًبهِ اًتخبة دس 1ٍ)خذٍل

دًجِ ٍ چشثی صیشخلذی مبّؾ ٍ دسكذ لیٌَلئیل ثِ عَس 

افضایؾ یبفت. هدوَع اػیذّبی چشة  (>P 05/0)داسی  هؼٌی

ّبی چشثی دًجِ ٍ صیشخلذی مبّؾ، ٍلی اػیذّبی  اؿجبع دس ثبفت

چشة غیشاؿجبع ٍ اػیذّبی چشة هغلَة افضایؾ یبفت.دس ًتیدِ 

Bonanome and Grundy فقظ  (1988) ثشاػبع گضاسؽ

مِ اػیذ دّذ دس حبلی اػیذ پبلویتل، ملؼتشٍل خَى سا افضایؾ هی

اػتئبسیل ّیچ اثشی ثش افضایؾ ملؼتشٍل خَى ًذاؿتِ ٍ 

 دّذ. اػیذاٍلئیل هیضاى ملؼتشٍل خَى سا مبّؾ هی
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ًتبیح ًـبى داد مِ ثاب اخاشای ثشًبهاِ اًتخابة ثاشای مابّؾ چشثای        

لاؿِ، اػیذّبی چشة غیشاؿجبع ٍ اػایذّبی چاشة هغلاَة داسای   

تَاى  اثش هثجت ثشای ػلاهتی اًؼبى، افضایؾ یبفتِ اػت. دس ًتیدِ، هی

اص ًظاش تشمیات اػایذّبی   پیـشفت هٌبػجی دس ثْجَد میفیات لاؿاِ   

ّوشاُ ثاب افاضایؾ   هلشف اًؼبًی ّبی چشثی لاؿِ ثشای  چشة ثبفت

ای، ٍساثات    ٍصى صًذُ ٍ مبّؾ چشثی لاؿِ، ایدبد مشد. دس هغبلؼِ

پزیشی اػیذّبی چشة هختلف هتَػظ تب ثبلا گاضاسؽ ؿاذُ اػات   

دٌّذُ اهنبًی ثشای تغییش ٍ ثْجَد تشمیجبػیذّبی چشثبػات   مِ ًـبى

(Karamichou et al., 2006   ،اػایذّبی چاشة غیشاؿاجبع .)

ًؼاجت اػایذّبی چاشة اػاااتئبسیل ٍ   شة هغلاَة ٍ   اػایذّبی چا   

دس ثبفات چشثای دًجاِ ًؼاجت ثاِ ثبفات چشثای         اٍلئیل ثِ پبلوتیال 

صیشخلاااذی دسكاااذ ثیـاااتشی داؿاااتِ ٍ اص میفیااات ثْتاااشی ثشخاااَسداس 

ّبی لاؿِ  ّؼتٌذ. دس ًتیدِ ثشًبهِ اًتخبة ثبیؼتی ثشای مبّؾ چشثی

هِ اًتخابة   )دًجِ ٍ چشثی صیشخلذی( ثِ عَس ّوضهبًجبؿذ مِ دس ثشًب

 ثِ ایي عشیق ػول ؿذُ اػت.
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