
 
 

 

 1395 پبییض، 112 ضمبسٌ

 با و بذون ملاسای سیلو شذه خصوصیات تخمیز و ارسش غذایی خزدل علوفه

 چكیذٌ       

 6ي  3ای اص سٍ سطح صفش، بٍ مىظًس بشسسی اثش سطًح مختلف ملاع بش کیفیت ي اسصش غزایی گیبٌ خشدل علًفٍ

 2ای خشد ضذٌ دس قطعبت تكشاس استفبدٌ ضذ. گیبٌ خشدل علًفٍ 5دسصذ ملاع دس قبلب طشح کبملاً تصبدفی بب 

سيص يیظگی ظبَشی) سوگ، بً ي سبختمبن  45کیلًیی فطشدٌ ي رخیشٌ گشدیذ. بعذ اص  10َبی سبوتیمتشی دس سطل

الیبف وبمحلًل دس ضًیىذٌ اسیذی ي خبکستش خبم( ي  سیلاط(، تشکیببت ضیمیبیی)مبدٌ خطک، پشيتئیه خبم، الیبف خبم،

سیلاط  pHداسی  سيی ویض گًاسش پزیشی آصمبیطگبَی مًاد سیلًیی اوذاصٌ گیشی ضذوذ. افضيدن ملاع اثش معىی

َبی محلًل سیلاط افضایص وذاضت. بب افضيدن ملاع مقذاس اصت امًویبکی سیلاط کبَص ي مقذاسکشبًَیذسات

فضيدن ملاع سيی مقذاس مبدٌ خطک، پشيتئیه خبم، الیبف خبم، مبدٌ آلی ي دیًاسٌ سلًلی مىُبی (. اثش اP<05/0یبفت)

 ( ي مبدٌ آلی دس مبدٌ خطکOMD(، مبدٌ آلی)DMDداس وبًد. گًاسش پزیشی مبدٌ خطک )( معىیADFَمی سلًلض)

(DOMD(بب افضيدن ملاع افضایص یبفت )05/0>Pبیطتشیه گًاسش پزیشی مبدٌ خطک .) (ي مبدٌ آلی7/64 ) (11/60 )

ای سا می تًان بذين ذ کٍ گیبٌ خشدل علًفٍىمطبَذٌ ضذ. بٍ طًس کلی، وتبیج ایه آصمبیص وطبن می دَ 3دس تیمبس 

 دسصذ، کیفیت ي اسصش غزایی سیلاط بُبًد می یببذ. 6مبدٌ افضيدوی ملاع سیلً ومًد امب ببافضيدن ملاع دس سطح 

 گَاسؽ پزیشی ش،یتخو تیفیک  ،ییغزا اسصؽ ،یاػلَفِ خشدل: یذیکل َبیياطٌ

 64~57ظ: ظ

(ًَیؼٌذُ هؼئَل) یبنعبذالٍ کبي 

 اػتبى گلؼتبى یؼیٍ هٌبثغ عج یٍ آهَصؽ کـبٍسص یقبتهشکض تحق یػلو یأتػضَ ّ

یمحمذ پبسىذ  

 اػتبى گلؼتبى یؼیٍ هٌبثغ عج یٍ آهَصؽ کـبٍسص یقبتهشکض تحق یػلو یأتػضَ ّ

 

 1394 آرس : یشؽپز یختبس          1394 ؿْشیَس : یبفتدس یختبس                

 09111757484 :توبع ًَیؼٌذُ هؼئَل ؿوبسُ                 

Email: abdolah_kavian@yahoo.com              

 



  

       

 

 مقذمٍ    

خب کِ ثیـتش هٌبعق ایشاى داسای آة ٍ َّایی خـک ثَدُ ٍ اص آى

ّبی صیشصهیٌی ٍ سٍصهیٌی دس آى هحذٍد هی ثبؿذ ٍ ثب هٌبثغ آة

ّب، ای دس تأهیي ًیبصّبی غزایی دامتَخِ ثِ اّویت گیبّبى ػلَفِ

تَاًذ ثِ حل هـکل کوجَد اًتخبة الگَی هٌبػت کـت ػلَفِ هی

ّب کوک ًوبیذ. دس ایي ساػتب، ػلَفِ ّبیی کِ دس هٌبثغ خَساک دام

ای ثشخَسداس ًوبیٌذ اص اّویت ٍیظُهی  فصَل پشثبساى کـت ٍ سؿذ

ثبؿذ. ایي ای هیّب، گیبُ خشدل ػلَفِیکی اص ایي ػلَفِّؼتٌذ.

 اص ساػتِ کلن؛ ( ثَیبى )Brassicaceae اص تیشُ ؿت گیبُ

. ًبم ثبؿذهی (Sinapisّب ) خشدل خٌغ ٍ اص (Brassicales)ّب

 ثؼیبسی اص اػت.   Brassica juncea (L)ػلوی ایي گیبُ 

ّبی خبًَادُ کشٍػیفش داسای ّبی خٌغ ثشاػیکب ٍ ػبیش خٌغگًَِ

ػیلَ ؿذُ هصشف  یبٍ  تشای ّؼتٌذ کِ ثِ صَست ػلَفِ اسقبم ػلَفِ

اسقبم اصلاح ؿذُ ایي گًَِ اص خولِ کلضا دس  ،ّوچٌیي. ذًگشدهی

صهبى تَلیذ  ،اص هضایبی ایي اسقبم .ؿَد ّب اػتفبدُ هیتؼلیف دام

کِ هصبدف ثب کوجَد  ثبؿذهی ّبپبییضُ آىػلَفِ دس تیپ ّبی 

 ایشاى ی هٌبعق هؼتذلؿذیذ ػلَفِ هخصَصبً دس ؿشایظ آة ٍ َّای

اػت. صهبى ثشداؿت خشدل ػلَفِ ای هقبسى ثب ؿشٍع کبؿت رست 

ّب سٍ ای اػت. دس ایي صهبى هٌبثغ ػلَفِ ػیلَیی دس داهذاسیػلَفِ

ای کوک ػلَفِثِ اتوبم اػت، لزا ثشداؿت ٍ ػیلَکشدى خشدل 

 ّب هی کٌذ.فشاٍاًی ثِ تأهیي ػلَفِ دس داهذاسی

ػیلَیی(یب ثِ ػٌَاى ػلَفِ قصیلی ) ذتَاًهی ّوچَى کلضاخشدل 

ثبلا اػت ایي گیبُ هغشح ؿَد . هیضاى سعَثت دس صهبى ثشداؿت 

ثِ هٌظَس کبّؾ ػلَفِ ػجض  کشدىپلاػیذُ  .دسصذ(80-75)

کل اػت ٍ اگش سعَثت دسصذ سعَثت هـ 65سعَثت ثِ کوتش اص 

دسصذ ثبؿذ ، هـکلاتی دس ػلَفِ  70دس ٌّگبم ػیلَ کشدى ثبلای 

(. لزا ثْتش اػت 2007، )Feyzbakhshٍخَد هی آیذِػیلَؿذُ ث
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In order to investigate the effect of molasses on the fermentation quality and nutritive value of 

fodder mustard (Brassica Mustard) silage, the three levels of molasses in a completely randomized 

design with five replicates were used. For this purpose, mustard fodder was obtained at dent stage, 

chopped with an average particle length of 2 cm and were preserved in 10kg plastic boxes by mixing 

molasses at 0 , 3 and 6% of forage dry matter with five replicates. Silos were kept at room 

temperature and opened at 45 days for determination of pH , apparent specificity of silage (smell, 

structure and color), chemical composition (DM, CP, CF, NDF, ADF, ash , WSC and In vitro
digestibility). All of the silages had desirable degree of quality based on Flieg Point . NH3-N 

concentration of silage decreased and WSC increased with increasing level of molasses addition 

(P<0.05). The effect of molasses on DM, CP, CF, OM and ADF contents was non- significant. The 

organic matter digestibility( OMD), dry matter digestibility (DMD) and Digestibility of Organic 

Matter in the Dry Matter (DOMD) were increased by ensiling with molasses. The highest 

DMD(64.7%) and OMD (60.01%) were observed in treatment T3. In conclusion it was shown that 

mustard fodder can be effectively ensiled without molasses. However , additional 6% molasses to 

fodder of Mustard resulted in improved fermentation quality and  nutritive value of silage. 

Key words: Mustard fodder, Nutritive Value, Fermentation Quality,  Digestibility. 
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کِ ػلَفِ خشدل ثِ ؿکل قصیل )خصیل( ٍ یب ثِ صَست ػیلَ ؿذُ 

 38900ای ثِ عَس هیبًگیي ػولکشد گیبُ خشدل ػلَفِ تغزیِ گشدد.

(. 2007، ّکتبس گضاسؽ ؿذُ اػت )Feyzbakhsh کیلَگشم دس

، ADF دسصذ; 12-26ای پشٍتئیي خبم، دس گیبُ خشدل ػلَفِ

-دسصذ ٍ هیضاى کشثَّیذسات 7/87هبدُ آلی،  ;دسصذ 5/23-15

ٍ  Leep ،2007 ; Fulkerson ،2007دسصذ ) 7/1ّبی هحلَل، 

Kaur  2010ٍ ّوکبساى; Armestrong،1993 ; Anon، 

ّوچٌیي، اًذاصُ کلؼین، فؼفش، هٌیضیَم، ػذین، کلش ٍ  ;(2012

، 27/0، 5/2، 03/0، 9/0ای ثِ تشتیت: گَگشد خشدل ػلَفِ

دسصذ دس هبدُ خـک گضاسؽ گشدیذُ اػت  5/0ٍ  51/0،2/2

(Leep ،2007 ; Fulkeson ،2007 ٍKaur  2010;ٍ ّوکبساى 

Armestrong  ،1993 ِگَاسؽ پزیشی هبدُ آلی ثشگ ٍ ػبق .)

ثبؿذدسصذ هی 6/78ٍ  8/83َفِ خبًَادُ ثشاػیکب ثِ تشتیت ػل

(Armestrong ،1993.) 

 
 ػلَفِ خشدل دس هشحلِ داًِ خویشی -1تصَیش 

هَاد افضٍدًی هختلف اص خولِ هلاع ثشای تحشیک تخویش هَاد 

ٍ ّوکبساى،  گیشًذ)Baytokػیلَیی هَسد اػتفبدُ قشاس هی

ّبی هحلَل دس آة فشاٍاًی (. هلاع داسای کشثَّیذسات2005

دسصذ( ٍ افضٍدى آى ثِ ػیلاط ثبػث تحشیک تخویش ٍ  46اػت )

ٍ ّوکبساى،  )McDonaldگشددکبّؾ اصت آهًَیبکی هی

(. ّذف اص اًدبم ایي آصهبیؾ، ثشسػی اثش ػغَح هختلف 1991

ای ػیلَ ؿذُ هلاع ثش کیفیت ٍ اسصؽ غزایی گیبُ خشدل ػلَفِ

 ثَد.

 َبمًاد ي سيش    

ایي تحقیق دسایؼتگبُ تحقیقبتی گشگبى اًدبم ؿذ. گیبُ خشدل 

ای دسهضسػِ ایؼتگبُ تحقیقبتی گشگبى کـت گشدیذ ٍدس ػلَفِ

هشحلِ داًِ خویشی ثشداؿت ٍتَػظ دػتگبُ ػلَفِ خشد کي ثِ 

ّبی لاصم اص ػلَفِ خشد ؿذُ قغؼِ، خشد گشدیذ. ًوًَِ 2-4اًذاصُ 

یي گَاسؽ پزیشی خْت تؼییي تشکیجبت ؿیویبیی ًٍیض تؼی

 ; 1963ٍ ّوکبساى،  Tilleyآصهبیـگبّی ثشداؿت گشدیذًذ )

Van Soest ٍRobertson ،1980 ثِ هٌظَس اسصیبثی .)

ّبی ای ثب اػتفبدُ اص ًؼجتخصَصیبت ػیلَیی خشدل ػلَفِ

تیوبس  3هختلف هلاع، آصهبیـی دسقبلت عشح کبهلا تصبدفی ثب 

خشدل ثب صفش دسصذ  تکشاس عشاحی ؿذ. دستیوبس اٍل ػلَفِ 5ٍ

 6دسصذ ٍ دس تیوبس ػَم ثب  3هلاع )تیوبس ؿبّذ( دس تیوبس دٍم ثب 

داس ػیلَ گشدیذًذ. ّبی پلاػتیکی دسةدسصذ هلاع داخل ػغل

دسخِ  20-25ّب دسدهبی پغ اص کَثیذى ٍ پلوپ دسة ػغل

سٍص ًگْذاسی گشدیذًذ. ػپغ، دسة  45گشاد ثِ هذت ػبًتی

ّبی ثبلایی ّشی ػیلاط اًدبم ؿذ. اثتذا لایِّب ثبص ٍ اسصیبثی ظبػغل

ّبی ّبی داخلی ػغل، ًوًَِػیلاط خبسج گشدیذًذ ػپغ اص قؼوت

ػیلاط ثشای تؼییي تشکیجبت ؿیویبیی ٍ گَاسؽ پزیشی ثشداؿت ٍ 

ثلافبصلِ اسصیبثی حؼی )ظبّشی( اًدبم ؿذ. اسصؿیبثی ظبّشی ٍ 

، ثَ ٍ خصَصیبت فیضیکی تَدُ ػیلَیی ثش اػبع اسصیبثی سًگ

Kilic( ثش ایي اػبع، 1982، ػبختوبى، ثِ سٍؽ حؼی اًدبم ؿذ .)

خیلی  20تب  16خَة ٍ  15تب  10هتَػظ،  9تب  5ثذ،  4ًوشُ صفش تب 

 خَة اسصیبثی هی ؿًَذ.

Flieg Point ثِ هٌظَس اسصیبثی کیفی ػیلاط، هؼیبس (FP)  ثب ،

 (Kilic ،1982ذ )یاػتفبدُ اص فشهَل صیش هحبػجِ گشد

Flieg Point=220+(2×%DM-15)-(40×pH)

-60، 21-40، 0-20دس ایي سٍؽ، ػلَفِ ػیلَ ؿذُ ثش اػبع ًوشُ 

ثِ تشتیت دس کلاع کیفی:  100ٍ ثبلاتش اص  100-81، 80-61،  41

-ثذ، هتَػظ، ًؼجتبً خَة، خَة، خیلی خَة ٍ هوتبص اسصیبثی هی

 گشدد.

ٍ   Hattoriػیلاط ًیض ثِ سٍؽ  pH صهبى ثب اسصیبثی ظبّشی ,ّن

گشم ػیلاط ثب  100( تؼییي گشدیذ. دسایي سٍؽ 1994ّوکبساى )
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اًذاصُ  pHهیلی لیتش آة هقغش هخلَط ؿذُ ػپغ هیضاى  100

خبم، هیضاى هبدُ خـک ،پشٍتئیي خبم، الیبف .گیشی گشدیذ

خبکؼتش خبم ٍ هبدُ آلی ثش اػبع سٍؽ تدضیِ تقشیجی ٍ هغبثق ثب 

AOAC(1990 ٍ )ّبی آصهبیـگبّی تَصیِ ؿذُ تَػظ اػتبًذاسد

ثشاػبع سٍؽ ٍى ػَػت الیبف ًبهحلَل دس ؿَیٌذُ اػیذی هیضاى 

ٍ ّبی هحلَل ثِ سٍؽ Omokolo(، کشثَّیذسات1980)

(، چشثی خبم ثب اػتفبدُ اص دػتگبُ ػَکؼلِ ٍ 1996)ّوکبساى

 1030کلؼین ٍ فؼفش ثب اػتفبدُ اص دػتگبُ خزة اتوی هذل 

BUCH  ُگیشی گَاسؽ پزیشی اًذاصُ گیشی ؿذًذ. اًذاص

( اًدبم 1963) Tilley  ٍTerryآصهبیـگبّی ثب اػتفبدُ اص سٍؽ

( ٍ سٍیِ 1997)SASّب ثب ااػتفبدُ اص ًشم افضاس آهبسی ؿذ. دادُ

( هَسد تدضیِ ٍ تحلیل آهبسی قشاس گشفتٌذ ٍ هیبًگیي GLMخغی )

 هقبیؼِ ؿذًذ. دسصذ 5تیوبسّب تَػظ آصهَى داًکي دس ػغح 

 وتبیج ي بحث      

 ایتشکیببت ضیمیبیی خشدل علًفٍ

ًـبى دادُ ؿذُ اػت.  1تشکیجبت ؿیویبیی ػلَفِ خشدل دسخذٍل 

دسصذ(، هی- 76/15ای )ثب تَخِ ثِ هیضاى پشٍتئیي خبم خشدل ػلَفِ

) NRCّبی هشغَة تلقی ًوَدتَاى ایي ػلَفِ سا اص ًَع ػلَفِ

(. هحققیي هختلف هقبدیش هتفبٍتی اص هیضاى پشٍتئیي خبم 2005

ٍ  Fulkesonاًذ) ػلَفِ خشدل سا گضاسؽ ًوَدُ

Horadagoda ،2008 ; Leep ،2007;  Anon،2012ّب (. آى

دسصذ گضاسؽ ًوَدًذ کِ  5/11ٍ  26، 25هیضاى پشٍتئیي خبم سا 

دػت آهذُ دس ایي آصهبیؾ هغبثقت ًذاسد. ػَاهل ثب ًتیدِ ثِ

هختلفی اص خولِ هشحلِ ثشداؿت، ًَع خبک ٍ ؿشایظ آة ٍ َّایی 

تَاًذ دلیل تفبٍت دس هیضاى پشٍتئیي ػلَفِ هـبثِ دس هٌبعق هی

 (.Makkar2004,هختلف ثبؿذ)

ADF دسصذ ثَدُ، کِ ثیـتش اص ًتیدِ ثِ- 21/41ػلَفِ خشدل  هیضاى

Leep   ( ثَد. 2007)  دػت آهذُ تَػظ

(، هیضاى هبدُ آلی 1993ٍ ّوکبساى )  Armestrongّوچٌیي،

دسصذ گضاسؽ ًوَدًذ کِ ثب ًتیدِ ایي  7/87ای سا خشدل ػلَفِ

دسصذ( هغبثقت ًذاسد. دس ایي تحقیق هیضاى  2/91آصهبیؾ ) 

دػت دسصذ ثِ 34/0ٍ27/0کلؼین ٍفؼفش ػلَفِ خشدل ثِ تشتیت: 

هشثَط ثِ اختلاف دس ػي  آهذ. دلیل ایي اختلاف هی تَاًذ

ثشداؿت ، ًحَُ ًوًَِ گیشی ٍ تأثیش ػَاهل هشثَط ثِ خبک ٍ 

حبصلخیضی آى ، اقلین ٍ هشحلِ سؿذ گیبُ سٍی تشکیجبت ؿیویبیی 

 Fulkeson 2006;ٍ ّوکبساى ، Adesoganػلَفِ ثبؿذ)

ٍHoradagoda ،2008 ; Leep،2007.) 

 
 دسصذ مبدٌ خطک( 100ای)بش اسبع علًفٍتشکیببت ضیمیبیی علًفٍ خشدل  - 1جذيل 

 (اًحشاف هؼیبس)± هیبًگیي هَاد هغزی)دسصذ(

 87/1 29 هبدُ خـک

 65/1 76/15 پشٍتئیي خبم

 23/0 77/2 چشثی خبم

 16/1 79/28 الیبف خبم

 38/1 96/8 خبکؼتش خبم

 67/2 04/91 هبدُ آلی

ADF21/41 11/3 

 019/0 34/0 کلؼین

 028/0 27/0 فؼفش

 19/0 03/3 کشثَّیذسات ّبی هحلَل
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 ایاسصیببی خصًصیبت ظبَشی ي کیفی سیلاط خشدل علًفٍ   

تشکیجبت ؿیویبیی، خصَصیبت فیضیکی ٍ کلاع  3ٍ  2دس خذٍل 

ًـبى دادُ ای ثب ػِ ػغح افضٍدًی هلاع کیفی ػیلاط خشدل ػلَفِ

 ADF. هقذاس هبدُ خـک، پشٍتئیي خبم، هبدُ آلی ٍ ُ اػتؿذ

تحت تأثیش افضٍدًی هلاع قشاس ًگشفتٌذ، اهب ثب افضٍدى هلاع هقذاس 

قٌذّبی هحلَل ػیلاط افضایؾ یبفت. ثِ عَسی کِ اختلاف ثیي 

(. ثیـتشیي ٍ کوتشیي هیضاى قٌذ P>05/0)داس ثَدتیوبسّب هؼٌی

هـبّذُ ؿذًذ. ثیي تیوبسّب اص ًظش  1ٍ  2تیوبس هحلَل ثِ تشتیت دس 

داسی هـبّذُ ًـذ. اهب صفبت ثَ، سًگ ٍ ػبختوبى اختلاف هؼٌی

داس )ؿبّذ( ثب دٍ تیوبس دیگش هؼٌیاختلاف ثیي تیوبس صفش دسصذ

(. ًوشُ کل تحت تأثیش افضٍدًی هلاع قشاس ًگشفت ٍ P>05/0)ثَد

یوبسّب اص ًظش کیفیت داس ًجَد. ّوِ تاختلاف ثیي تیوبسّب هؼٌی

( اسصیبثی ؿذًذ.14-17) ًوشُ ی خَة""ظبّشی دس کلاع کیفی 

 

 

 Kilicسطح ملاع بٍ سيش  3ای سیلً ضذٌ دس اسصیببی ظبَشی علًفٍ خشدل علًفٍ - 2جذيل 

SEM P value هیبًگیي ػغَح هلاع)دسصذ( پبساهتش

   6  3 ثذٍى هلاع

 a98/1 b36/1 b34/1 56/1 08/0 0001/0 ًوشُ( 2سًگ) 

 88/0 12/0 88/1 98/1 86/1 82/1 ًوشُ( 4ػبختوبى) 

 54/0 15/0 2/12 2/12 5/12 1/12 ًوشُ( 14ثَ ) 

 85/0 12/0 7/15 5/15 7/15 9/15ًوشُ( 20ًوشُ کل) 

   خَة خَة خَة خَة کلاع کیفی
  دسصذ هی ثبؿٌذ 5احتوبل داس دس ػغح هیبًگیي ّبی ّش سدیف ثب حشٍف غیش هـبثِ داسای اختلاف هؼٌی

 

دسصذ مبدٌ خطک( 100سطح ملاع )بش اسبع  3ای سیلً ضذٌ دس تشکیببت ضیمیبیی خشدل علًفٍ - 3جذيل 

SEMP value هیبًگیي ػغَح هلاع)دسصذ( پبساهتش

   6  3 ثذٍى هلاع

 57/0 52/0 63/27 76/26 17/28 97/27 هبدُ خـک)دسصذ(

 28/0 16/0 59/11 41/11 98/11 39/11 پشٍتئیي خبم)دسصذ(

 28/0 21/0 74/88 27/89 45/88 61/88 هبدُ آلی)دسصذ(

ADF)25/0 37/0 98/33 19/34 65/34 11/33)دسصذ 

ّبی کشثَّیذسات

 هحلَل)دسصذ(
c04/1 a97/1 b79/1 60/1 11/0 0001/0 

NH3 As %TN a31/4 b11/2 b88/2 1/3 08/0 0001/0 
pHa 34/4 c 16/3 b 74/3 74/3 07/0 0002/0 

Fleig pointb34/87 a74/111 b24/92 1/97 16/3  

   خیلی خَة خیلی خَة هوتبص خیلی خَة کلاع کیفی
  دسصذ هی ثبؿٌذ. 5داس دس ػغح احتوبل هیبًگیي ّبی ّش سدیف ثب حشٍف غیش هـبثِ داسای اختلاف هؼٌی
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دّذ کِ ًوشُ ًـبى هی Fliegاسصیبثی ػیلاطّب ثش اػبع سٍؽ 

فلیگ تحت تأثیش ػغح هلاع قشاس گشفت ثِ عَسی کِ اختلاف 

(. ثیـتشیي اسصؽ فلیگ P>05/0)داس ؿذُ اػتثیي تیوبسّب هؼٌی

ایي هی تَاًذ  (.74/111دسصذ هلاع هـبّذُ گشدیذ) 3دس تیوبس 

ّبی قبثل تخویش ٍ پبییي آهذى ًتیدِ افضایؾ تخویش کشثَّیذسات

pH  ثبؿذ 2دستیوبسMehmet(  ،2006 ،ثش اػبع ایي سٍؽ .)

دسصذ دس  6ٍ تیوبس صفش ٍ هوتبص "دسصذ هلاع دس دػتِ " 3ػیلاط 

ًـبى  2عَس کِ دس خذٍلقشاس گشفت. ّوبى خیلی خَة""دػتِ 

، فلیگ پَیٌت ٍ کیفیت ػیلاط  pHدادُ ؿذ، ثب کبّؾ یبفتي 

اػت. ًتبیح ایي آصهبیؾ ثب گضاسؽ  افضایؾ یبفتِ

ManٍWiktorsson (2003)  .هغبثقت داسد 

ػغح  3ای ػیلَ ؿذُ دس ( خشدل ػلَفpHِؿبخص کیفیت تخویش )

 pHًـبى دادُ ؿذُ اػت. اسصیبیی ػیلاط اص ًظش  3هلاع دس خذٍل 

 pHداسی سٍی کبّؾ دّذ کِ افضٍدى هلاع اثش هؼٌیًـبى هی

کِ ثیي ّوِ (، ثِ عَسیP>05/0)داؿتای ػیلاط خشدل ػلَفِ

ػیلاط pHداسی هـبّذُ ؿذ. کوتشیي تیوبسّب اختلاف هؼٌی

pH (34/4 )دسصذ هلاع ٍ ثیـتشیي  3( هشثَط  ثِ ػیلاط 16/3)

هشثَط تیوبس ؿبّذ ثَد کِ ثب گضاسؽ دیگش هحققیي هغبثقت داسد 

(Arbabi ٍGhoorchi،;2009 Ghamparvar ٍKodake ،

1985; Yacob  ٍ، 1985ّوکبساى ; Yakota  ّوکبساى ٍ

،1992.)Snijder   ٍwouters (2004 ِگضاسؽ ًوَدًذ ک )

 گشدد.دسصذ هلاع ثبػث ثْجَد کیفیت ػیلاط هی 3افضٍدى 

قذس هؼلن ایي اػت کِ افضٍدى هلاع ثبػث ثبلا سفتي قٌذّبی 

( 1992ٍ ّوکبساى ، )Yakotaگشددهحلَل دسػلَفِ ػیلَ ؿذُ هی

ّبی تَدُ کشثَّیذسات هٌبػت دساختیبس هیکشٍاسگبًیؼنٍهٌجغ 

ّب سا ػشػت دادُ ٍ ثبػث گیشد ٍ سؿذ ٍ تکثیش آىػیلَیی قشاس هی

 Gamparvar( Kodakeٍ ،1985 .)ؿَدهی pHکبّؾ 

اصت آهًَیبکی ػیلاط ثْتشیي هؼشف ثشای اسصیبثی کیفی تخویش دس 

خویش ثبؿذ. اصت آهًَیبکی صیبد، ًـبى دٌّذُ تػیلاط هی

کلؼتشیذیَهی اػت کِ ثبػث تَلیذ اػیذ ثَتیشیک ثِ هقذاس صیبد ، 

(. Peterson،1988) ٍکبّؾ کیفی ػیلاط هی ؿَد pHافضایؾ 

 10دس ػلَفِ ػیلَ ؿذُ خَة، هیضاى اصت آهًَیبکی ثبیذ کوتش اص 

McDonald( دسایي 1991ٍّوکبساى،  دسصذ اصت کل ثبؿذ .)

دسّوِ تیوبسّب کوتش اص حذ تحقیق هیضاى اصت آهًَیبکی ػیلاط 

ثحشاًی ثَد . ثبافضٍدى هلاع هیضاى اصت آهًَیبکی ػیلاط ثِ عَس 

(. دلیل آى افضایؾ تخویشات P>05/0)داسی کبّؾ یبفتهؼٌی

ّبی ٍ هحذٍد ؿذى فؼبلیت ثبکتشی pHلاکتیکی ٍ دس ًتیدِ افت 

ٍ  Moshtagh Nia)ثبؿذتدضیِ کٌٌذُ تشکیجبت اصتِ هی

Wettenberg ،;1999 McDonald  ،1991ٍّوکبساى.) 

دسصذ  53/3هیضاى قٌذ هحلَل دس ػلَفِ تبصُ )قجل اص ػیلَ کشدى( 

ثَدُ اػت، ثب ایي ٍخَد ثب افضٍدى هلاع ثِ ػیلاط هیضاى قٌذ هحلَل 

کبّؾ یبفت. دلیل آى ایي اػت کِ قٌذّبی هحلَل دس فشایٌذ ػیلَ 

ی اص قٌذّبی گشدًذ. لزا ثؼذ اص تخویش هقذاس کوؿذى تخویش هی

ٍّوکبساى،  )McDonaldهبًٌذهحلَل دس ػیلاط ثبقی هی

1991.) 

 گًاسش پزیشی آصمبیطگبَی     

ای قجل ٍ ثؼذ هیبًگیي گَاسؽ پزیشی آصهبیـگبّی خشدل ػلَفِ

 ًـبى دادُ ؿذ.  4اصػیلَ ؿذى دس خذٍل

خـک ٍ هبدُ آلی کبّؾ دس اثش ػیلَکشدى، گَاسؽ پزیشی هبدُ 

یبفت. دلیل آى کبّؾ قٌذّبی هحلَل دس اثش ػیلَ ؿذى ػلَفِ هی 

(. هیبًگیي گَاسؽ پزیشی 1991ٍّوکبساى،  )McDonaldثبؿذ

هبدُ خـک، هبدُ آلی ٍ هبدُ آلی دس هبدُ خـک تحت تأثیش 

ػغَح هختلف هلاع قشاس گشفت. ثب افضایؾ ػغح هلاع گَاسؽ 

دُ خـک افضایؾ یبفت ثِ عَسی کِ پزیشی هَاد ػیلَ ؿذُ هب

گَاسؽ پزیشی هبدُ خـک ، هبدُ آلی ٍ هبدُ آلی دس هبدُ خـک 

دسصذ هلاع ثیـتش اص تیوبسّبی دیگش ثَد ٍ اختلاف هؼٌی- 6تیوبس 

 (.p>0/05)داسی ثب تیوبسّبی دیگش داؿت
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ثْجَد دس گَاسؽ پزیشی هَاد ػیلَیی دس اثش افضایؾ هلاع تَػظ 
ٍ ّوکبساى،  اػت )Balakhialدیگش هحققیي گضاسؽ ؿذُ 

(. یکی اصدلایل افضایؾ گَاسؽ پزیشی دساثش افضایؾ هلاع 2008
-ثبلا سفتي هیضاى قٌذّبی هحلَل ثِ ٍػیلِ هلاع هی ثبؿذ کِ ػشیغ

Chamberlain(تشاص ًـبػتِ دسؿکوجِ تخویش هی گشدد 
ٍّوکبساى  (. ایي ًتبیح ثب گضاسؽ 1992Mettabٍّوکبساى، 

(2007;) Balakhial ( 2008ٍ ّوکبساى Chamberlain ٍ ) 
( هغبثقت داسد. هیبًگیي گَاسؽ پزیشی هبدُ 1992ٍّوکبساى )

 3ٍ6آلی ثیي تیوبسّبی ؿبّذ )صفش دسصذ هلاع ( ٍ تیوبسّبی 
 6دسصذ هلاع 3ٍداس ثَدُ اػت اهب ثیي ػیلاط دسصذ هلاع هؼٌی

داسی ٍخَد ًذاسد . کوتشیي هیضاى گَاسؽ دسصذ تفبٍت هؼٌی
%( ٍ ثیـتشیي آى 34/48هبدُ آلی هشثَط ثِ تیوبس ؿبّذ )پزیشی 

عَسکِ %( ثَد. ّوبى11/60دسصذ هلاع ) 6هشثَط ثِ ػیلاط 
هلاحظِ ؿذ، گَاسؽ پزیشی هبدُ آلی تحت تبثیش هلاع 

( هغبثقت ًذاسد، اهب ثب 2009) Sibelقشاسگشفت کِ ثب گضاسؽ 
( هغبثقت داسد.2007) Mettabگضاسؽ 

 وتیجٍ گیشی کلی     
ای ًـبى ثشسػی ؿبخص کیفی ثشای اسصیبثی ػیلاط خشدل ػلَفِ

تَاى ثذٍى افضٍدًی هلاع ػیلَ ًوَد دّذ کِ ایي ػلَفِ سا هیهی
دػت آٍسد، اهب ثب افضٍدى هلاع اسصؽ غزایی ٍػیلاط قبثل قجَلی ثِ

یبثذ. ثْتشیي ، گَاسؽ پزیشی هبدُ خـک ٍ هبدُ آلی افضایؾ هی
دسصذ  6دُ اص هلاع ثشای تَلیذ ػیلاط خشدل ػلَفِ ای ػغح اػتفب

هی ثبؿذ اگشچِ ایي گیبُ قبثلیت ػیلَ ؿذى ثذٍى هلاع سا ّن 
 دسحذ قبثل قجَل داسا هی ثبؿذ.

 پیطىُبدات    
ای اخیشاً دس اػتبى گلؼتبى ٍ دس کِ گیبُ خشدل ػلَفِثِ لحبػ ایي

آى  گشدد لاصم اػت کـت ٍ ػیلَ کشدىػغَح هحذٍد کـت هی

ّبی داساى تشٍیح یبثذ. ّوچٌیي، پظٍّؾدس ثیي ثْشُ ثشداساى ٍدام
ای دس تغزیِ تکویلی اص خولِ اهکبى اػتفبدُ اص ػیلَی خشدل ػلَفِ

 دام ثِ ػٌَاى ػلَفِ خبیگضیي اًدبم پزیشد .
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