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حالت جامذ  یرشذه به روش تخم فرآوری و خام کنجذ اثر کنجاله یسهمقا

یگوشت هایروده جوجه یلاشه و مورفولوژ تیابر عملکرد، خصوص 

چكيذُ       

ای اسيذ فايتيک ٍ ػذم تزضح فيتاس در دستگاُ ی کٌجذ در خَراک طيَر بذليل داضتي فاکتَر ضذتغذيِهصزف کٌجالِ

ّا بزای تجشيِ فيتات استفادُ ًوَد. ّای آًشيوی يا هيكزٍارگاًيسنتَاى اس هكولباضذ. بذيي هٌظَر هیگَارش، هحذٍد هی

ضذُ بِ رٍش تخويز حالت جاهذ بز ػولكزد، خصَصيات لاضِ کٌجذ خام ٍ فزآٍری ، هقايسِ اثز کٌجالِّذف اس ايي آسهايص

 1/2بِ  1در ًسبت  لاکتَباسيلَس پلاًتارٍمّای گَضتی بَد. تخويز کٌجالِ کٌجذ با هايغ حاٍی ٍ هَرفَلَصی رٍدُ جَجِ

 315در گزم کٌجالِ کاّص يافت. تؼذاد  لی گزمهي 26/5ِ ب 39/17رٍس تخويز، هقذار اسيذ فايتيک اس  25اًجام ضذ. پس اس 

تكزار اختصاظ يافت. تيوارّای  3تيوار آسهايطی با  7در قالب طزح کاهلاً تصادفی بِ  308قطؼِ جَجِ گَضتی راس 

ًذ. درصذ کٌجالِ کٌجذ خام يا تخويزی با کٌجالِ سَيا )تيوار ضاّذ( در جيزُ بَد 75ٍ  50، 25آسهايص ضاهل جايگشيٌی 

افشايص ٍسى درصذکٌجالِ کٌجذ تخويزی، هطابِ با تيوار ضاّذ،  50ٍ  25ًتايج  ايي آسهايص ًطاى داد استفادُ اس سطَح 

. چزبی هحَطِ بطٌی (P<05/0)ّای گَضتی را ًسبت بِ کٌجالِ کٌجذ خام بْبَد داد جَجِبذى ٍ ضزيب تبذيل غذايی 

(. ارتفاع پزسّای دئَدًَم ٍ P<05/0) ًسبت بِ سايز تيوارّا کوتز بَددرصذ کٌجالِ کٌجذ تخويزی  75ٍ  50در تيوارّای 

(. با تَجِ بِ تطابِ ًتايج P<05/0درصذ کٌجالِ کٌجذ تخويزی ًسبت بِ سايز تيوارّا بالاتز بَد ) 50ٍ 25صٍصًَم در تيوارّای 

استفادُ اس کٌجالِ کٌجذی درصذ کٌجالِ کٌجذ تخويزی در افشايص ٍسى ٍ ضزيب تبذيل خَراک،  50تيوارّای ضاّذ ٍ 

گزدد.درصذ جايگشيٌی با کٌجالِ سَيا در جيزُ پيطٌْاد هی 50تخويزی تا سطح 
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(ًَيؼٌذُ هؼئَل) یهظاّز يذاآ

گشگبى يؼیٍ هٌبثغ عج یداًـگبُ ػلَم وـبٍسص عيَس يِتغز یدوتش یداًـدَ

هحوَد ضوس ضزق
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 هقذهِ     

ثشای دػتيبثی ثِ تَليذ هغلَة ٍ التلبدی دس كٌؼت پشٍسؽ عيَس، 

ثِ ٍيظُ هٌبثغ اًشطی ٍ پشٍتئيي  ،تأهيي هَاد خَساوی اسصاى ليوت

ثبؿذ. تأهيي هٌبثغ پشٍتئيٌی ثب هحذٍديت ثيـتشی هَاخِ ضشٍسی هی

ّبی اخيش ثبؿٌذ. دس ػبلهی ًشطیتش اص هٌبثغ ا ثَدُ ٍ هؼوَلاً گشاى

ثب تَخِ ثِ هـىلات تأهيي ػَيب دس خيشُ عيَس اص لجيل وـت آثی، 

ٍاسداتی ثَدى، گشاى ثَدى، هتغيش ثَدى ليوت آى ٍ پبييي ثَدى 

ػغح هتيًَيي )اٍليي اػيذ آهيٌِ هحذٍد وٌٌذُ(، هی تَاى ثِ دًجبل 

وٌدبلِ َيب ثَد.ّبی سٍغٌی ثب وٌدبلِ ػخبيگضيٌی وٌدبلِ ػبيش داًِ

اصثيؾٍ داسای 1وٌدذداًِاص وـی سٍغيػوليبتحبكلوٌدذ

ضشٍسیّبیآهيٌِ اػيذهٌبػتهمبديش ٍخبمپشٍتئييدسكذ 44

اييليضييمذاس. ههتيًَيي هی ثبؿذٍلَػييآسطًيي،ثِ ٍيظُ

ػَيبوٌدبلِثبآىتشويت ٍثَدُ ًيبصهَسدحذاصووتشوٌدبلِ

ٍ   Mulugetaوٌذ )خجشاىساووجَداييتَاًذهی

Gebrehiwot ،2013).  ِاػيذ فبيتيه هَخَد دس وٌدبلِ وٌدذ ث

ّبی گَاسؿی سا اص دػتشع آًضين ّبػٌبكش هؼذًی هتلل ؿذُ ٍ آى

ػبصد ٍ هوىي اػت دس هتبثَليؼن ػٌبكش هؼذًی هثل خبسج هی

ساّىبسّبيی اص لجيل  .(1388ولؼين هـىل ايدبد وٌذ )هحشٍلی، 

ّبی ؿيويبيی ثشای شتَدّی، حشاست ٍ يب خيؼبًذى دس هحلَلپ
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Comparison the effects of raw and fermented sesame meal by solid state fermentation on 

performance, cacass characteristic, and intestinal morphology in broiler chickens 
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The use of sesame meal in poultry feed is limited due to the anti-nutritional factor of phytic acid and 

the lack of secretion of the phytase enzyme in the gastrointestinal tract. For this purpose, enzyme 

supplements or phytase-producing microorganisms can be used to break down phytate. The purpose 

of this experiment was comparing the effects of raw and processed sesame meal by solid-state 

fermentation on performance, carcass characteristic, and intestinal morphology in broiler chickens. 

sesame meal was fermented with a liquid mixed culture containing Lactobacillus plantarum in a 

ratio of 1:1.2. After 25-day fermentation, phytic acid was reduced from 17.39 to 5.26 mg/gr. A total 

of 315 Ross-308 broilers in a completely randomized design were allocated to 7 treatments with 3 

replicates. Experimental treatments were containing 25, 50 and 75% raw or/and fermented sesame 

meal replaced by soybean meal in diets. The results show that levels of  25 and 50% fermented 

sesame meal compared with raw sesame meal improved broilers performance (P<0.05). Abdominal

fat was significantly lower in treatments of 50% and 75% fermented sesame meal compared to other 

treatments (P<0.05). Villi in the duodenum and jejunum of the birds fed on diets containing 25 and 

50% fermented sesame meal were significantly higher than for the other experimental groups 

(P<0.05). Considering the similarity of the results of control treatments and 50% fermented sesame 

meal in weight gain and feed conversion ratio, the use of fermented sesame meal is suggested up to 

50% replacement level with soybean meal in the diet. 
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حزف ٍ يب وبّؾ اػيذ فبيتيه دس وٌدبلِ وٌدذ اسايِ ؿذُ اهب ايي 

ٍ  اًذ )Adebiyiًبوبسآهذ ثَدُّب هـىل، پشّضيٌِ ٍ گبُ سٍؽ

تبصگی تىٌيه تخويش حبلت  ثِ (.Lease ;2015 ،1966ّوىبساى، 

ای وبّؾ ػَاهل ضذتغذيِ خبهذ ثِ ػٌَاى يه ساُ حل هؤثش ثشای

ٍ افضايؾ صيؼت فشاّوی هَاد غزايی هَسد تَخِ لشاس گشفتِ اػت 

(Niba  ،2009ٍ ّوىبساى .)ًَِّبی ثبوتشيبيی ايي تىٌيه اص گ

، ثبػيلَع 3اًتشٍوَوَع فبػيَم، 2لاوتَثبػيلَع پلاًتبسٍم)ًظيش 

، آػپشطيلَع 5آػپشطيلَع ًبيدش(، لبسچی )ًظيش 4ػبثتيليغ
( خْت پيـجشد  7بيغ ػشٍيضيِهػبوبسٍ هخوش )ًظيش ( 6اٍسيضا

ثشد. گضاسؽ ؿذُ اػت وِ ايي تىٌيه اّذاف تخويش ثْشُ هی

خْت حزف ٍ يب وبّؾ تشويجبت ضذتغزيِ ای ًظيش ثبصداسًذُ 

تشيپؼيي، گَػيپَل، تبًي، اػيذ فبيتيه ٍ اگضاليه اػيذ هَثش 

َى هغبلؼبت اًذوی پيشاه .(2014ٍ ّوىبساى،  ثبؿذ )Hong هی

 ّبی تخويشی دس تغزيِ عيَس اًدبم ؿذُ اػت.اػتفبدُ اص خَسان

وشدًذ وِ اػتفبدُ اص وٌدبلِ ( ثيبى 1395ػـبيشی صادُ ٍ ّوىبساى )

ّبی گَؿتی ثبػث افضايؾ ٍصى ولضای تخويش ؿذُ دس خيشُ خَخِ

ٌبثشايي، ثب تَخِ ثِ ايي وِ تبوٌَى دس ّبی گَؿتی ؿذ. ثخَخِ

ای پيشاهَى اػتفبدُ اص وٌدبلِ  چ هغبلؼِايشاى ٍ خبسج اص وـَس ّي

وٌدذ فشآٍسی ؿذُ ثِ سٍؽ تخويش هيىشٍثی دس تغزيِ خَخِ 

گَؿتی اًدبم ًـذُ اػت، ايي آصهبيؾ ثِ هٌظَس ثشسػی اهىبى 

وبّؾ اػيذ فبيتيه دس وٌدبلِ وٌدذ ثِ سٍؽ تخويش حبلت خبهذ 

سٍدُ ٍ اثشات آى ثش ػولىشد، خلَكيبت لاؿِ ٍ هَسفَلَطی 

بی گَؿتی اًدبم ؿذ.ّ خَخِ

 

 ّا هَاد ٍ رٍش    

 لاوتَثبػيلَع پلاًتبسٍم دس هغبلؼِ حبضش، ثبوتشی

(PTCC1058ثِ ؿىل ٍيبل  ) -ّبی لئَفيليضُ اص ػبصهبى پظٍّؾ

-MRSّبی ػلوی ٍ كٌؼتی ايشاى تْيِ ٍ ثب اػتفبدُ اص هحيظ 

agar 
گشاد فؼبل دسخِ ػبًتی 37( دس دهبی  110660–)هشن  8

-MRS آغبصگش اص ايي ثبوتشی ثب اػتفبدُ اص هحيظؿذ. تْيِ وـت 

broth
 37( دس عی گشهخبًِ گزاسی دس دهبی 110661 –)هشن  9

دسخِ ػبًتيگشاد اًدبم ؿذ. ػپغ ثِ ّش ويلَگشم اص وٌدبلِ وٌدذ، 

 10ليتش اص تشويت آة همغش ٍ وـت آغبصگش )حبٍی حذالل  1/2

حبكل دسٍى ٍاحذ تـىيل ولٌی دس هيلی ليتش( اضبفِ ؿذ. هخلَط 

هخضى ٍيظُ )داسای ػَپبح يه عشفِ خْت خشٍج گبصّبی تَليذ 

دسخِ  30سٍص دس دهبی  25ؿذُ ٍ هوبًؼت اص ٍسٍد َّا( دس هذت 

 3تخويش ؿذُ ثِ هذت  ٌدذگشاد تخويش ؿذ. ًْبيتبً، وٌدبلِ و ػبًتی

همذاس اػيذ فبيتيه  گشاد خـه ؿذ. دسخِ ػبًتی 50سٍص دس دهبی 

 660ٍ خزة دس  ٍ Na2SO4 ًِ ّب ثب HClاص عشيك اػتخشاج ًوَ

. Bassiri ( Nahapetian ٍ  ،1977)گيشی ؿذ ًبًَهتش اًذاصُ

همذاس اػيذ فبيتيه دس وٌدبلِ وٌدذ خبم ٍ تخويشی ثش هجٌبی 

  (2003)ٍآًبليضّبی آهبسی ثب اػتفبدُ اص ًشم افضاس test-T آصهَى

SAS ِم ٍ ای وٌدبلِ وٌدذ خب اًدبم ؿذ. ثشسػی اثشات تغزي

لغؼِ خَخِ گَؿتی ًش يه سٍصُ  315تخويش ؿذُ ثب اػتفبدُ اص 

سٍص ثَد ٍ  42اًدبم ؿذ. هذت صهبى اًدبم آصهبيؾ  308ػَيِ ساع 

كَست آصاداًِ دس اختيبس  دس عَل ايي هذت آة ٍ خَسان ثِ

ػبػتِ  24پشًذگبى لشاس گشفت. ثشًبهِ ًَسدّی ػبلي ثِ كَست 

دسخِ ثَد ٍ ّش  34ل پشٍسؽ اػوبل گشديذ. دهبی ػبلي دس سٍص اٍ

 20ثِ  6گشاد وبّؾ پيذا وشد تب دس ّفتِ دسخِ ػبًتی 3الی  2ّفتِ 

گشاد سػيذ ٍ تب آخش دٍسُ دس ايي دسخِ حشاست تٌظين دسخِ ػبًتی

گشديذ. دسكذ سعَثت ػبلي دس سٍصّبی اٍل پشٍسؽ دس هحذٍدُ 

تب  65ّفتگی ثِ  3دسكذ ثَد، وِ ثِ تذسيح افضايؾ ٍ دس  60تب  50

ٍ تب پبيبى دٍسُ دس ايي هحذٍدُ ًگْذاسی ؿذ. دسكذ سػيذ 75

وٌدبلِ ػَيب )تيوبس  -خيشُ رست  -1تيوبسّبی آصهبيـی ؿبهل 

خبم  دسكذ وٌدبلِ وٌدذ 25 -خيشُ رست  -2ؿبّذ( خيشُ پبيِ، 

دسكذ وٌدبلِ وٌدذ  50 -خيشُ رست  -3خبيگضيي وٌدبلِ ػَيب، 

دسكذ وٌدبلِ  75 -ست خيشُ ر -4خبم خبيگضيي وٌدبلِ ػَيب 

دسكذ  25 -خيشُ رست  -5وٌدذ خبم خبيگضيي وٌدبلِ ػَيب، 

 -خيشُ رست  -6وٌدبلِ وٌدذ تخويشی خبيگضيي وٌدبلِ ػَيب ، 

 - 7دسكذ وٌدبلِ وٌدذ تخويشی خبيگضيي وٌدبلِ ػَيب ٍ  50

دسكذ وٌدبلِ وٌدذ تخويشی خبيگضيي وٌدبلِ  75 -خيشُ رست 

لغؼِ خَخِ  15تىشاس هتـىل اص  3بس ػَيب ثَدًذ وِ ثِ ّش تيو

ّبی آصهبيـی گَؿتی اختلبف يبفت. هـخلبت ٍ تشويت خيشُ

اسائِ ؿذُ اػت.  1ّبی آغبصيي، سؿذ ٍ پبيبًی دس خذاٍل  دس دٍسُ
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هلشف خَسان، افضايؾ ٍصى ٍ ضشيت تجذيل خَسان دس پبيبى 

گيشی ؿذًذ. دس پبيبى دٍسُ  ّبی هختلف پشٍسؽ اًذاصُدٍسُ

لغؼِ خَخِ گَؿتی اص ّش  تىشاس ثب دٍ سٍصگی(،  42پشٍسؽ )

هيبًگيي ٍصى هـبثِ هيبًگيي ٍصى گشٍُ هشثَعِ، ثِ كَست تلبدفی 

ػبػت گشػٌگی وـتبس ؿذًذ. پغ اص وـتبس ٍ  9اًتخبة ٍ ثؼذ اص 

وٌی ثِ كَست دػتی، تفىيه لاؿِ )ػيٌِ، ساى، چشثی پَػت

ٌيي دس ّوچثغٌی، عحبل، للت ٍ ثَسع فبثشيؼيَع( اًدبم ؿذ. 

خْت ثشسػی خلَكيبت هَسفَلَطی دٍسُ پشٍسؽ،  42سٍص 

هتش اص لؼوت هيبًی دٍاصدِّ، ططًَم ٍ ايلَم ثشداؿتِ سٍدُ، دٍ ػبًتی

 10ٍ ثب اػتفبدُ اص ػشم فيضيَلَطيىی ؿؼتـَ ٍ دس هحلَل فشهبليي 

ّب ثب اػتفبدُ اص دػتگبُ گيشی ًوًَِدسكذ ًگْذاسی گشديذ. لبلت

ػبخت ؿشوت ديذ ػجض ايشاى(  ،DS4LM)ٌیتَصيغ وٌٌذُ پبسافي

ّبی لبلت گشفتِ ؿذُ دس پبسافيي، ثب  اًدبم ؿذ. ػپغ اص ًوًَِ

همبعغ ػشضی  Leical RM 2145)اػتفبدُ اص هيىشٍتَم )هذل 

هيىشٍى ثشؽ دادُ ؿذ ٍ ثش سٍی لام لشاس گشفت. دس  5ثِ ضخبهت 

آهيضی ّب ثب اػتفبدُ اص ّوبتَوؼيليي ٍ ائَصيي سًگ اداهِ ًوًَِ

ّب تَػظلام(. 2002ٍ ّوىبساى، OWusu-Asiedu) ؿذًذ

 100ثب ثضسگٌوبيی  (Olympus CX41)هيىشٍػىَح ًَسی

هَسد ثشسػی لشاس گشفتٌذ. استفبع پشصّب ٍ ػوك وشيپت ثب اػتفبدُ اص 

گيشی ؿذًذ. استفبع پشصّب اص سأع تب  اًذاصُ (ImageJ)ًشم افضاس

ص تب اًتْبی وشيپت دس ًظش لبػذُ آى ٍ ػوك وشيت اص لبػذُ پش

ّب ثب اػتفبدُ اص ( .  داد1994ٍُ ّوىبساى،  Bradleyگشفتِ ؿذ )

تٌظين ٍ دػتِ ثٌذی ؿذ ٍ دس لبلت عشح وبهلا  Excelًشم افضاس 

  SAS( (1.9ًشم افضاس ( GLMتلبدفی تَػظ سٍيِ هذل خغی )

ذ دُ اص آصهَى چٌآًبليض گشديذ. تفبٍت ثيي هيبًگيي تيوبسّب ثب اػتفب

دسكذ هَسد ثشسػی لشاس  5 داسیهؼٌیای داًىي ٍ ػغح داهٌِ

 گشفت.

 

 

 

 ثبؿذ:هذل آهبسی هَسد اػتفبدُ ثِ كَست صيش هی

Үij = μ + Ti + Eij 
وِ دس فشهَل فَق: 

Yij;هـبّذات ، اصيهّشهمذاسμ = = Ti ،هيبًگيي خوؼيت 

 اثش خغبی آصهبيـی = Eijاثش تيوبسّبی آصهبيؾ، 

 

 بحثًتايج ٍ     

 تأثيش تخويش هيىشٍثی ثش هيضاى اػيذ فبيتيه دس وٌدبلِ وٌدذ

، ثِ وبسگيشی تىٌيه تخويش هيىشٍثی 2ثش اػبع ًتبيح خذٍل 

ػجت وبّؾ چـوگيش هيضاى اػيذ فبيتيه دس وٌدبلِ وٌدذ 

ٍ  Fazhi(. P<05/0) تخويشی ًؼجت ثِ وٌدبلِ وٌدذ خبم ؿذ

بيتيه دس گضاسؽ وشدًذ وِ هيضاى اػيذ ف(2011ّوىبساى )

ًؼجت  لاوتَثبػيلَع پلاًتبسٍموٌدبلِ ولضای تخويشؿذُ ثِ ٍػيلِ 

وٌدبلِ ولضای خبم ووتش ثَد. ّوچٌيي دس هغبلؼِ  ثِ

AdeyemoOnilude ٍ ( هيضاى اػيذ فبيتيه 2013ٍ ّوىبساى )

هيلی  047/0ثِ  16/1سٍص تخويش اص  5داًِ ػَيبی تخويش ؿذُ عی 

ثب  لاوتَثبػيلَع پلاًتبسٍمشی ثبوتگشم دس ّش گشم وبّؾ يبفت.

دس عَل دٍسُ تخويش ثبػث وبتبليض فيتبت ٍ تجذيل  تَليذ آًضين فيتبص

آى ثِ اٍستَفؼفبت هؼذًی ؿذُ ٍ هٌدش ثِ وبّؾ همذاس اػيذ 

ٍ (. 2008Didar، ٍ ّوىبساى ؿَد )Palaciosفبيتيه هی

Haddad Khodaparast (2011 ثيبى وشدًذ وِ ثبوتشی )

ثِ ٍػيلِ تَليذ آًضين فيتبص هيىشٍثی ٍ  لاًتبسٍملاوتَثبػيلَع پ

اػيذی ؿذى هحيظ تخويش، ؿشايظ هٌبػجی سا ثشای فؼبليت فيتبص 

. تـىيل اػيذ ػيتشيه، وٌذ آًذٍطى ٍ هيىشٍثی فشاّن هی

ٍ اػيذ فشهيه دس عی دٍسُ تخويش، لاوتيه، اػتيه، ثَتيشيه

ّبی ًبهحلَل ّبی هحلَل اص ووپلىغثبػث تـىيل ووپلىغ

ؿَد ٍ اص ايي سٍ خزة هَاد هؼذًی سا افضايؾ اػيذ فبيتيه هی

 (.1998ٍ ّوىبساى،  دّذ )Gibsonهی
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ّا ّای آسهايطی )بز حسب درصذ َّا خطک( ٍ خصَصيات ضيويايی آى تزکيب جيزُ -1جذٍل 

 سٍصگی( 1-0خيشُ ّبی آغبصيي )
ثش اػبع دسكذ خبيگضيٌی وٌدبلِ ػَيب 

 سٍصگی(  11-24خيشُ ّبی سؿذ )
ثش اػبع دسكذ خبيگضيٌی وٌدبلِ 

ػَيب

 سٍصگی(  25-42خيشُ ّبی پبيبًی )
ثش اػبع دسكذ خبيگضيٌی وٌدبلِ 

ػَيب
%75%2550%ؿبّذ%75%2550%ؿبّذ%75%50%25ؿبّذهَاد خَساوی

 65/28 64/07 62/71 61/36 60/06 59/30 57/70 56/14 56/58 55/92 54/16 52/41رست

 6/66 17/80 29/16 140/52ٌدبلِ ػَيبو
36/49 26/26 16/01 5/97 31/05 22/34 13/64 4/96 

وٌدبلِ وٌدذ خبم يب 
تخويشی

- 10/13 20/26 30/39 - 9/12 18/26 27/36 - 7/76 15/52 23/28 

 3/20 3/41 3/66 3/91 2/78 2/81 3/11 3/40 2/05 2/02 2/35 2/68سٍغي آفتبثگشداى

29/1 1/32 1/34 1/69 1/43 1/46 1/48 1/97 1/62 1/64 1/67ين فؼفبتدی ولؼ  1/31 

 0 0/31 0/64 0/97 0 0/27 0/66 1/04 0 0/28 0/71 1/13وشثٌبت ولؼين

 0/39 0/39 0/40 0/40 0/42 0/43 0/44 0/44 0/42 0/43 0/43 0/44ًوه
25/0 0/25 0/25 0/25 0/25 0/25 0/25 0/25 0/25هىول ٍيتبهيٌی2  25/0  25/0  25/0  

25/0 0/25 0/25 0/25 0/25 0/25 0/25 0/25 0/25هىول هؼذًی3  25/0  25/0  25/0  

60/0 0/38 0/17 0/91 0/66 0/41 0/16 1/05 0/78 50/0 0/22ليضيي  0/81 

 0/14 0/10 0/07 0/03 0/18 0/14 0/10 0/05 0/22 0/18 0/13 0/08تشئًَيي

 0/13 0/17 0/22 0/27 0/13 0/19 0/24 0/30 0/16 0/22 0/29 0/35هتيًَيي

هَاد هغزی هحبػجِ ؿذُ

هتبثَليؼن اًشطی لبثل
(Kcal/Kg)

29002900290029003000 3000 3000 3000 3100310031003100

18/8918/8918/8918/89 20/80 20/80 20/80 22/2322/2322/2322/2320/80پشٍتئيي خبم

0/760/760/761 1 0/84 0/84 0/920/920/921/070/84ولؼين

0/380/380/380/39 0/47 0/42 0/42 0/460/460/460/530/42فؼفش لبثل دػتشع

0/170/170/170/17 0/18 0/18 0/18 0/180/180/180/180/18ػذين

0/750/750/750/75 0/85 0/85 0/85 0/930/930/930/930/85تشئًَيي

1/121/121/121/12 1/25 1/25 1/25 1/391/391/391/391/25ليضيي

0/560/560/550/55 0/61 0/61 0/61 0/670/670/670/670/61هتيًَيي
اػيذّبی آهيٌِ گَگشد 

داس
1/041/041/041/041 1 0/95 1 110/881

 دسكذ پشٍتئيي خبم 53/43( حبٍی 1
ٍيتبهيي  1B ،mg 2640ٍيتبهيي  3K ،mg 700ٍيتبهيي  E ،mg  800ٍيتبهيي  3D ،IU 14400ٍيتبهيي  A ،IU 800000ٍيتبهيي  IU 3600000(  ّش ويلَگشم اص هىول ٍيتبهيٌی ؿبهل: 2
2B ،mg 3920  3ٍيتبهييB ،mg 11880  5ٍيتبهييB ،mg 1176  6ٍيتبهييB ،mg 400  9ٍيتبهييB ،mg 6  ،ثيَتييmg 400  ،آًتی اوؼيذاىmg 120000  وَليي ولشايذ، وشيش )ػجَع

 گشم. 1000گٌذم ٍ وشثٌبت ولؼين( تب 
وشيش )ػجَع  هغ، mg 4000وَليي ولشايذ،  mg 80000ػلٌيَم،  mg 80يذ،  mg 396سٍی،  mg 33880آّي،  mg 20000هٌگٌض،  mg 39680( ّش ويلَگشم اص هىول هؼذًی ؿبهل: 3

گشم. 1000گٌذم ٍ وشثٌبت ولؼين( تب 
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در گزم( در کٌجالِ کٌجذ خام ٍ تخويزی گزم هيلیهقايسِ هياًگيي تأثيز تخويز هيكزٍبی بز سطح اسيذ فايتيک ) -2جذٍل 

ػغح احتوبلSEMوٌدبلِ وٌدبلِ تخويشیوٌدبلِ وٌدذ خبم

a39/17b26/506/0<0/0001اػيذ فبيتيه
a-cّبی ثب حشٍف هتفبٍت داسای اختلاف هؼٌیّش سديف هيبًگيي دس( 0</05داس ّؼتٌذP.)

 

تأثيز کٌجالِ کٌجذ تخويزی بز ػولكزد    

اثش ػغَح هختلف تيوبسّبی آصهبيـی ثش افضايؾ ٍصى، هلشف 

ّبی هختلف پشٍسؽ خَسان ٍ ضشيت تجذيل خَسان دس دٍسُ

آصهبيؾ ًـبى گضاسؽ ؿذُ اػت. ًتبيح حبكل اص ايي  3دس خذٍل 

دادًذ وِ خبيگضيٌی وٌدبلِ وٌدذ تخويشی دس همبيؼِ ثب وٌدبلِ 

وٌدذ خبم دس خيشُ غزايی ػجت ثْجَد افضايؾ ٍصى ؿذ 

(05/>0Pِث ) ِّبی گَؿتی تغزيِ ؿذُ عَسيىِ افضايؾ ٍصى خَخ

دسكذ وٌدبلِ وٌدذ تخويشی ثؼيبس  50ٍ  25ثب خيشُ حبٍی 

تغزيِ ؿذُ ثب خيشُ  ًضديه ثِ افضايؾ ٍصى خَخِ ّبی گَؿتی

ّبی هختلف پشٍسؽ ثَد. افضايؾ ٍصى پشًذگبى دس ؿبّذ دس دٍسُ

دسكذ وٌدبلِ وٌدذ تخويشی  75گشٍُ دسيبفت وٌٌذُ خيشُ حبٍی 

دسكذ  50ٍ  25دس همبيؼِ ثب گشٍُ دسيبفت وٌٌذُ خيشُ حبٍی 

ّبی تغزيِ (. خَخ0Pِ>/05وٌدبلِ وٌدذ خبم اختلاف ًذاؿت )

دسكذ وٌدبلِ وٌدذ خبم ووتشيي افضايؾ  75ؿذُ ثب خيشُ حبٍی 

ٍصى سا دس دٍسُ ّبی هختلف پشٍسؽ ًؼجت ثِ ػبيش گشٍُ ّبی 

 50ٍ  25(. ثب ٍخَد ايي وِ خبيگضيٌی P<05/0آصهبيـی داؿتٌذ  )

دسكذ وٌدبلِ وٌدذ  75ٍ   50، 25دسكذ وٌدبلِ وٌدذ خبم ٍ يب 

تخويشی ثب وٌدبلِ ػَيب تأثيش هؼٌی داسی ثش هلشف خَسان 

ّبی هختلف پشٍسؽ ًذاؿت، اهب ّبی گَؿتی دس دٍسُخَخِ

دسكذ وٌدبلِ وٌدذ خبم دس خيشُ، هلشف  75خبيگضيٌی 

(. ضشيت P<05/0)ای وبّؾ دادخَسان سا ثِ عَس لبثل هلاحظِ

ّبی گَؿتی تغزيِ ؿذُ ثب خيشُ ّبی تجذيل خَسان دس خَخِ

دسكذ وٌدبلِ وٌدذ تخويشی دس  50ٍ  25ؿبّذ ٍ خيشُ حبٍی 

ّبی هختلف پشٍسؽ ثْجَد يبفت ّب دس دٍسُهمبيؼِ ثب ػبيش گشٍُ

(05/0>P ثبلاتشيي ضشيت تجذيل خَسان دس گشٍُ دسيبفت .)

دسكذ وٌدبلِ وٌدذ خبم هـبّذُ ؿذ  75وٌٌذُ خيشُ حبٍی 

(05/>0P.) ِتغزيِ وٌدبلِ وٌدذ خبم ثِ  گضاسؽ ؿذُ اػت و

ليل  ٍخَد ػبهل ّبی گَؿتی دس همبيؼِ ثب وٌدبلِ ػَيب، ثِ دخَخِ

ای اػيذ فبيتيه ػجت وبّؾ هلشف خَسان ٍ اختلال ضذتغزيِ

؛  -2006Alٍ ّوىبساى،  ؿَد )Yamauchiدس سؿذ هی

Harthi  El-Deek  ٍ ،2008Hossain .) Jaunceyٍ 

( ثيبى وشدًذ وِ ػغح ػذين فيتبت ثبلا دس وٌدبلِ وٌدذ 1989)

ٍتئيي هی-ثبػث وبّؾ ػولىشد ٍ وبّؾ لبثليت ّضن ظبّشی پش

اػيذ فبيتيه ػبهل اكلی اتلبل ثِ ػٌبكش هؼذًی ضشٍسی  ؿَد.

هؤثش ثش سؿذ )سٍی، ولؼين، هٌيضين، آّي ٍ غيشُ( ٍ هَاد هغزی 

(. اص ديگش دلايل وبّؾ 1388)ًـبػتِ ٍ پشٍتئيي( اػت )هحشٍلی، 

ػولىشد سؿذ ٌّگبم اػتفبدُ اص وٌدبلِ وٌدذ خبم دس خيشُ غزايی 

اى ثِ پبييي ثَدى ويفيت اػيذّبی آهيٌِ تَّبی گَؿتی هیخَخِ

وٌدبلِ وٌدذ ًؼجت ثِ وٌدبلِ ػَيب ٍ هتغيش ثَدى تخويي اًشطی 

ّبی هختلف لبثل هتبثَليؼن دس وٌدبلِ وٌدذ ثِ دليل ػول آٍسی

Al- Harthi( وٌدبلِ وٌدذ اؿبسُ وشد  ٍEl-Deek ،2008.) 

 50ٍ  25دس آصهبيؾ حبضش، ًتبيح حبكل اص خبيگضيٌی ػغَح 

دسكذ وٌدبلِ وٌدذ تخويشی ًؼجت ثِ وٌدبلِ وٌدذ خبم دس خيشُ 

تخويش خَسان ثب اػتفبدُ ّبی گَؿتی هثجت ثَد. ثش ػولىشد خَخِ

ّبی تَليذ وٌٌذُ اػيذ لاوتيه ثبػث ثْجَد پبػخ سؿذ اص ثبوتشی

ٍ . Xu(2017ٍ ّوىبساى،  ؿَد )Jaziّبی گَؿتی هیخَخِ

ٍت چـوگيشی هيبى ( گضاسؽ وشدًذ وِ تفب2012ّوىبساى )

ّبی افضايؾ ٍصى سٍصاًِ ٍ ضشيت تجذيل خَسان دس خَخِ

گَؿتی تغزيِ ؿذُ ثب خيشُ ؿبّذ ٍ خَخِ ّبی تغزيِ ؿذُ ثب خيشُ 

دسكذ وٌدبلِ ولضای خبم ٍخَد داسد اهب ايي اختلاف  10حبٍی 

دسكذ وٌدبلِ  10ًؼجت ثِ گشٍُ دسيبفت وٌٌذُ خيشُ حبٍی 

ػِ دليل ػوذُ هی تَاى ثشای  داس ًجَد.ولضای تخويشی هؼٌی

ّبی گَؿتی تغزيِ ؿذُ ثب وٌدبلِ تَضيح ثْجَد ػولىشد دس خَخِ

152



 

وٌدذ تخويشی دس همبيؼِ ثب وٌدبلِ وٌدذ خبم روش ًوَد. ًخؼتيي 

تشيي دليل دس استجبط ثب وبّؾ همذاس اػيذ فبيتيه دس عی ٍ اكلی

ٍ ّوىبساى،  اػت )Oluwagbengaفشآيٌذ تخويش هيىشٍثی 

افضايؾ  تخويش وشدى وٌدبلِ وٌدذ اص عشيكدٍم، فشآيٌذ  (.2016

لبثليت ّضن پزيشی اػيذّبی آهيٌِ ضشٍسی ٍ ػبيش هَاد هغزی 

ای هفيذ )ًظيش پپتيذّبی وَچه( ثبػث استمب ويفی ػغح تغزيِ

( ٍ ًْبيتبً، دس عی 2012ٍ ّوىبساى،  Sunؿَد )وٌدبلِ وٌدذ هی

ذُ ٍ غٌی ثَدى ايي فشآيٌذ تخويش ثِ دليل ٍخَد اػيذ تَليذ ؿ

وبّؾ  pHّبی اػيذ لاوتيىی هيضاى وٌدبلِ تخويشی اص ثبوتشی

يبفتِ وِ هٌدش ثِ فشاّن ؿذى ثْذاؿت ٍ ػلاهت دػتگبُ گَاسؽ 

ٍ ّوىبساى،  ؿَد )Patonفلَس هیپشًذُ اص عشيك ثْجَد تؼبدل 

2006.) 

ّای هختلف  پزٍشّای گَضتی در دٍرُتأثيز تيوارّای آسهايطی بز ػولكزد جَجِ -3جذٍل 

تيوبسّبی غزايی

وٌدبلِ وٌدذ تخويشی وٌدبلِ وٌدذ خبم

ػغح احتوبل SEM 75% 50% 25% 75% 50% 25% ؿبّذ ػولىشد سؿذ

سٍصگی 10-1

<0/0001 0/721 137/38b 143/45a 143/86a 125/75c 138/99b 139/77b 143/88a افضايؾ ٍصى ثذى 

(گشم(

<0/0001 0/247 172/58a 172/00a 171/86a 164/74b 172/33a 172/48a 171/74a هلشف خَسان

(گشم(

<0/0001 0/013 1/25b 1/19c 1/19c 1/31a 1/24b 1/23b 1/19c ضشيت تجذيل 

خَسان

سٍصگی 24-11

<0/0001 11/6 751/33b 796/9a 806/86a 696/90c 757/63b b60/758 808/09a (گشم(ٍصى  افضايؾ

0/001 4/65 1267/72a 1260/02a 1257/45a 1230/33b 1261/84a 1267/95a 1252/90a هلشف خَسان

(گشم(

<0/0001 0/023 1/68b 1/58c 1/55c 1/76a 1/66b 1/67b 1/55c ضشيت تجذيل 

خَسان

سٍصگی 42-25

<0/0001 27/83 1126/76b 1235/78a 1321/39a 988/45c 1133/82b 1137/70b 1325/97a (گشم(افضايؾ ٍصى 

0/001 11/15 2969/42a 2947/94a 2944/54a 2880/21b 2958/18a 2964/48a 2940/23a هلشف خَسان

(گشم(

<0/0001 0/057 2/63b 2/39c 2/22c 2/91a 2/61b 2/60b 2/21c ضشيت تجذيل 

خَسان
a-cی اختلاف هؼٌیّبی ثب حشٍف هتفبٍت داسادس ّش سديف هيبًگيي( 0</05داس ّؼتٌذP.)
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 تأثيز کٌجالِ کٌجذ تخويزی بز خصَصيات لاضِ    

ّبی گَؿتی دس اثش تيوبسّبی آصهبيـی ثش خلَكيبت لاؿِ خَخِ

ّبی گَؿتی تغزيِ ؿذُ ثب گضاسؽ ؿذُ اػت. دس خَخِ  4خذٍل 

دسكذ وٌدبلِ وٌدذ تخويشی  50ٍ  25خيشُ ؿبّذ ٍ خيشُ حبٍی 

(.0P</05) ّبی آصهبيـی ثَدص ػبيش گشٍٍُصى ػيٌِ ثيـتش ا

ّبی دسيبفت تشيي ٍصى ساى ثِ تشتيت دس گشٍُثبلاتشيي ٍ پبييي

دسكذ وٌدبلِ وٌدذ خبم  75وٌٌذُ خيشُ ؿبّذ ٍ خيشُ حبٍی 

(. همذاس چشثی هحَعِ ثغٌی ثِ عَس لبثل P<05/0)هـبّذُ ؿذ

 وٌدبلِ وٌدذ تخويشی ًؼجت ثِ ػبيشتَخْی دس تيوبسّبی حبٍی

ٍ ثيـتشيي همذاس چشثی هحَعِ ثغٌی  (P 0</05)تيوبسّب ووتش ثَد 

ثِ تيوبس ؿبّذ اختلبف داؿت. ٍصى عحبل، للت ٍ ثَسع 

فبثشيؼيَع تحت تأثيش تيوبسّبی آصهبيـی لشاس ًگشفتٌذ

(05/<0P.)  ّوبى عَس وِ لبثل اًتظبس اػت تشويت لاؿِ )ٍصى

ولىشد سؿذ ّبی گَؿتی ثْتش ثَد وِ ػػيٌِ ٍ ساى( دس خَخِ

ثبلاتشی داؿتٌذ. ثب ايي ٍخَد، هؼئلِ حبئض اّويت دس تشويت لاؿِ، 

ّبی گَؿتی تغزيِ وبّؾ همذاس چشثی هحَعِ ثغٌی دس خَخِ

ّبی ّبی حبٍی وٌدبلِ وٌدذ تخويشی اػت. خَسانؿذُ ثب خيشُ

ّبی اػيذ لاوتيىی ّؼتٌذ وِ هی تَاًٌذ تخويشی داسای ثبوتشی

ّبی اػيذ َاى داؿتِ ثبؿٌذ. ثبوتشیاثشات هثجتی ثش ػلاهت حي

 Aلاوتيىی اص عشيك وبّؾ فؼبليت آًضين اػتيل وَآًضين

وشثَوؼيلاص وِ آًضين هحذٍدوٌٌذُ ػشػت ػبخت اػيذّبی 

چشة دس وجذ اػت، هيضاى ػبخت چشثی سا تحت تأثيش لشاس هی

دٌّذ. وبّؾ فؼبليت ايي آًضين هٌدش ثِ وبّؾ ػبخت اػيذّبی 

ِ اػيذ چشة لاصم خْت اػتشيفيىبػيَى ثِ چشة ؿذُ ٍ دس ًتيد

ؿَد. دس ثبفت چشثی هحذٍد هیػبصیگليؼشيذ ثشای رخيشُتشی

ثٌبثشايي هيضاى ثبفت چشثی )ثِ ٍيظُ دس لؼوت ثغٌی( دس لاؿِ 

 (.2003ٍ ّوىبساى،  يبثذ )Kalaviathyوبّؾ هی

 

َضتی )بزحسب درصذ ٍسى سًذُ(ّای گتأثيز تيوارّای آسهايطی بز خصَصيات لاضِ جَجِ -4جذٍل 

تيوبسّبی غزايی

وٌدبلِ وٌدذ تخويشیوٌدبلِ وٌدذ خبم

%25 ؿبّذ خلَكيبت لاؿِ  50%  75%  25%  50%  75%  SEM ػغح احتوبل 

24/87a24/32a23/00b20/40c24/60a24/55a22/15b0/66<0/0001ػيٌِ

21/19a20/78bc20/63dc17/99e20/93ab20/84b20/59d0/82<0/0001ساى

2/24a2/13ab2/03b1/94c1/56c1/22d1/09d0/17<0/0001چشثی ثغٌی

2/02b2/52a2/45a2/60a2/65a2/59a2/63a0/130/017وجذ

0/150/190/200/180/170/210/140/010/554عحبل 

0/680/760/830/740/640/730/680/090/624للت

0/100/100/150/160/100/100/140/010/093ثَسع فبثشيؼيَع

a-cداس ّؼتٌذّبی ثب حشٍف هتفبٍت داسای اختلاف هؼٌیدس ّش سديف هيبًگيي (0</05P.)
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 تأثيز کٌجالِ کٌجذ تخويزی بز هَرفَلَصی رٍدُ باريک

ّبی َخِتأثيش تيوبسّبی آصهبيـی ثش كفبت هَسفَلَطی سٍدُ خ

استفبع پشص دس دئَدًَم ٍ گضاسؽ ؿذُ اػت.  5گَؿتی دس خذٍل 

دسكذ وٌدبلِ  50ٍ  25ّبيی وِ اص خيشُ حبٍی طٍطًَم خَخِ

وٌدذ تخويشی اػتفبدُ وشدُ ثَدًذ ًؼجت ثِ ديگش تيوبسّبی 

دسكذ  50ٍ  25. اػتفبدُ اص ػغَح (0P</05) آصهبيـی ثبلاتش ثَد

داسی ػوك وشيپت سا دس ٌیوٌدبلِ وٌدذ تخويشی ثِ عَس هؼ

. ًؼجت استفبع طٍطًَم ًؼجت ثِ ػبيش تيوبسّبی آصهبيـی وبّؾ داد

ٍ  25ّبيی وِ ثب پشص ثش ػوك وشيپت دس دئَدًَم ٍ طٍطًَم خَخِ

دسكذ وٌدبلِ وٌدذ تخويشی تغزيِ ؿذُ ثَدًذ ثيـتش اص ػبيش  50

(. استفبع پشص، ػوك وشيپت ٍ P<05/0ّبی آصهبيـی ثَد )گشٍُ

جت استفبع پشص ثش ػوك وشيپت دس ايلئَم ٍ ػوك وشيپت دس ًؼ

ّب تحت تأثيش تيوبسّبی آصهبيـی لشاس ًگشفت دئَدًَم خَخِ

(05/0<P .)Sun ( افضايؾ هؼٌی2013ٍ ّوىبساى ) داسی دس

ؿذُ هـبّذُ ٍ ثيبى وشدًذ وِ

استفبع پشص ٍ ًؼجت استفبع پشص ثِ ػوك وشيپت دس دئَدًَم خَخِ

دبلِ وتبى تخويش ّبی گَؿتی تغزيِ ؿذُ ثب سطين غزايی حبٍی وٌ

ايي تغييشات ثب افضايؾ ػغح خزة  

ٍ  Fengٍ ثْجَد وبسايی ّضن ٍ خزة سٍدُ ّوشاُ اػت. 

( گضاسؽ دادًذ وِ اػتفبدُ اص وٌدبلِ ػَيب تخويش 2007ّوىبساى )

ّبی گَؿتی، استفبع پشص سا دس دئَدًَم ؿذُ دس سطين غزايی خَخِ

ػوك وشيپت سا دس طٍطًَم وبّؾ داد. ٍ طٍطًَم افضايؾ ٍ

( گضاسؽ وشدًذ وِ تغزيِ خَخ2015ٍِ ّوىبساى )  Huّوچٌيي 

ّبی گَؿتی ثب وٌدبلِ ولضای تخويشؿذُ ػجت افضايؾ استفبع پشص 

ی دس ًَاحی اثتذايی سٍدُ .ؿَد ٍ وبّؾ ػوك وشيپت سٍدُ هی

فبع ثبسيه، پشصّب ثيـتشيي استفبع سا داسًذ ٍ دس اًتْبی سٍدُ است

يبثذ. ايي سًٍذ ثشای ػوك وشيپت ٍ ًؼجت استفبع پشصّب وبّؾ هی

پشص ثِ ػوك وشيپت ًيض هـبّذُ هی

ّضن ٍ خزة هَاد هغزی ؿذُ ٍ

ؿَد. هحمميي گضاسؽ وشدًذ 

وِ استفبع پشص ٍ ػوك وشيپت ٍ ًؼجت استفبع پشص ثِ ػوك وشيپت 

تشی ثشای ثشسػی هيضاى ػغح لبثل ّضن ٍ خزة ّبی هْنؿبخق

َسيىِ افضايؾ ًؼجت استفبع پشص  ثِ سًٍذ، ثِ عای ثِ ؿوبس هیسٍدُ

ّبی گَؿتی ثبػث افضايؾ ظشفيت ػوك وشيپت دسسٍدُ خَخِ

تَاًـبيی ثـبلاتشی سا دس تبهيي  

(. 1999ٍ ّوىبساى،  Shamotoوٌذ )احتيبخبت هغزی ايدبد هی

پشصّبی ثلٌذتش ػجت هوبًؼت اص ػجَس ػشيؼتش خَسان، وبّؾ 

بت سٍدُ ٍ دس ًْبيت، ثْجَد ػولىشد ٍ ضشيت سعَثت هحتَي

 (. 2003ٍ ّوىبساى،  )Deschepperؿَد تجذيل خَسان هی

ػِ دليل ػوذُ هی تَاى ثشای تَضيح ثْجَد كفبت هَسفَلَطی دس 

گَؿتی تغزيِ ؿذُ ثب وٌدبلِ وٌدذ تخويشی دس همبيؼِ  ّبیخَخِ

يي ثب وٌدبلِ وٌدذ خبم روش ًوَد. دليل اٍل استجبط هؼتمين ث

ّبی دػتگبُ گَاسؽ ٍ ػلاهت ثبفت سٍدُ اػت. هيىشٍاسگبًيؼن

دس دػتگبُ ّبلاوتَثبػيلَعدس ايي ساػتب، افضايؾ خوؼيت

گَاسؽ اص عشيك تَليذ تشويجبت خبف )اص خولِ اػيذ ّبی چشة 

ّب( ٍ حزف سلبثتی، هبًغ پيذايؾ وَتبُ صًديش يب ثبوتشيَػيي

ّب ؿذُ ٍ اثشات ًبهغلَة آىفشمصا  هبًٌذ ولیّبی ثيوبسیثبوتشی

ٍ ّوىبساى  دّذ )Sunّب سا دس ثبفت ٍ ػبختبس سٍدُ وبّؾ هی

دٍم وِ اّويت فشاٍاى داسد ايي اػت وِ دس عی دليل  (.2013،

ّبی وَچه ّبی دسؿت پشٍتئيي ثِ پپتيذفشآيٌذ تخويش، هَلىَل

( ٍ دس ًْبيت، وبّؾ اػيذ 2015ٍ ّوىبساى،  ؿَد ) Huتدضيِ هی

دس وٌدبلِ وٌدذ تخويش ؿذُ ٍ وبّؾ اثشات هٌفی آى، فبيتيه 

ٍ  ؿَد ) Yamauchiهَخت ثْجَد هَسفَلَطی سٍدُ هی

 (.2006ّوىبساى، 

 

 

 

 

155



 

ّای گَضتی )بزحسب گزم(تأثيز تيوارّای آسهايطی بز هَرفَلَصی رٍدُ جَجِ -5جذٍل 

تيوبسّبی غزايی

وٌدذ تخويش ؿذُ وٌدذ خبم

ػغح احتوبل SEM 75% 50% 25% 75% 50% 25% ؿبّذ كفبت هَسفَلَطی

استفبع پشص)هيىشٍهتش(

<0/0001 11/21 1222b 1415a 1391a 1094c 1100c 1126c 1195b دئَدًَم

<0/0001 5/86 1059b 1071a 1061a 941b 944b 948b 958b طٍصًَم

0/522 6/24 544 543 539 528 531 535 538 ايلئَم

ػوك وشيپت)هيىشٍهتش(

0/381 2/63 174 179 176 182 181 181 179 دئَدًَم

<0/0001 1/16 146a 133b 130b 160a 159a 161a 159a طٍطًَم

0/228 3/72 123 120 119 131 129 128 127 ايلئَم

استفبع پشص/ػوك وشيپت

<0/0001 0/13 7/01b 7/90a 7/89a 6/02c 6/07c 6/22c 6/67b دئَدًَم

<0/0001 0/06 7/92b 8/12a 8/14a 87/5b 5/94b 5/89b 6/00b طٍصًَم

0/377 0/11 4/42 4/5 4/52 4/01 4/09 4/16 4/24 ايلئَم

a-cّبی ثب حشٍف هتفبٍت داسای اختلاف هؼٌیدس ّش سديف هيبًگيي( 0</05داس ّؼتٌذP.)

 

پاٍرقی ّا     

1- Sesamum indicum 

2- Lactobacillus plantarum 

3- Enterococcus faecium 

4- Bacillus subtilis 

5- Aspergillus niger 

6- Aspergillus oryzae 

7- Saccharomyces cerevisiae 

8- Modified Rogosa Agar  (MRS-agar)

9- Modified Rogosa broth (MRS-broth)  
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گيزی ًتيجِ    

تىٌيه تَاى اظْبس داؿت وِ ثش اػبع يبفتِ ّبی ايي آصهبيؾ هی

تخويش هيىشٍثی سٍؿی وبسآهذ ٍ هؤثش ثشای وبّؾ اػيذ فبيتيه 

ثبؿذ. اػتفبدُ اص وٌدبلِ وٌدذ تخويشی دس دس وٌدبلِ وٌدذ هی

ّبی گَؿتی هی تَاًذ همبيؼِ ثب وٌدبلِ وٌدذ خبم دس تغزيِ خَخِ

عَسيىِ  ّب ؿَد، ثِػجت ثْجَد ػولىشد ٍ هَسفَلَطی سٍدُ آى

دسكذ  50ٍ  25ٌٌذُ خيشُ حبٍی ّبی دسيبفت وػولىشد خَخِ

وٌدبلِ وٌدذ تخويشی هـبثِ ثب خيشُ حبٍی وٌدبلِ ػَيب ثِ تٌْبيی 

ثَد. ثٌبثشايي، ثب تَخِ ثِ تأثيش وٌدبلِ وٌدذ تخويشی ثش ػولىشد ٍ 

سػذ ايي هٌجغ پشٍتئيٌی ّبی گَؿتی ثِ ًظش هیػلاهت خَخِ

ٌدبلِ تَاى ثِ ػٌَاى خبيگضيي هٌبػجی ثشای وفشآٍسی ؿذُ سا هی

 ّبی گَؿتی هذًظش لشاس داد.ػَيب دس خيشُ غزايی خَخِ

 هٌابغ      

ػـبيشی صادُ، ا.، دػتبس، ة.، ؿوغ ؿشق، م.، كبدلی هبًَّه، 

(. وبّؾ گلَوَصيٌَلات ّب دس 1395ع.، صسُ داساى، ع. )

وٌدبلِ ولضا ثِ سٍؽ تخويش حبلت خبهذ ٍ اثشات آى ثش 

سؽ خَخِ ّبی ػولىشد ٍ خوؼيت هيىشٍثی دػتگبُ گَا

 .16-3گَؿتی. ًـشيِ ػلَم داهی. كفحِ 
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