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های مختلف چربی ( همراه با نسبتZataria multifloraاثر اسانس آویشن شیرازی )

اشباع )روغن سویا( به چربی اشباع )روغن پالم(  بر عملکرد، میکروفلورای روده غیر

ژاپنی و ثبات اکسیذاتیو گوشت بلذرچین

چكيذُ       
 آٍیطي ضيشاصیالكلی اساًس اضباع )سٍغي سَیا( بِ چشبی اضباع )چشبی پالن( ٍ ّای هتفاٍت چشبی غيشًسبت بشسسی اثش بِ هٌظَس

(1
ZMEO )قطؼِ جَجِ بلذسچيي  600تؼذاد ّای طاپٌی، بلذسچيي گَضت، هيكشٍفلَسای سٍدُ ٍ ثبات اکسيذاتيَ ػولكشد بش

گشٍُ  6بِ  2×3صَست هخلَطی اص دٍ جٌس ًش ٍ هادُ دس یک طشح کاهلاً تصادفی دس قالب آصهَى فاکتَسیل طاپٌی یک سٍصُ بِ

ّای ا ضاهل ًسبتسٍصُ اختصاظ یافتٌذ. فاکتَسّ 42قطؼِ بلذسچيي دس ّش تكشاس دس یک دٍسُ پشٍسش  20تكشاس ٍ  5آصهایطی، 

دسصذ اص جيشُ( بَدًذ.  03/0)صفش ٍ  ZMEOٍ دٍ سطح  50 بِ 50ٍ 25بِ  75، 0 بِ 100اضباع بِ اضباع هتفاٍت چشبی غيش

، هصشف خَساک کوتش، افضایص ٍصى بيطتش ٍ ضشیب تبذیل خَساک بْتشی ًسبت ZMEOّای تغزیِ ضذُ با جيشُ حاٍی جَجِ

بش ٍصى ًسبی سایش  ZMEO( دس هقذاس چشبی ضكوی، تأثيش >05/0pداس )سغن کاّص هؼٌیػلی(. >05/0pبِ گشٍُ ضاّذ داضتٌذ )

(. کوتشیي ٍ بيطتشیي ضواس اضشیطياکلای ٍ لاکتَباسيلَس هتؼلق بِ گشٍُ <05/0pداس ًبَد )ّای دسًٍی هؼٌیاجضای لاضِ ٍ اًذام

گَضت سيٌِ ضذ   TBARSداسی دس غلظتؼٌیهٌجش بِ کاّص ه ZMEO(. استفادُ اص >05/0pبَد ) ZMEOهكول ضذُ با 

(05/0p<ًسبت .)داسی بش ػولكشد، جوؼيت هيكشٍبی سٍدُ ٍ ّوچٌيي اضباع بِ چشبی اضباع تأثيش هؼٌیّای هتفاٍت چشبی غيش

 ZMEOدسصذ  03/0اضباع بِ اضباع بِ ّوشاُ ّای هتفاٍت چشبی غيش(. استفادُ اص ًسبت<05/0pکيفيت گَضت سيٌِ ًذاضت )

گَضت سيٌِ ضذ  TBARSش بِ افضایص ٍصى بذى ٍ جوؼيت لاکتَباسيلَس ٍ ّوچٌيي کاّص چشبی حفشُ بطٌی ٍ غلظت هٌج

(05/0p< بش اساس ًتایج آصهایص حاضش، افضٍدى .)دسصذ اص  03/0ZMEO ّای ّای طاپٌی دس تواهی ًسبتبِ جيشُ بلذسچيي

ػولكشد جوؼيت هيكشٍبی سٍدُ ٍ کيفيت گَضت سيٌِ هَسد استفادُ ضذ.اضباع بِ اضباع هٌجش بِ بْبَد هَسد استفادُ اص چشبی غيش
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 هقذهِ   

اهشٍصُ  ،ثب تَخِ ثِ افضايؾ تمبضب ثشای گَؿت ٍ تخن ثلذسچیي

پشٍسؽ ثلذسچیي خبيگبُ خبصی دس صٌؼت پشٍسؽ عیَس پیذا 

ؿَد وِ دس آيٌذُ تَػؼِ ثیـتشی پیذا ثیٌی هیوشدُ اػت ٍ پیؾ

چَى سؿذ ٍ ثلَؽ خٌؼی ػشيغ، وَتبُ ثَدى ّبيی ّنوٌذ. ٍيظگی

هثلی ٍ ػي وـتبس، هیضاى تَلیذ تخن ثبلا، همبٍهت چشخِ تَلیذ

دٌّذگبى ثِ ايي تَخِ ثیـتش پشٍسؽّب ػبهل ًؼجی ًؼجت ثِ ثیوبسی

چشثی ثِ ػلت وبّؾ (. 2008ٍ ّوىبساى،  )Kaur پشًذُ اػت

ػشػت ػجَس خَسان دس دػتگبُ گَاسؽ هَخت افضايؾ اثش 

ّب ثش خَسان ٍ ثْجَد دس فشآيٌذ ّضن، افضايؾ ٍصى ٍ آًضين

، گشدد )Tabeidian and Sadeghiضشيت تجذيل خَسان هی

، اوؼیذاػیَى ثشاثش دس ثیـتش ثجبت دلیل ثِ اؿجبع ّبیسٍغي .(2006

  اػیذّبی حذ اص ثیؾ ٍسٍد ٍلی ثَدُ ًَيؼیخیشُ دس هضايبيی داسای

 هغلَة وٌٌذگبىهصشف ثشای عیَس ّبیثبفت ثِ اؿجبع چشة

Doyle( اص عشف ديگش، 2004، ًیؼت .)ُّبی چشثی اص اػتفبد

 ايدبد خغشعیَس  غزايی خیشُ دساؿجبع حبٍی اػیذّبی چشة غیش

 افضايؾ سا تَلیذی گَؿت چٌیيّن ٍ خیشُ دس اوؼیذاتیَ فؼبد
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This experiment was conducted in order to evaluate the effect of dietary unsaturated (soybean oil) to 

saturated (palm fat) fat ratio and Zataria multiflora essential oil (ZMEO) on performance, gut 

microbial and carcass oxidative stability of Japanese quails. A total number of 600 one-day-old male 

and female Japanese quails were allocated to 6 dietary treatments in a completely randomized design 

with a 2 × 3 factorial arrangement during the experimental period (1 to 42 days). Dietary factors 

were three different ratios of unsaturated to saturated fat (US/SF( of 100 to 0, 75 to 25 and 50 to 50 

and two levels of ZMEO (0 and 0.03% of diet). Each treatment was replicated five times with 20 

birds per replicate. Chicks fed diets supplemented with ZMEO had higher body weight gain, lower 

feed intake and better feed conversion ratio compared to the control group (p<0.05). In spite of a 

significant reduction in abdominal fat pat, the effect of ZMEO addition on the relative weight of 

other carcass parts was not significant (p>0.05). The lowest and highest count for Escherichia coli 

and Lactobacillus were belong to ZMEO supplementation group (p<0.05). Use of ZMEO led to 

significant reduction in TBARS concentration in breast meet (p<0.05). Different ratios of US/SF 

were not affected the performance, gut microbial populations and breast meat quality (p>0.05). 

Dietary utilization of different ratios of US/SF with ZMEO led to significant increase in body weight 

gain, Lactobacillus population and significant reduction in abdominal fat and TBARS concentrations 

in the breast meat (p< 0.05). The findings of this study demonstrated that addition of ZMEO in 

Japanese quails’ diets supplemented with different ratios of US/SF led to improvement in the 

performance, gut microbial population and meat quality. 

Key words: Carcass quality, Essential oils, Fat, Intestinal microflora, Japanese quails, Performance Zataria multiflora (Thyme). 
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هحتَای هتفبٍت اػیذّبی چشة  .(Barroeta ،2007) دّذ هی

ّب يىی اص دلايل تفبٍت دس هیضاى اًشطی اؿجبع ٍ غیشاؿجبع دس چشثی

ّب ثَدُ ٍ يىی اص دلايل اػتفبدُ ثْتش اص اًشطی لبثل هتبثَلیؼن آى

ثِ صَست هخلَط، افضايؾ لبثلیت ّضن ٍ ّب هتبثَلیؼوی چشثی

وَؿی اػیذّبی چشة خزة اػیذّبی چشة اؿجبع ثِ ػلت اثش ّن

 (.Summers ٍ ،2005 اؿجبع اػت )Leesonغیش

دس خْبى هشثَط ثِ سٍغي پبلن  ؿذُ تشيي حدن سٍغي هجبدلِثیؾ

اػت. سٍغي پبلن وبسثشدّبی ٍػیؼی دس تْیِ هَاد غزايی ّن دس 

غیش  گیبُپبلن يه  گیبُهصبسف خبًگی ٍ ّن صٌبيغ غزايی داسد. 

سٍغي پبلن  يبثذ.هی ثِ صَست عجیؼی پشٍسؽ ٍ تشا سيختِ اػت

اػت وِ هَسد تبيیذ ػبصهبى غزا ٍ  ایؿٌبختِ ؿذُ ّبیخضء سٍغي

 ٍ ػبصهبى ثْذاؿت خْبًی(FAO)بٍسصی هلل هتحذوـ

(WHO)ثبؿذهی (Codex Alimentarius 

Commission ،2017).  سٍغي پبلن اص همبٍهت ثبلايی دس ثشاثش

ّبی اوؼبيؾ ثشخَسداس اػت ٍ دس همبثل تـىیل ؿذى ٍاوٌؾ

 حبٍیسٍغي پبلن ثبؿذ.پلیوشّبی حبصل اص اوؼبيؾ همبٍم هی

اػتشٍل اًَِل، فیتَوبسٍتٌَئیذّب، تَوَتشیيه دسصذ اص حذٍد 

 .ثبؿذ، لؼیتیي ٍ اػىَالي هیQ10 ّبی گیبّی(، وَآًضين)اػتشٍل

اوؼیذاًی ٍ ايي تشویجبت داسای خَاصی اص لجیل فؼبلیت آًتی

-ثبؿٌذ. سٍغي پبلن يه هٌجغ غٌی اص تَوَتشیوبّؾ ولؼتشٍل هی

ّب چٌذيي ثشاثش اوؼیذاى آىّبی عجیؼی اػت وِ فؼبلیت آًتیاًَِل

 (.1398فَدص، )آگشی ثبؿذتش هیّب لَیاص تَوَفشٍل

اوؼیذاًی خَد ثِ  ّبی گیبّی ثِ دلیل خصَصیبت آًتیافضٍدًی

-ّبی ػٌتضی ثِ وبس هیاوؼیذاى ػٌَاى خبيگضيي هٌبػت ثشای آًتی

ّب، ضوي حفظ ویفیت گَؿت تَلیذی اص عشيك سًٍذ. ايي افضٍدًی

گَؿت، ّیچ اثش ػَء سٍی هحصَل  وبّؾ ظشفیت اوؼیذاػیًَی

(. ًتبيح تحمیمبت حبوی اص Botsoglou ،2003تَلیذی ًذاسًذ )

آى اػت وِ اػتفبدُ اص گیبّبى داسٍيی ٍ هـتمبت حبصل اص آًْب 

ؿًَذ، ّبی غزای فیتَطًیه ًبهیذُ هیوِ تحت ػٌَاى ولی هىول

هٌدش ثِ ثْجَد ػولىشد عیَس گَؿتی اص خولِ ثْجَد دس هصشف 

، افضايؾ ٍصى، ضشيت تجذيل غزايی، افضايؾ هبًذگبسی خَسان

-گَؿت، ثْجَد ٍضؼیت ػلاهتی ٍ ػولىشد دػتگبُ گَاسؽ هی

(. تشویجبت فؼبل گیبّی اص عشيك ثْجَد Grashron ،2010ؿًَذ )

-لبثلیت ّضن، تؼبدل اوَػیؼتن هیىشٍثی ٍ تحشيه تشؿح آًضين

أثیش لشاس تَاًٌذ ػولىشد عیَس سا تحت تّبی ّضوی اًذٍطًَع هی

(. آٍيـي ؿیشاصی ثب ًبم ػلوی 2007ٍ ّوىبساى،  Crossدٌّذ )

Zataria multiflora boiss ًَِّبی گیبّی هتؼلك يىی اص گ

ثبؿذ وِ دس هٌبعك گشم ايشاى ثِ خٌغ صاتبسيب ٍ خبًَادُ ًؼٌبئیبى هی

(. ثٌبثش گضاسؽ صَست 2007ٍ ّوىبساى،  سٍيذ )Sharififarهی

ی اص خولِ گیبّبًی اػت وِ داسای تشویجبت گشفتِ، آٍيـي ؿیشاص

فؼبلی هبًٌذ تیوَل ٍ وبسٍاوشٍل اػت وِ ايي تشویجبت خَاف 

تَاًٌذ ػولىشد سا افضايؾ اوؼیذاًی داؿتِ ٍ هیهیىشٍثی ٍ آًتیضذ

ٍ ّوىبساى،  Sharififarٍ هبًذگبسی گَؿت سا ثْجَد دٌّذ )

2007Mohammadpour ،  ،حؼیٌی ٍ 2016ٍ ّوىبساى ،

ای دس خصَف اػتفبدُ اص (. اص آًدب وِ هغبلؼ1992ِساى، ّوىب

ػٌَاى يه خض هْن ای )ثِتشویجبت گیبّی ثِ ّوشاُ چشثی خیشُ

لزا  وٌٌذُ ًیبص اًشطی( دس ثلذسچیي طاپٌی اًدبم ًـذُ اػت،تأهیي

 یشاصیؿ ـييآٍاػبًغ حبضش ثشسػی اػتفبدُ اص  ؾيّذف اص آصهب

 یذّبیاػ يیهتفبٍت ث یّبًؼجت یداسا یچشث یحبٍ ّبیشُیدس خ

سٍدُ ٍ  فلَسٍىشیاؿجبع ثِ اؿجبع ثش ػولىشد، هشیچشة غ

-یه یطاپٌ ّبیيثلذسچی خَخِ لاؿِ اوؼیذاًیخصَصیبت آًتی

 .ثبؿذ

 

 ّا هَاد ٍ سٍش    

 42، ثِ هذت 1396هغبلؼِ حبضش دس عی ثْوي ٍ اػفٌذ هبُ ػبل 

گیلاى  سٍص دس ٍاحذ هشغذاسی داًـىذُ ػلَم وـبٍسصی داًـگبُ

لغؼِ خَخِ ثلذسچیي طاپٌی  600. دس ايي آصهبيؾ تؼذاد اًدبم ؿذ

يىشٍصُ اص ّش دٍ خٌغ ًش ٍ هبدُ، دس يه عشح وبهلاً تصبدفی دس 

 20تىشاس ٍ  5گشٍُ آصهبيـی،  6ثِ  2×  3لبلت آصهبيؾ فبوتَسيل 

تیوبسّبی ؿذًذ. لغؼِ ثلذسچیي دس ّش تىشاس اختصبف دادُ

اؿجبع )سٍغي ػَيب( ثِ تفبٍت چشثی غیشػِ ًؼجت هآصهبيـی ؿبهل 

دسصذ اص  0ثِ  76/1) 0 ثِ 100ّبی اؿجبع )سٍغي پبلن( دس ًؼجت

 88/0) 50 ثِ 50ٍدسصذ اص خیشُ(  44/0ثِ  32/1) 25ثِ  75، خیشُ(

 03/0)صفش ٍ  دسصذ اص خیشُ( ٍ دٍ ػغح ZMEO 88/0ثِ 
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دبلِ ّبی آصهبيـی ثش پبيِ رست ٍ وٌدسصذ اص خیشُ( ثَدًذ. خیشُ

ػَيب ٍ ثش اػبع خذٍل احتیبخبت غزايی ثلذسچیي اًدوي 

ًَيؼی افضاس خیشُ( ٍ ًشمNRC ،1994تحمیمبت هلی آهشيىب )

UFFDA  (. دس عَل دٍسُ آصهبيـی 1تٌظین ٍ تْیِ ؿذًذ )خذٍل

 3ّب دػتشػی آصاد ثِ آة ٍ غزا داؿتٌذ. ًَسدّی ػبلي دس ثلذسچیي

ػَم ثِ دلیل ثِ تأخیش افتبدى ػبػتِ ٍ اص سٍص  24سٍص اٍل ثِ صَست 

ّب، ّش سٍص يه ػبػت ثِ ػبػبت ػي ثلَؽ خَخِ ثلذسچیي

ػبػت سػیذ. دس پبيبى  8ثِ  11خبهَؿی اضبفِ ؿذ تب ايٌىِ دس سٍص 

ػبػت گشػٌگی،  3سٍصگی(، پغ اص حذٍد  42دٍسُ آصهبيـی )

لغؼِ پشًذُ ًش اص ّش تىشاس ثِ هٌظَس ثشسػی اخضا  2ثِ عَس تصبدفی 

ثشداسی اص ثبفت ػیٌِ خْت فلَس هیىشٍثی سٍدُ ٍ ًوًَِلاؿِ، 

 ثشسػی خصَصیبت ویفی لاؿِ وـتبس ؿذًذ. 

 
 سٍصگی( 42الی  1ّای طاپٌی )سٌيي : اجضا ٍ تشکيب ضيويایی جيشُ غزایی جَجِ بلذسچيي1جذٍل 

  تشکيب ضيويایی هقذاس )%( اجضاء خَساک

 2900 (kcal/kgاًشطی لبثل هتبثَلیؼن ) 02/52 رست

 24 پشٍتئیي خبم )%( 03/40  %44وٌدبلِ ػَيب

 85/0 ولؼین )%( 00/4 پَدس هبّی

 32/0 دػتشع )%(فؼفش لبثل 24/0 ًوه عؼبم

 16/0 ػذين )%( 176/1 سٍغي

 47/1 لیضيي )%( 08/1 وشثٌبت ولؼین

 65/1 آسطًیي )%( 37/0 ولؼین فؼفبتدی
 91/0 هتیًَیي + ػیؼتئیي )%( 25/0هىول ٍيتبهیٌی2 

 96/0 تشئًَیي )%( 25/0هىول هَاد هؼذًی3 

 29/0 تشيپتَفبى )%(  
 25ثِ  75، دسصذ اص خیشُ( 0ثِ  76/1) 0 ثِ 100ّبی اؿجبع )سٍغي ػَيب( ثِ اؿجبع )سٍغي پبلن( دس ًؼجتحبٍی ػِ ًؼجت هتفبٍت اص چشثی غیش ٍاثؼتِ ثِ تیوبس، سٍغي هَسد اػتفبد1ُ

دسصذ اص خیشُ(، اػت.  88/0ثِ  88/0) 50 ثِ 50ٍدسصذ اص خیشُ(  44/0ثِ  32/1)
2 A ٍاحذ ثیي 9000: ّش ویلَگشم هىول ٍيتبهیٌی: ٍيتبهیيD3 ٍاحذ ثیي 2000: لوللی/ گشم، ٍيتبهیيE ٍاحذ ثیي 18: الوللی/ گشم، ٍيتبهیيK3 گشم، هیلی 2: الوللی/ گشم، ٍيتبهیي

B1 هیلی 8/1: ٍيتبهیيB2 هیلی 6/6: گشم، ٍيتبهیيB3 هیلی 30: گشم، ٍيتبهیيB6 هیلی 3: گشم، ٍيتبهیيB7 هیلی 1/0: گشم، ٍيتبهیيB12 گشم، وَلیي هیلی 015/0: گشم، ٍيتبهیي

 ّش ویلَگشم خیشُ.گشم دس هیلی 1گشم ٍ اػیذ فَلیه: هیلی 10ولؼین: گشم، پٌتَتٌبتهیلی 500ولشايذ: 
 2/0گشم، ػلٌیَم: هیلی 1گشم، يذ )يذيذ ولؼین(: هیلی 10گشم، هغ )ػَلفبت هغ(: هیلی 100گشم، سٍی )اوؼیذ سٍی(: هیلی 100ّش ویلَگشم هىول هؼذًی: هٌگٌض )اوؼیذ هٌگٌض(:  3

 گشم دس ّش ویلَگشم خیشُ.هیلی 50آّي )ػَلفبت آّي(:  گشم:هیلی

 

 باکتشیایی سٍدُبشسسی جوؼيت     

پشٍسؽ  42ٍ  28خْت تؼییي خوؼیت هیىشٍثی سٍدُ، دس سٍصّبی 

لغؼِ خَخِ ثلذسچیي ثِ عَس تصبدفی اًتخبة  2اص ّش تىشاس تؼذاد 

ؿذ ٍ پغ اص وـتبس ٍ ثبص وشدى حفشُ ؿىوی، هحتَيبت ًیوِ 

اػتشيل تخلیِ ؿذ ٍ ثشای ّبی اثتذايی ايلیَم ثِ داخل هیىشٍتیَة

ثشسػی دٍ گًَِ هیىشٍثی اؿشيـیبولی ٍ ٍ لاوتَثبػیلَع دس دهبی 

گشاد تب صهبى وـت هیىشٍثی ًگْذاسی ؿذًذ دسخِ ػبًتی -70

(Downes and Lto، 2001هحیظ وـت .) ُّبی هَسد اػتفبد

(QUELAB ثشای وـت ثبوتشيبيی ثِ صَست آهبدُ خشيذاسی )

ػبصی پی دس پی )ثِ ّب اص سٍؽ سلیكوًَِؿذًذ. ثشای سلیك وشدى ً

 300( دس آة همغش اػتشيل ؿذُ اػتفبدُ ؿذ. 10ثِ  1ًؼجت 
سٍی پلت حبٍی هحیظ وـت )هحیظ  10-هیىشٍلیتش اص سلت 4

ّبی اؿشيـیبولی ٍ هحیظ ثشای سؿذ ثبوتشی EMB agarوـت 

ّبی لاوتَثبػیلَع( تلمیح ثشای سؿذ ثبوتشی MRS agarوـت 

َح فلضی، وبهلاً دس ػغح وـت پخؾ ؿذ. ػپغ ٍ ثِ ٍػیلِ ل
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ػبػت  24دسخِ ػلؼیَع ثِ هذت  37ّب دس دهبی هحیظ وـت

دسخِ ػلؼیَع  37ّبی اؿشيـیبولی ٍ دس دهبی ثشای سؿذ ثبوتشی

ّبی لاوتَثبػیلَع ٍ دس ػبػت ثشای سؿذ ثبوتشی 48ثِ هذت 

 َّاصی دس داخل اًىَثبػیَى لشاس گشفتٌذ )Jangؿشايظ وبهلاً ثی

(. خْت تؼییي ٍاحذ تـىیل ولٌی، ؿوبسؽ 2007ٍ ّوىبساى، 

ّبی تـىیل ؿذُ اًدبم ؿذ ٍ دس ًْبيت لگبسيتن اػذاد حبصل پشگٌِ

 (. 1383گضاسؽ ؿذ )اوجشی ٍ ّوىبساى، 

 

 پاساهتشّای کيفی گَضت   

پشٍسؽ دٍ لغؼِ خَخِ اص ّش تىشاس اًتخبة، وـتبس ٍ  42دس سٍص 

، سعَثت ٍ ّب ثِ هٌظَس تؼییي هیضاى TBARSاص ًبحیِ ػیٌِ آى

pH ًَِّبی ّب، دس داخل ویؼِثشداسی اًدبم ؿذ. ًوًًَِو

گشاد رخیشُ دسخِ ػبًتی -20هبُ ٍ دس دهبی  3پلاػتیىی ثِ هذت 

گـبيی ثِ ّب پغ اص يخًوًَِ TBARSؿذ. خْت تؼییي هیضاى 

سٍؽ ثَتؼَللَ ٍ ّوىبساى هَسد اسصيبثی لشاس گشفتٌذ 

(Botsoghlou  ،ايي آصهبيؾ ثش هیضاى خزة 1994ٍ ّوىبساى .)

ًَسی ووپلىغ صَستی سًگ حبصل اص ٍاوٌؾ يه هَلىَل 

( ثب دٍ هَلىَل اػیذ تیَثبسثیتَسيه آلذّیذ )MDAدیهبلَى

(TBAًَِاػتَاس اػت. ثِ عَس خلاصِ ًو ) هیلی- 8ّب دس حضَس

حلَل لیتش ههیلی 5ولشٍاػتیه ٍ دسصذ اػیذ تشی 5لیتش هحلَل 

دسصذ ّیذسٍوؼی تَلَئي ثَتیلِ ؿذُ ّوَطى ٍ ػپغ  8/0

لیتش هیلی 5/1لیتش اص لايِ صيشيي ثب هیلی 5/2ػبًتشيفَط ؿذًذ. ػپغ 

اػیذ تیَثبسثیتَسيه هخلَط ٍ ثِ  8/0لیتش هیلی 5/1اص هحلَل 

دسخِ  70دلیمِ دس دهبی  30هٌظَس پیـشفت ٍاوٌؾ ثِ هذت 

اص اًىَثبػیَى، هیضاى خزة گشاد لشاس دادُ ؿذًذ. پغ ػبًتی

ووپلىغ حبصل ثب اػتفبدُ اص دػتگبُ اػپىتَفتَهتش دس عَل هَج 

532 TBARS ثب اػتفبدُ اص هٌحٌی  ًبًَهتش خَاًذُ ؿذ. هیضاى

pH اػتبًذاسد وِ ثِ عَس خذاگبًِ تَلیذ ؿذُ ثَد، تؼییي ؿذ. هیضاى 

Sallam( 2004ٍ ّوىبساى،  ثِ ٍػیلِ سٍؽ ػبلام ٍ ّوىبساى )

 45ّبی گَؿت ػیٌِ ثب گشم اص ًوًَِ 5ثشسػی ؿذ. ثِ ايي هٌظَس، 

آًْب ثب  لیتش آة همغش ثِ هذت يه دلیمِ ّوَطى ٍ ػپغ pHهیلی

pH ُگیشی سعَثت گیشی ؿذًذ. ثشای اًذاصُهتش ديدیتبلی اًذاص

 14-16ّب خذا ٍ ثِ هذت گَؿت، يه گشم گَؿت اص ًوًَِ

گشاد لشاس گشفتٌذ ٍ دس ًْبيت دسخِ ػبًتی 105ػبػت دس آٍى 

ٍ  Corzoسعَثت گَؿت ثب اػتفبدُ اص فشهَل صيش هحبػجِ ؿذ )

 (.2009ّوىبساى، 

سعَثت گَؿت یضاىه  (اٍلیِ ٍصى = (آٍى اص لجل)   – ًْبيی ٍصى  

(آٍى اص)ثؼذ  (اٍلیِ ٍصى ÷  (آٍى اص))لجل    ×100 

 

 آًاليض آهاسی     

SAS (2005 )افضاس آهبسی ّب اص ًشمثِ هٌظَس تدضيِ ٍ تحلیل دادُ

ثشای  05/0ٍ اص آصهَى تَوی دس ػغح آهبسی  GLMثب سٍيِ 

ّب اػتفبدُ ؿذ. هذل آهبسی هَسد اػتفبدُ ثِ صَست همبيؼِ هیبًگیي

 صيش ثَد:
Yijk= Ai+ Bj+ ABij+ Eijk 

Yijk ;هـبّذُ، ّش همذاس Ai ;اػبًغ آٍيـي ) اٍل ػبهل اثش

Bi(ؿیشاصی اؿجبع ّبی هتفبٍت چشثی غیشًؼجت) مدٍ ػبهل اثش;  ،

ABij(ثِ چشثی اؿجبع  خغبی; Eijk ٍ دٍ ػبهل هتمبثل اثش;  ،

 .آصهبيؾ

 ًتایج ٍ بحث   

، افضايؾ ٍصى ًتبيح هشثَط ثِ هیبًگیي هصشف خَسان سٍصاًِ

 2دس ول دٍسُ پشٍسؽ دس خذٍل  سٍصاًِ ٍ ضشيت تجذيل خَسان

هٌدش ثِ وبّؾ همذاس  اػتفبدُ اص ZMEOًـبى دادُ ؿذُ اػت. 

. هصشف سٍصاًِ خَسان (>05/0p)خَسان هصشفی سٍصاًِ ؿذ 

لشاس  اؿجبع ثِ چشثی اؿجبعغیش چشثی ّبی هتفبٍتًؼجتثیش أتحت ت

 ٍ ZMEO دسصذ 03/0چٌیي اػتفبدُ اص ّن (.p>0/05) ًگشفت

دس هیضاى داسی سا ٌیتفبٍت هؼ چشثیدٍ ًَع  ّبی هتفبٍتًؼجت

. اگشچِ افضايؾ ٍصى سٍصاًِ (<05/0p) ادذًًـبى هصشف خَسان 

اؿجبع ثِ چشثی ّبی هتفبٍت چشثی غیشتحت تأثیش فبوتَس ًؼجت

دسصذ  03/0(، تیوبسّبيی وِ اص <05/0pاؿجبع لشاس ًگشفت )

ZMEO اؿجبع ثِ اؿجبع ّبی هتفبٍت چشثی غیشچٌیي ًؼجتٍ ّن

تغزيِ ؿذُ ثَدًذ، افضايؾ ٍصى  ZMEOدسصذ  03/0ثِ ّوشاُ 

داؿتٌذ  ZMEOاًِ ثیـتشی دس همبيؼِ ثب تیوبسّبی ثذٍى سٍص

(05/0p< اػتفبدُ اص .)ZMEO  هٌدش ثِ وبّؾ ضشيت تجذيل
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ّبی هتفبٍت چشثی تفبٍت  (، اهب ًؼجت>05/0pخَسان ؿذ )

داسی سا دس هیبًگیي ضشيت تجذيل خَسان ايدبد ًىشد  هؼٌی

(05/0p>ّن .) دسصذ  03/0چٌیي اػتفبدُ اصZMEO  ٍ

اؿجبع ثِ اؿجبع ثش ضشيت تجذيل ّبی هتفبٍت چشثی غیش ًؼجت

(. دس هغبثمت ثب ًتبيح <05/0pخَسان ول دٍسُ تأثیشی ًذاؿت )

ّبی گَؿتی ثب آٍيـي آصهبيؾ حبضش، هىول وشدى خیشُ خَخِ

داسی ثبغی ٍ آٍيـي وَّی هصشف خَسان سا ثِ عَس هؼٌی

خیٌی ٍ شُثبلشی ؿی ؛2008ٍ ّوىبساى،  Sengulوبّؾ داد )

(. گضاسؽ ؿذُ اػت وِ تشویجبت فٌَلیه اص 1389ّوىبساى، 

خولِ تیوَل ٍ وبسٍاوشٍل هَخَد دس آٍيـي ؿیشاصی داسای هضُ 

تلخ ثَدُ وِ ايي هؼألِ ثبػث وبّؾ هصشف خَسان دس اثش 

 ؛2007ٍ ّوىبساى،  ؿَد )Sharififarاػتفبدُ اص ايي گیبُ هی

( اػتفبدُ 2003ّوىبساى )ٍ  (. دس آصهبيؾ 1390Leeهحوذاهیٌی، 

ّبی گَؿتی ثِ عَس وبسٍاوشٍل دس خیشُ خَخِ ppm200اص 

داسی ثبػث وبّؾ خَسان هصشفی ًؼجت ثِ گشٍُ وٌتشل هؼٌی

اوؼیذاًی ٍ ضذهیىشٍثی  گیبّبى داسٍيی ثِ دلیل خَاف آًتی ؿذ.

ٍ اص عشيك تأثیش ثش تشؿحبت گَاسؿی، لبثلیت خزة يب تغییش 

س ثْجَد ٍضؼیت دػتگبُ گَاسؽ، وبّؾ سٍدُ د  ػولىشد ديَاسُ

صا يب ثْجَد ثبفت سٍدُ ثؼذ اص آػیت هؤثش  دسگیشی ثب ػَاهل ثیوبسی

ٍ  تَاًٌذ ػولىشد سا تحت تأثیش لشاس دٌّذ )Windischثَدُ ٍ هی

( ًـبى دادًذ 2010)ٍ ّوىبساى (. 2008Toghyaniّوىبساى، 

َگشم خیشُ گشم ثش ویل 5وِ اػتفبدُ اص پَدس گیبُ آٍيـي دس ػغح 

وِ ّبی گَؿتی داسد دس حبلی داسی ثش ٍصى ثذى خَخِ تأثیش هؼٌی

گشم ثش ویلَگشم خیشُ( ايي  10دس همبديش ثبلای اػتفبدُ اص آٍيـي )

ّبی پیـیي، تأثیش هتفبٍت ثشاػبع گضاسؽ .داس ًجَد اثش هؼٌی

ای اص آٍيـي ثِ صَست پَدس يب اػبًغ ثش افضايؾ اػتفبدُ خیشُ

ّبی تشویجبت تشپٌی پَدس  تَاًذ ثِ دلیل تفبٍتثذى هیٍصى ٍ تَدُ 

(. ثش اػبع 2007ٍ ّوىبساى،  Crossيب اػبًغ آٍيـي ثبؿذ )

-( هىول وشدى خیشُ خَخ2011ٍِ ّوىبساى ) Rahimiگضاسؽ 

دسصذ ػصبسُ آٍيـي ثبػث ثْجَد ضشيت  1/0ّبی گَؿتی ثب 

َخَد تجذيل خَسان دس همبيؼِ ثب گشٍُ ؿبّذ ؿذ. تشویجبت فٌلی ه

صا دس ّبی ثیوبسیتَاًٌذ ثب وبّؾ تؼذاد هیىشٍةدس گیبّبى هی

سٍدُ، هبًغ اص اتلاف هَاد هغزی ؿذُ ٍ ثذيي تشتیت ػجت ثْجَد 

ّبی ثذى ؿًَذ ػولىشد ٍ افضايؾ رخیشُ پشٍتئیي دس ثبفت

Recoquillay( ،2006 ػصبسُ آٍيـي ثش دػتگبُ گَاسؽ .)

ّبی گَاسؿی هبًٌذ ينتأثیشگزاس ثَدُ ٍ ثبػث تحشيه تشؿح آًض

ؿَد وِ ثِ ًَثِ خَد هٌدش ثِ ّضن ٍ آهیلاص ٍ ویوَتشيپؼیي هی

خزة ثیـتش هَاد هغزی خَاّذ ؿذ. دس اثش اػتفبدُ اص تشویجبت 

فیتَطًیه ٍ اػتفبدُ ثْیٌِ اص خَسان هصشفی، ساًذهبى اػتفبدُ اص 

چٌیي تیوَل ٍ وبسٍاوشٍل هَخَد دس خَسان ثْجَد يبفتِ ٍ ّن

يـي داسای خبصیت ضذ هیىشٍثی ثَدُ وِ اص عشيك ػصبسُ آٍ

ّبی گَؿتی، هَخت ثْجَد صا دس سٍدُ خَخِحزف ػَاهل ثیوبسی

ٍ تؼشيغ سؿذ پشًذُ ؿذُ وِ دس ًْبيت ثْجَد ٍضؼیت تَلیذی گلِ 

Faramarzi( 2013ٍ ّوىبساى،  سا دس پی خَاّذ داؿت .)

ت ّبی هَخَد دس ثبصدُ اػتفبدُ اص تشویجبپظٍّـگشاى تفبٍت

فیتَطًیه ثش ػولىشد حیَاًبت سا ًبؿی اص تشویت خیشُ پبيِ، ػغح 

هصشف خَسان، اػتبًذاسدّبی ثْذاؿت ٍ ؿشايظ هحیغی 

ػبيش ػَاهل ًظیش صهبى ثشداؿت ٍ ٍضؼیت ثلَؽ گیبّبى،  داًٌذ. هی

گیشی، سٍؽ ٍ عَل هذت ًگْذاسی ٍ رخیشُ، ّبی ػصبسُسٍؽ

ثب فؼبلیت صيؼتی اهىبى ٍخَد اثشات ّوىَؿی ٍ ضذيت تشویجبت 

سا تحت  ّبی دسٍى تٌی (in-vivo)تَاًٌذ ًتبيح آصهبيؾًیض هی

Brenes( تأثیش لشاس دٌّذ Roura ٍ ،2010.) 
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اضباع بِ اضباعّای هتفاٍت چشبی غيش: اثشات اصلی ٍ هتقابل اساًس آٍیطي ضيشاصی ٍ ًسبت2جذٍل 

سٍصگی 42الی  1ّای طاپٌی اص سي بش ػولكشد جَجِ بلذسچيي 

a,b هـبثِ دس ّش ػتَى ثیبًگش ٍخَد تفبٍت هؼٌیحشٍف غیش( 05/0داس دس ثیي تیوبسّبی آصهبيـی اػتp<.) 

 

ّبی هتفبٍت دٍ ٍ ًؼجت ZMEOاثشات اصلی  يح حبصل اصًتب

صفبت  ايي دٍ ػبهل ثشاؿجبع ٍ اثشات هتمبثل ًَع چشثی اؿجبع ٍ غیش

ّبی هشثَط ثِ صفبت  . دادُآٍسدُ ؿذُ اػت 3لاؿِ دس خذٍل 

لاؿِ ًـبى داد وِ ٍصى لاؿِ، ػیٌِ، ساى ٍ هیضاى چشثی حفشُ ثغٌی 

(. p>0/05)ّبی هتفبٍت دٍ ًَع چشثی خیشُ تأثیش ًگشفتاص ًؼجت

ًیض  چٌیي ٍصى لاؿِ، ػیٌِ ٍ ساى تحت تأثیش اثش اصلی ZMEOّن

هٌدش ثِ وبّؾ  (. اػتفبدُ اص p>0ZMEO/05)لشاس ًگشفت

-ّبی هتفبٍت چشثی غیش(. ًؼجت>05/0p)چشثی حفشُ ثغٌی ؿذ

هٌدش ثِ وبّؾ چشثی حفشُ  ZMEOاؿجبع ثِ اؿجبع ثِ ّوشاُ 

(. اهب >05/0pؿذ ) ZMEOثغٌی دس همبيؼِ ثب تیوبسّبی فبلذ 

(. ثب ٍخَد <05/0p)تفبٍتی دس ٍصى لاؿِ، ػیٌِ ٍ ساى هـبّذُ ًـذ 

گضاسؿبتی هجٌی ثش تغییش هحتَای چشثی ثذى ثب تغییش ًؼجت اػیذّبی 

اؿجبع ثِ اػیذّبی چشة اؿجبع دس خیشُ غزايی چشة غیش

(Nakamura  ،دس هغبلؼِ حبضش تغییشی دس 2004ٍ ّوىبساى ،)

 ضشیب تبذیل

 خَساک

 افضایص ٍصى

(گشم/پشًذُ/سٍص)

 هصشف خَساک

)گشم/پشًذُ/سٍص(
 اثشات اصلی ٍ هتقابل

 اساًس آٍیطي )دسصذ اص جيشُ(

a55/3 b96/4 a65/17  ثذٍى اػبًغ 
b70/2 a71/5 b43/15  دسصذ  03/0

385/0 019/0 108/0 SEM

00001/0 0001/0 0001/0 P- value 
بِ اضباع  اضباعغيشدسصذ ًسبی بيي چشبی    

11/3 30/5 39/16  ثِ صفش 100
13/3 40/5  25ثِ  75 74/16
14/3 31/5  50ثِ  50 50/16

471/0 023/0 132/0 SEM

898/0 173/0 549/0 P- value 

دسصذ ًسبی بيي چشبی  ×اساًس آٍیطي )دسصذ(    

 بِ اضباع اضباعغيش
50/3 b00/5 57/17  صفشثِ  100×  0
56/3 b01/5 90/17  25ثِ  75×  0
58/3 b88/4 48/17 

 50ثِ  50×  0
71/2 a59/5 21/15  0ثِ  100×  03/0
69/2 a79/5 58/15    25ثِ  75×  03/0
69/2 a74/5 51/15  50ثِ  50×  03/0

187/0 033/0 187/0 SEM

666/0 050/0 792/0 P- value 

49



 

اؿجبع ثِ ّبی هتفبٍت اػیذچشة غیشهحتَای چشثی لاؿِ دس ًؼجت

ّذُ ًـذ. ًتبيح آصهبيؾ حبضش ثب ًتبيح ديگش اػیذ چشة اؿجبع هـب

ٍ  Alcicekای وِ دس هغبلؼِ اص هحممبى ّوؼَ ثَدُ ثِ گًَِ

ّبی گیبّی تأثیش ( اػتفبدُ اص هخلَط اػبًغ2004ّوىبساى )

چٌیي گضاسؽ داسی ثش ٍصى ًؼجی اخضاء لاؿِ ًـبى ًذاد. ّنهؼٌی

داسی ثش ٌیؿذُ اػت وِ اػتفبدُ اص اػبًغ آٍيـي ؿیشاصی تأثیش هؼ

ّبی گَؿتی دس ول دٍسُ ٍصى ًؼجی لاؿِ، ػیٌِ، ساى خَخِ

هحوذپَس ٍ ّوىبساى،  ؛1390پشٍسؽ ًذاؿت )حؼیٌی ٍ ّوىبساى، 

1394 .) 

ّبی ٍ ًؼجت ًتبيح هشثَط ثِ اثشات اصلی ZMEO 4خذٍل 

مبثل ايي دٍ اؿجبع ٍ اثشات هتهتفبٍت دٍ ًَع چشثی اؿجبع ٍ غیش

سٍصگی  42ٍ  28ػبهل ثش خوؼیت هیىشٍثی سٍدُ سا دس دٍ ػي 

اؿجبع ثِ ّبی هتفبٍت چشثی غیشٍ ًؼجت دّذ. ZMEOًـبى هی

 28دس ػي  داسی ثش تؼذاد ثبوتشی اؿشؿیبولی اؿجبع تأثیش هؼٌی

(، اهب اػبًغ آٍيـي ؿیشاصی هَخت p>0/05) ًذاؿتسٍصگی 

ّبی لاوتَثبػیلَع دس ايي ثبوتشیداس دس خوؼیت افضايؾ هؼٌی

ّبی هتفبٍت چشثی سٍی (. اثش هشثَط ثِ ًؼجتp<0/05ػي ؿذ )

(. اثشات p>0/05داس ًـذ )ّبی لاوتَثبػیلَع هؼٌیؿوبس ثبوتشی

 سٍی خویت هٌحصشاًّبی هتفبٍت چشثی ٍ ًؼجت ZMEOهتمبثل 

 داس ؿذ هؼٌی سٍصگی 28دس ػي  لاوتَثبػیلَع يبيیثبوتش

(05/0p<.) ػتفبدُ اص اZMEO  ثِ تشتیت ثبػث وبّؾ ٍ افضايؾ

ّبی اؿشؿیبولی ٍ لاوتَثبػیلَع دس ػي داس دس ؿوبس ثبوتشی هؼٌی

ّبی هتفبٍت چشثی (. ايي اثش ثشای ًؼجت>05/0pسٍصگی ؿذ ) 42

ّبی ٍ ًؼجت ZMEO(. اثشات هتمبثل <05/0pداس ًجَد )هؼٌی

وتَثبػیلَع ّبی اؿشؿیبولی ٍ لاهتفبٍت چشثی ثش ؿوبس ثبوتشی

(. اص خولِ تشویجبت هْن گیبُ آٍيـي <05/0pداس ًـذ )هؼٌی

ّبی ؿیشاصی وبسٍاوشٍل اػت وِ اص عشيك تحشيه سؿذ ثبوتشی

لاوتَثبػیل ًمؾ هْوی دس ثْجَد ػولىشد پشًذُ داسد 

(Tachirch ،2000ّن .)ِای، تیوَل حبصل اص چٌیي دس هغبلؼ

شم دس ؿیشاثِ ّضوی فّبی ولیآٍيـي ثبػث وبّؾ ؿوبس ثبوتشی

گضاسؽ ؿذُ . (2004ٍ ّوىبساى،  ّبی گَؿتی ؿذ )Crossخَخِ

ّبی ّبی گَؿتی ثب ػصبسُاػت وِ هىول وشدى خیشُ خَخِ

داسی دس خوؼیت گیبّی حبٍی وبسٍاوشٍل هٌدش ثِ وبّؾ هؼٌی

ٍ  Jangّبی هضش ثِ خصَف اؿشؿیبولی خَاّذ ؿذ )ثبوتشی

دسصذ اص  1/0وشدى خیشُ ثب چٌیي هىول (. ّن2007ّوىبساى، 

داسی دس خوؼیت ثبوتشی ػصبسُ آٍيـي هٌدش ثِ وبّؾ هؼٌی

اؿشؿیبولی ٍ افضايؾ دس خوؼیت لاوتَثبػیلَع دس همبيؼِ ثب 

Rahimi( دس هغبلؼ2011ٍِ ّوىبساى،  گشٍُ ؿبّذ ؿذ .) ای

دسصذ آٍيـي ثِ عَس هؼٌی- 5/0ٍ  1/0ديگش اػتفبدُ اص ػغَح 

ّبی اؿشؿیبولی دس همبيؼِ ثب ثبوتشی داسی ثبػث وبّؾ تؼذاد

Bolukbusi( گشٍُ وٌتشل ؿذ Erhan ٍ ،2007 ٍ هحوذپَس .)

( گضاسؽ وشدًذ وِ اػتفبدُ اص آٍيـي ؿیشاصی ثِ 1394ّوىبساى )

گَؿتی هٌدش ثِ افضايؾ دس تؼذاد ّفتِ دس خیشُ خَخِ  6هذت 

ّبی لاوتَثبػیلَع ٍ وبّؾ دس خوؼیت ثبوتشی ثبوتشی

س همبيؼِ ثب گشٍُ وٌتشل ؿذ. يه ٍيظگی هْن اؿشؿیبولی د

گشيضی آًْبػت وِ ّب ٍ تشویجبت آًْب خبصیت آةاػبًغ

ػبصد تب لیپیذّبی ديَاسُ ػلَلی ٍ هیتَوٌذسی ّب سا لبدس هیاػبًغ

پزيشی ّب سا تدضيِ وشدُ ٍ ػبختوبى آًْب سا هختل ٍ ًفَرثبوتشی

تشيي خبصیت لَی ّبيی ثبعَس ولی اػبًغآًْب سا افضايؾ دٌّذ. ثِ

صا، حبٍی دسصذ ثبلايی اص ضذهیىشٍثی ثش ػلیِ ػَاهل ثیوبسی

تشویجبت فٌَلی هبًٌذ وبسٍاوشٍل، يَگٌَل ٍ تیوَل ّؼتٌذ 

Dorman( Deans ٍ ،2008.)  خبصیت ضذ هیىشٍثی اػبًغ

Hammer ّوىبساى  آٍيـي دس ؿشايظ آصهبيـگبّی ًیض تَػظ ٍ

گضاسؽ وشدًذ وِ اػتفبدُ ( هَسد ثشسػی لشاس گشفت. آًْب 1999)

داسی ثش وبّؾ خوؼیت ثبوتشی اص اػبًغ آٍيـي تأثیش هؼٌی

اؿشؿیبولی داؿت. دس هغبلؼِ حبضش سًٍذ تغییش دس خوؼیت 

ّبی هتفبٍت چشثی دس اثش اػتفبدُ اص ًؼجت اؿشؿیبولیثبوتشيبيی 

وِ اص خوؼیت داسی ثَد، ثِ عَسیاؿجبع ثِ اؿجبع ثِ ػوت هؼٌیغیش

ثب افضايؾ ػْن ًؼجی سٍغي ػَيب وبػتِ هی- اؿشؿیبولیثبوتشيبيی 

ؿذ. هغبلؼبت هحذٍدی دس ساثغِ ثب تأثیش ًَع چشثی خیشُ ثش 

Danicke( خوؼیت هیىشٍثی سٍدُ دس پشًذگبى ٍخَد داسد  ٍ

( 1392ای اص اخَاى ػلاهت ٍ لبػوی )(، دس هغبلؼ1999ِّوىبساى، 

اػتفبدُ اص سٍغي  داس دس خوؼیت لاوتَثبػیلَع دس اثشافضايؾ هؼٌی

چٌیي خوؼیت ول ػَيب دس همبيؼِ ثب پیِ گبٍی يبفت ؿذ ٍ ّن
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ّب دس اثش اػتفبدُ اص سٍغي ػَيب دس فشمّبی َّاصی ٍ ولیثبوتشی

داسی وبّؾ يبفت. ثِ عَس ولی همبيؼِ ثب پیِ گبٍی ثِ عَس هؼٌی

تأثیش ًَع چشثی خیشُ سٍی فلَس هیىشٍثی دػتگبُ گَاسؽ احتوبلاً 

تأثیش هتفبٍت هٌبثغ هختلف اػیذّبی چشة سٍی  ًبؿی اص

ٍ صهبى حول ٍ ًمل هَاد هغزی دس  pHٍيؼىَصيتِ ّضوی، هیضاى 

(. 2011ٍ ّوىبساى،  Laflammeدػتگبُ گَاسؽ اػت )

 

اضباع بِ اضباعّای هتفاٍت چشبی غيش: اثشات اصلی ٍ هتقابل اساًس آٍیطي ضيشاصی ٍ ًسبت3جذٍل 

سٍصگی 42ّای طاپٌی دس سي بش صفات لاضِ جَجِ بلذسچيي 

2چشثی حفشُ ثغٌی 2ساى 2ػیٌِ  اثشات اصلی ٍ هتمبثل 1لاؿِ

 اساًس آٍیطي )دسصذ اص جيشُ(

a92/1 27/30 73/38 93/57  ثذٍى اػبًغ 
b21/1 15/30 28/38 50/57  دسصذ  03/0

236/0 412/0 415/0 482/0 SEM

0001/0 951/0 832/0 881/0 P- value 
بِ اضباع  اضباعغيشدسصذ ًسبی بيي چشبی     

53/1 22/30 49/38 55/57  ثِ صفش 100
53/1 17/30 54/38 46/57  25ثِ  75
62/1 24/30 49/38 12/58  50ثِ  50

289/0 506/0 508/0 591/0 SEM

277/0 999/0 999/0 979/0 P- value 

 دسصذ ًسبی بيي  ×اساًس آٍیطي )دسصذ(     

 بِ اضباع اضباعغيشچشبی 
a87/1 18/30 75/38 86/57  صفشثِ  100×  0
a86/1 32/30 66/38 93/57  25ثِ  75×  0
a02/2 32/30 79/38 99/57  50ثِ  50×  0
b20/1 26/30 24/38 25/57  0ثِ  100×  03/0
b20/1 02/30 42/38 57    25ثِ  75×  03/0
b22/1 16/30 19/38 25/58  50ثِ  50×  03/0

836/0 715/0 719/0 836/0 SEM

409/0 997/0 997/0 984/0 P- value 
a,b هـبثِ دس ّش ػتَى ثیبًگش ٍخَد تفبٍت هؼٌیحشٍف غیش( 05/0داس دس ثیي تیوبسّبی آصهبيـی اػتp<.) 

 دسصذ اص ٍصى صًذ1ُ
ءػش، پبّب، ٍ اهؼب ٍ احـب ،ثذٍى پش یالاؿ2ِ
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اضباع بِ اضباع ّای هتفاٍت چشبی غيشاثشات اصلی ٍ هتقابل اساًس آٍیطي ضيشاصی ٍ ًسبت: 4جذٍل 
سٍصگی 42ٍ  28( دس سٌيي log10 CFU/gبش ضواس فلَس هيكشٍبی )

  سٍصگی 28 سٍصگی 42
لاوتَثبػیلَع اؿشؿیبولی لاوتَثبػیلَع  اثشات اصلی ٍ هتمبثل اؿشؿیبولی

خیشُ( اػبًغ آٍيـي )دسصذ اص   
b 25/6 73/6 a b 16/6 25/6  ثذٍى اػبًغ 
a42/6 13/6 b a 34/6 28/6  دسصذ  03/0

006/0 007/0  004/0 014/0 SEM

0001/0 0001/0  0001/0 093/0 P- value 
ثِ اؿجبع  اؿجبعغیشدسصذ ًؼجی ثیي چشثی     

 ثِ صفش 100 24/6 24/6 44/6 34/6
 25ثِ  75 25/6 25/6 42/6 33/6
 50ثِ  50 30/6 26/6 43/6 34/6

007/0 008/0 005/0 017/0 SEM

526/0 169/0 3009/0 055/0 P- value 

 
-غیشدسصذ ًؼجی ثیي چشثی  ×اػبًغ آٍيـي )دسصذ( 

 ثِ اؿجبع اؿجبع
25/6 75/6 163/6 b 23/6  صفشثِ  100×  0
25/6 71/6 166/6 b 22/6  25ثِ  75×  0
27/6  73/6  165/6 b 29/6  50ثِ  50×  0 
43/6  13/6  33/6 a 25/6  0ثِ  100×  03/0 
42/6  12/6  34/6 a 28/6    25ثِ  75×  03/0 
42/6  13/6  35/6 a 31/6  50ثِ  50×  03/0 

010/0 012/0 007/0 024/0 SEM

539/0  520/0  049/0  714/0  P- value 
a, b داس دس ثیيهـبثِ دس ّش ػتَى ثیبًگش ٍخَد تفبٍت هؼٌیحشٍف غیش ( 05/0تیوبسّبی آصهبيـی اػتp<.) 

 

 ZMEOًتبيح حبصل اص اثشات اصلی ٍ هتمبثل دٍ ػبهل  5خذٍل 

اؿجبع ثِ اؿجبع ثش خصَصیبت ویفی ّبی هتفبٍت چشثی غیشٍ ًؼجت

دّذ. اػتفبدُ اص اػبًغ آٍيـي ؿیشاصی ثبػث گَؿت سا ًـبى هی

(، ٍلی اثش >05/0pؿذ ) TBARSداس دس هیضاى  وبّؾ هؼٌی

(. <05/0pٍ هحتَای سعَثت گَؿت ًذاؿت ) pHداسی ثش  هؼٌی

ٍ  pH، داسی ثشTBARS ّبی هتفبٍت چشثی تأثیش هؼٌیًؼجت

(. دس ساثغِ ثب اثشات هتمبثل <05/0pسعَثت گَؿت ًذاؿت )

ZMEO ّبی هتفبٍت چشثی ثش خصَصیبت ویفی ٍ ًؼجت

TBARS هؼٌی گَؿت، ايي اثش ثش هیضاى ( 05داس ؿذ/p<0 ثب .)

ٍخَد ثؼیبسی اص هغبلؼبت اًدبم ؿذُ ٍ اتفبق ًظش ولی دس ساثغِ ثب 

ّبی عجیؼی هَخَد دس ثؼیبسی اص اوؼیذاىاثش اػتفبدُ اص آًتی

هشصُ ثش وبّؾ هیضاى آٍيـي ؿیشاصی ٍ  داسٍيی اص خولِ گیبّبى

TBARS ُػبصی عَلاًی هذت دس دس گَؿت ساى پغ اص رخیش

ّبی گَؿتی گشاد دس خَخِدسخِ ػبًتی -20دهبی 
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(Mohammadpour  ،ًظاد ٍ اثشاّیوی ؛2016ٍ ّوىبساى

( گضاسؽ وشدُ اػت وِ 1391(، هحوذاهیٌی )1392ّوىبساى، 

داسی ثش داسچیي اثش هؼٌیگیبّبى داسٍيی آٍيـي ثبغی، صسدچَثِ ٍ 

 سٍص ثؼذ اص وـتبس ًذاسًذ.  60ٍ  30هیضاى پشاوؼیذاػیَى لیپیذّب دس 

ّبی گَؿتی اص ثِ دلیل تأثیشپزيشی اػیذّبی چشة هبّیچِ خَخِ

ًَع اػیذّبی هَسد اػتفبدُ دس خیشُ، هٌبثغ چشثی خیشُ همبٍهت ٍ 

دٌّذ ثِ اوؼیذاػیَى سا دس تحت تأثیش لشاس هیيب حؼبػیت لیپیذّب 

(Narciso-Gaytan  ،اػیذّبی چشة 2010ٍ ّوىبساى .)

غیشاؿجبع ًؼجت ثِ اوؼیذاػیَى هؼتؼذتش ثَدُ ٍ صهبًی وِ خیشُ 

حبٍی هیضاى ًؼجتبً ثبلايی اص ايي ًَع اػیذّبی چشة ثبؿذ، هوىي 

ٍ  Bouاػت ثِ تؼشيغ دس اوؼیذاػیَى لیپیذی هٌتح ؿَد )

(، ثب ايي ٍخَد، دس آصهبيؾ حبضش، تغییش ًَع 2001وىبساى، ّ

داسی دس هیضاى اوؼیذاػیَى اػیذّبی چشة خیشُ تفبٍت هؼٌی

 گَؿت ػیٌِ ايدبد ًىشد.

  

اضباع بِ اضباع ّای هتفاٍت چشبی غيش: اثشات اصلی ٍ هتقابل اساًس آٍیطي ضيشاصی ٍ ًسبت5جذٍل 

 ساصی(هاُ رخيشُ 3) pH  ٍTBARSبش هيضاى سطَبت، 
TBARS 

(ng/g meat)
pH )%( اثشات اصلی ٍ هتمبثل سعَثت 

 اػبًغ آٍيـي )دسصذ اص خیشُ(  

a15/68 99/5  ثذٍى اػبًغ  35/70
b23/57 00/6 38/70 03/0  دسصذ 

313/0 053/0 191/0 SEM

0001/0 82/0 94/0 P- value 
ثِ اؿجبع  اؿجبعغیشدسصذ ًؼجی ثیي چشثی    

 ثِ صفش 100 31/70 00/6 23/63
 25ثِ  75 33/70 01/6 18/62
 50ثِ  50 46/70 98/5 66/62

333/0 035/0 233/0 SEM

87/0 55/0 95/0 P- value 

دسصذ ًؼجی ثیي چشثی  ×اػبًغ آٍيـي )دسصذ(   

 ثِ اؿجبع اؿجبعغیش
a76/63 99/5 36/70 0  ×100  ِصفشث 
a52/76 03/6 50/70 0  ×75  ِ25ث 
a16/68 97/5 20/70 0  ×50  ِ50ث 
b70/57 02/6 26/70 03/0  ×100  ِ0ث 
b84/56 00/6 16/70 03/0  ×75  ِ25ث   
b15/57 99/5 73/70 03/0  ×50  ِ50ث 

549/0 092/0 330/0 SEM

0001/0 27/0 71/0 P- value 
a, b هـبثِ دس ّش ػتَى ثیبًگش ٍخَد تفبٍت هؼٌیحشٍف غیش( 05/0داس دس ثیي تیوبسّبی آصهبيـی اػتp<.)
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 گيشی کلیًتيجِ   

دس خیشُ  دسصذ اػبًغ الىلی آٍيـي ؿیشاصی 03/0اػتفبدُ اص 

ّبی هتفبٍت سٍغي ػَيب ثِ ؿذُ ثب ًؼجتتغزيِ  ّبیخَخِ ثلذسچیي

اوؼیذاتیَ لاؿِ سٍغي پبلن هٌدش ثِ ثْجَد صفبت ػولىشدی، ثجبت 

 ّبی هَسد اػتفبدُ ؿذ.ٍ خوؼیت هیىشٍثی سٍدُ دس توبهی ًؼجت
 

 هٌابغ    

(. تأثیش 1392ًیب، ح. ٍ ػلیشضبيی، م. )ًظاد، ؽ.، خؼشٍیاثشاّیوی

اػبًغ هشصُ خَصػتبًی دس آة آؿبهیذًی ثش ػولىشد ٍ پتبًؼیل 

ّبی گَؿتی. تَلیذات اوؼیذاتیَ گَؿت ساى دس خَخِآًتی

 .53-62. ف ف. 1ؿوبسُ داهی. 

غ هختلف . اثشات هٌبث(1392. ٍ لبػوی، ح. )اخَاى ػلاهت، ح

pH چشثی خیشُ ثش ػولىشد سؿذ، خوؼیت هیىشٍثی ٍ همبديش 

ّبی گَؿتی. ًـشيِ هحتَيبت سٍدُ وَچه ٍ ػىَم خَخِ

 .111-121. ف ف. 2ّبی ػلَم داهی. ؿوبسُ پظٍّؾ

لن/حمبيمی دسثبسُ حمیمت هْن سٍغي پب 16(. 1398فَدص. )اگشی

-16دػتشع اص: . لبثلّبی تغزيِ ای سٍغي پبلن ػلاهتی ٍ ٍيظگی

-دسثبسُ-یميحمب-پبلن-سٍغي-هْن-متیحم

http://agrifoods.ir/news/ػل

خیٌی، ص.، ؿىَسی، م.د.، هیشصايی، ف. ٍ ثبلشی، م. ثبلشی ؿیشُ

ثشسػی اهىبى خبيگضيٌی ػصبسُ آٍيـي وَّی ثِ خبی . (1389)

ّبی حبٍی گٌذم ثیَتیه هحشن سؿذ فلاٍٍهبيؼیي دسخیشُآًتی

پشديغ . چْبسهیي وٌگشُ ػلَم داهی ايشاى. ّبی گَؿتیخَخِ

 . 611-614 وـبٍسصی ٍهٌبثغ عجیؼی داًـگبُ تْشاى، ف ف:

اصلی، م. ٍ الْیبى، ُ.، هحیغی، لغف.حؼیٌی، ع.ع.، ّوذيِ، م

 اثش اػبًغ آٍيـي ؿیشاصی. (1392) غلاهی وشوبًی ع.

ثشػولىشد، خصَصیبت لاؿِ ٍ ثجبت اوؼیذاتیَ گَؿت 

 .2 ؿوبسُ. هدلِ تحمیمبت تَلیذات داهی. ّبی گَؿتیدسخَخِ

 .43-53 ف ف:

 گیبُ داسٍيی ثش 3 ثشسػی ٍ همبيؼِ اثش. (1390)م. هحوذاهیٌی، 

 ّبی هشتجظ ثب آػیت دسلاؿِ ٍ فشاػٌدِ یبتػولىشد، خصَص

ی اسؿذ ػلَم داهی، ًبهِ وبسؿٌبػپبيبى. ّبی گَؿتیخَخِ

 .داًـىذُ وـبٍسصی داًـگبُ تشثیت هذسع

(. 1394اصلی، م. )وَّی، ح. ٍ هحیغیهحوذپَس، ف.، دسهبًی

ّبی ای ػصبسُ آٍيـي ؿیشاصی ٍ دٍسُثشسػی اثشات هىول خیشُ

صهبًی اػتفبدُ اص آى سٍی ػولىشد، خصَصیبت لاؿِ ٍ خوؼیت 

فصلٌبهِ تحمیمبت ّبی گَؿتی. هیىشٍثی دػتگبُ گَاسؽ خَخِ

 .35-46. ف ف: 3تَلیذات داهی. ؿوبسُ 
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