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مختلف یمعذو یشذٌ با جارب َا یٍاستفادٌ از ريغه سًختٍ ي تصف یرتاث

یگًشت َایجًجٍخًن یًشیمیاییب َایي فراسىجٍ یبر عملکرد رشذ 

چكيذُ       
ّبی هعذًي دس خَساک جَجِ گَضتي ٍ تبثيش آى ثش عولكشد سضذ ٍ ي استفبدُ اص سٍغي سَختِ تػفيِ ضذُ ثب جبرةثشسس جْت

ّبی سبعت حشاست دیذ، سپس جبرة 20دسجِ سلسيَس ثِ هذت  180ّبی ثيَضيويبیي خَى، سٍغي سَیب دس دهبی فشاسٌجِ

(. تػفيِ سٍغي >05/0Pضذ )حشاست، سجت افضایص عذد پشاکسيذ، اسيذی، یذی ٍ کشثًَيل سٍغي  ضذ.هعذًي ثِ آى افضٍدُ 

ذُ دس جيشُ ، اهكبى استفبدُ اص سٍغي سَختِ تػفيِ ضسپس(. >05/0Pّبی هعذًي، کيفيت سٍغي سا ثْجَد ثخطيذ )سَختِ ثب جبرة

تكشاس( ثشسسي ضذ. تيوبسّبی ّشقطعِ جَجِ دس 12تكشاس ) 5تيوبس، 8دس قبلت308ساستجبسیسَیِگَضتي جَجِطعِق 480

سٍغي دسغذ  T3 :3آلفبتَکَفشٍل،  ppm200: سٍغي خبم ٍ T2دسغذ سٍغي خبم(،  3) : ضبّذT1آصهبیطي عجبست ثَدًذ اص: 

: سٍغي سَختِ تػفيِ T6سيليكبت کلسين،  ثب: سٍغي سَختِ تػفيِ ضذُ T5آلفبتَکَفشٍل،  ppm200: سٍغي سَختِ ٍ T4سَختِ، 

ّبی هعذًي. تشکيت جبرة ثب: سٍغي سَختِ تػفيِ ضذُ T8خبکستش پَستِ ثشًج،  ثب: سٍغي سَختِ تػفيِ ضذُ T7صئَليت،  ثبضذُ 

(. افضٍدى >05/0Pٍ افضایص ضشیت تجذیل غزایي ضذ ) ّبگيشی جَجًِتبیج ًطبى داد افضٍدى سٍغي سَختِ هٌجش ثِ کبّص ٍصى

آلفبتَکَفشٍل ٍ تػفيِ سٍغي سَختِ ثب جبرة ّبی هعذًي ثخطي اص اثشات هٌفي سٍغي سَختِ ثش عولكشد سضذی سا ججشاى ًوَد 

(05/0P< پشًذگبى تغزیِ ضذُ ثب جيشُ حبٍی سٍغي سَختِ غلظت پشٍتئيي کل کوتشی دس هقبیسِ ثب سبیش پشًذگبى .) داضتٌذ

(05/0P< ،دس ًْبیت .) جبرة هعذًي ثِ سٍغي سَختِ هَجت ثْجَد عولكشد  3سيليكبت کلسين ٍ تشکيجي اص ،آلفبتَکَفشٍلافضٍدى

سضذی ٍ غلظت پشٍتئيي کل خَى دس جَجِ ّب ضذ.
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 هقذهِ    

ّب ثِ ػٌَاى هْوتطیي هٌجغ اًطغی زض تغصیِ عیَض ّب ٍ چطثیضٍغي

ثبقٌس. ایي تطویجبت ؾجت افعایف تطاون اًطغی، ثْجَز هغطح هی

-ثبظزُ اًطغی لبثل ؾَذت ٍ ؾبظ ذَضان، افعایف خصة ٍیتبهیي

ىی ّبی هحلَل زض چطثی، ثْجَز عؼن ذَضان، ثْجَز ٍضغ فیعی

قًَس ذَضان ٍ اذتلاط ثْتط هَاز غصایی ون هصطف هی

(Cherian ،2015 .) 

ّبی ثبظیبفتی ّبی اضظاى لیوت اًطغی، ضٍغيیىی اظ خبیگعیي

ثبقس وِ ثِ هٌظَض ؾطخ وطزى هَاز غصایی هَضز ّب هیضؾتَضاى

اؾتفبزُ لطاض گطفتِ اؾت. زض عی فطآیٌس تْیِ غصا، ضٍغي ٍ یب چطثی 

زضخِ ؾلؿیَؼ ٍ  150-205تحت زهبی ؾبػت  10ثِ هست 

گیطز. ثب ایي ٍخَز، ؾغَح ثبلای اؾیسّبی چطة اوؿیػى  لطاض هی

ّب ضا ثِ فطآیٌس ّبی گیبّی، آىغیطاقجبع هَخَز زض ضٍغي

-عَضیزّی حؿبؼ ؾبذتِ اؾت. ثِاوؿیساؾیَى زض ظهبى حطاضت

 وِ حطاضت ثبلا زض ظهبى ؾطخ قسى هٌدط ثِ تَلیس ضازیىبل

چطة آظاز قسُ وِ هوىي اؾت ثب اوؿیػى ٍاوٌف زازُ اؾیسّبی 

، Cheekeٍ تَلیس ضازیىبل آظاز پطاوؿیس ٍ ّیسضٍپطاوؿیس ًوبیس )

(. ثِ ػلاٍُ ٍخَز اوؿیػى، ضعَثت هَخَز زض ذَضان ٍ 1991

ّبیی اظ لجیل ثبلیوبًسُ تطویجبت غصایی هٌدط ثِ ثطٍظ ٍاوٌف
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To investigate the use of oxidized oil refined with mineral adsorbents in broiler feed and its 

effect on growth performance and blood biochemical parameters, soybean oil was heated at 

180 ° C for 20 hours, then mineral adsorbents were added. Heating increased the peroxide, 

acid, iodine, and carbonyl indexes of the oil (P < 0.05). Refinement of the oxidized oil with 

mineral adsorbents improved oil quality (P < 0.05). Then, the possibility of using refined 

oxidized oil in the diet of 480 broilers of the commercial strain of Ross 308, as 8 treatments 

with 5 replications (12 chickens per replication), was investigated. Dietary treatments were 

as: T1: Control (3% crude oil), T2: 3% crude oil+200 ppm α-tocopherol, T3: 3% oxidized 

oil, T4: 3% oxidized oil+200 ppm α-tocopherol, T5: 3% refined oil using calcium silicate, 

T6: 3% refined oil using zeolite, T7: 3% refined oil using rice hulls ash, T8: 3% refined oil 

using a mixture of 3 absorbents. The results showed that oxidized oil inhibited weight gain 

and increased FCR in broiler chickens when added to the diet (P < 0.05). Adding α-

tocopherol and refining oil with mineral adsorbents compensated for some adverse effects 

of oxidized oil on growth performance (P < 0.05). Birds fed oxidized oil had the lowest total 

protein concentration compared to other birds (P < 0.05). Finally, α-tocopherol, calcium 

silicate, and combinations of the three mineral adsorbents added to oxidized oil improved 

growth performance and blood total protein concentration in broiler chicken. 

Key words: Refining oxidized oil, Mineral adsorbent, Performance, Broiler chicken.. 
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قسُ، آلسئیسّب،  ّیسضٍلیع چطثی، تَلیس پلیوط ٍ زایوطّبی اوؿیس

ّب ٍ... قسُ وِ ویفیت چطثی ؾَذتِ ضا ثیف اظ پیف وبّف وتَى

 (.Bulut and Yılmaz ،2010زّس )هی

ثِ ػلاٍُ هصطف ضٍغي پطاوؿیس قسُ زض عیَض ثب هكىلاتی اظ لجیل 

وبّف ضقس ٍ ثبظزُ غصا ، اوؿیساؾیَى چطثیْبی ثسى، 

ٍ Zhangٍ وبّف ظهبى ًگْساضی گَقت ) اًؿفبلَهبلاقیب

ثبقس. ( ّوطاُ هی2011، ٍ ّوىبضاىTavárez؛ 2011، ّوىبضاى

ای خْت ثْجَز ویفیت ّبی تغصیِاؾتفبزُ اظ اؾتطاتػیثٌبثطایي

زض ثطاثط  ّبی هرتلف ثسىچطثی ثبظیبفتی ٍ یب هحبفظت اظ اًسام

ّبی آظاز ضطٍضی هی ثبقس. اهطٍظُ اؾتفبزُ اظ تطویجبت ضازیىبل

ثَتیل آًتی اوؿیساًی هٌبؾت ًظیط آلفبتَوَفطٍل، اتَوؿی وَئیي، 

ٍ ّوچٌیي  ثَتیل ّیسضٍوؿی تَلَئي2 ٍوؿی آًیعٍل1ٍّیسض

ّبی هؼسًی هَضز تصفیِ ٍ احیبء ضٍغي ؾَذتِ ثب اؾتفبزُ اظ خبشة

ِ تطویجبت آًتی ىیثغَضگطفتِ اؾت.  تَخِ ضٍظافعٍى لطاض

ّبی آظاز ٍ پیكگیطی اظ تدوغ ثیف اظ اوؿیساًی ثب حصف ضازیىبل

ّب ٍ ثبفتْبی ثسى، تبثیط هٌفی چطثی اوؿیس ّب زض اضگبىحس ضازیىبل

(. 2011، ٍ ّوىبضاىZhangوبٌّس )قسُ ضا ثط ػولىطز حیَاى هی

تطویجبت ًبهغلَة ٍ ّبی هؼسًی ًیع ثب حصف اظ ؾَی زیگط، خبشة

ؾوی هَخَز زض ضٍغي ؾَذتِ هٌدط ثِ وبّف اؾیسیتِ آظاز، 

تطویجبت حلمَی ٍ اؾیسّبی چطة آظاز هَخَز زض ضٍغي ثبظیبفتی 

ثركس قسُ ٍ پبیساضی ٍ ویفیت ضٍغي ؾَذتِ ضا ثْجَز هی

(Delles ،2013 ِزض هغبلؼبت هرتلف اؾتفبزُ اظ ضٍغي ؾَذت .)

گیطی، ی گَقتی ثب ثْجَز ٍظىّبتصفیِ قسُ زض تغصیِ خَخِ

ضطیت تجسیل غصایی ٍ ًؿجت اخعاء لاقِ ّوطاُ ثَزُ اؾت 

(Delles ،2013؛Fernandez-Duenas  ،2009 ثٌبثطایي .)

تصفیِ ٍ احیبء هدسز ضٍغي ؾَذتِ ٍ افعایف ػوط هفیس آى ػلاٍُ 

ثط وبّف هكىلات ًبقی اظ زفغ ضٍغي، هٌدط ثِ اؾتفبزُ هَثطتط اظ 

 گطزز.بظیبفتی ٍ وبّف ّعیٌِ تَلیس هیهٌبثغ ذَضاوی ث

ّسف اظ تحمیك حبضط، اضظیبثی ذصَصیبت ویفی ضٍغي ٍ اهىبى 

اؾتفبزُ اظ ضٍغي ؾَذتِ تصفیِ قسُ ثب خبشة ّبی هؼسًی ٍ آًتی 

ّبی گَقتی ٍ ثطضؾی تبثیط آًْب ثط ػولىطز اوؿیساى زض خیطُ خَخِ

 ز.ّبی گَقتی ثَّبی ثیَقیویبیی ذَى خَخِضقس ٍ فطاؾٌدِ

                                           
1
 - Butylated hydroxyanisole (BHA) 

2
 - Butylated hydroxytoluene (BHT) 

ّبهَاد ٍ سٍش    

 تَليذ سٍغي سَختِ ٍ تيوبس آى

زؾتگبُ ؾطخ وي  هَضز ًیبظ اظ ضٍغي ذبم زضهمساض ثطای ایي هٌظَض 

. ؾپؽ، گطم قس زضخِ ؾلؿیَؼ180±5ی زهبصٌؼتی زض 

ضا وِ اظ لجل زض هیلی هتط(  2یٌی )ضربهت ظه یتؾ یّب یپؽچ

زض  ُ ثَزًسقس یؽذزلیمِ  5ثِ هست  زضصس 10 یهحلَل ًوى

ٍ  یضٍظ هتَال 5 یؾطخ وطزى ثطا یٌسفطآ .قسًسؾطخ ضٍغي زاؽ 

 ؾَذتِ پؽ اظ ضٍغي یّب ًوًَِ .قسؾبػت اًدبم  4ضٍظاًِ 

 یكبتاًدبم آظهب زضخِ ؾلؿیَؼ ثطای  -10 یزض زهب یآٍض خوغ

 (. Farag and Basuny ،2009قسًس ) یًگْساض یثؼس

ّبی هؼسًی ٍ آًتی زض هطحلِ ثؼس ثِ هٌظَض ثطضؾی تبثیط خبشة

اوؿیساى ثط ذصَصیبت قیویبیی ضٍغي ؾَذتِ اظ ظئَلیت 

ولؿین  هیىطًٍیعُ )تْیِ قسُ اظ وبضذبًِ هؼسًی اصفْبى(، ؾیلیىبت

(، ذبوؿتط 10.0µm-7.0)قطوت ؾیگوب آلسضیچ آهطیىب، 

)ثِ Eپَؾتِ ثطًح )تْیِ قسُ اظ وبضذبًِ قبلیىَثی( ٍ ٍیتبهیي 

قطوت ؾیگوب آلسضیچ آهطیىب( صَضت آلفب تَوَفطٍل اؾتبت، 

ولؿین ٍ ذبوؿتط  خبشة هؼسًی ظئَلیت، ؾیلیىبت 3اؾتفبزُ قس. 

پَؾتِ ثطًح ّن ثِ صَضت اًفطازی ٍ ّن ثِ صَضت تطویجی ثِ هیعاى 

زضخِ ؾلؿیَؼ افعٍزُ قس  105زضصس ثِ ضٍغي ؾَذتِ زض زهبی  3

ّن هرلَط گطزیس. ؾپؽ، هرلَط حبصلِ اظ  زلیمِ ثب 15ٍ ثِ هست 

ػجَض زازُ قس تب هَاز خبهس ٍ ضؾَثبت  1ص صبفی ٍاتوي قوبضُ وبغ

(.  اظ ؾَی زیگط، Farag and Basuny ،2009خسا قَز )

)آلفب تَوَفطٍل اؾتبت( ًیع ثِ ػٌَاى تطویت آًتی Eٍیتبهیي 

لؿوت زض هیلیَى زض لبلت زٍ تیوبض هدعا  200اوؿیساًی ثِ هیعاى 

عٍزُ قس. ضٍغي حبصلِ ّن ثِ ضٍغي ذبم ٍ ّن  ثِ ضٍغي ؾَذتِ اف

زضخِ ؾلؿیَؼ تب ظهبى هصطف زض خیطُ غصایی  4زض زهبی 

  زاضی قس.ّبی گَقتی ًگِخَخِ

 خػَغيبت کيفي سٍغي

 cd) ثِ قوبضAOCSُاظ ضٍـ  سیػسز پطاوؿ یطیاًساظُ گ یثطا

ثِ AOCSگیطی ػسز اؾیسی اظ ضٍـ . اًساظُاؾتفبزُ قس (8-53

اظ گیطی ػسز یسی ًیع اًساظُ ( اًدبم قس. ثطایcd 3-63قوبضُ )

. ػسز وطثًَیل اؾتفبزُ قس (cd 1-25) ثِ قوبضAOCSُضٍـ 
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گیطی قس ٍ ثب تَخِ ثِ ( اًساظ2006ُ)AOCSثط اؾبؼ ضٍـ 

وطثًَیل، همساض ػسز وطثًَیل هحبؾجِ قس  هٌحٌی اؾتبًساضز

(AOCS ،2006 .) 

سَختِ ٍ تػفيِ ضذُ ثش عولكشد سضذ ٍ  اسصیبثي سٍغي

 ّبی گَضتيّبی ثيَضيويبیي خَى جَجِفشاسٌجِ

ٍ ؾَذتِ ضٍغي ذبم،  زضصس 3 اظ اؾتفبزُ اثطات زض ایي تحمیك

 ّبی ثیَقیویبیی ذَىضقس ٍ فطاؾٌدِ ػولىطز تصفیِ قسُ ثط

 لغؼِ 480 ثب آظهبیف ایي .گطفت لطاض ثطضؾی هَضز ّب خَخِ

هرلَط زٍ خٌؽ ثب 308Rossؾَیِ  ضٍظُ یه گَقتی خَخِ

 لبلت زض گطم( 41±1 اٍلیِ ٍظى تؼساز یىؿبى ًط ٍ هبزُ )هیبًگیي

 تىطاض ّط زض خَخِ 12 ٍ تىطاض 5ٍ  تیوبض 8 ثب تصبزفی وبهلا عطح

 3 یحبٍ یِپب یطُخ T1):تیوبضّبی آظهبیكی قبهل .قس اًدبم

ضٍغي زضصس  3 یحبٍ یِپب یطُخ( T2ضٍغي ذبم )قبّس(، زضصس 

زضصس  3 یحبٍ یِپب یطُخ( E ،T3ٍیتبهیي  ppm200ذبم ثب 

ضٍغي ؾَذتِ ثب زضصس  3 یحبٍ یِپب یطُخ( T4ضٍغي ؾَذتِ ، 

ppm200  ٍیتبهیيE ،T5 ) ضٍغي زضصس  3 یحبٍ یِپب یطُخ

 3 یحبٍ یِپب یطُخ( T6قسُ ثب ؾیلیىبت ولؿین،  ؾَذتِ تصفیِ

 یحبٍ یِپب یطُخ( T7، ثب ظئَلیتضٍغي ؾَذتِ تصفیِ قسُ زضصس 

( T8ثب ذبوؿتط پَؾتِ ثطًح،  قسُ ضٍغي ؾَذتِ تصفیِزضصس  3

 3ثب تطویجی اظ  قسُ ضٍغي ؾَذتِ تصفیِزضصس  3 یحبٍ یِپب یطُخ

 خبشة.

لجل اظ اًدبم آظهبیف هیعاى پطٍتئیي ذبم شضت، وٌدبلِ ؾَیب ٍ 

(.  AOAC ،2005گلَتي شضت زض آظهبیكگبُ اًساظُ گیطی قس )

ثط اؾبؼ خساٍل احتیبخبت غصایی خَخِ ّبی ّبی غصایی خیطُ

UFFDAخیطُ ًَیؿی  افعاض ثب اؾتفبزُ اظ ًطم 308 گَقتی ضاؼ

ثَزُ ٍ تئیي یىؿبًی ٍپطغی ٍ ًطزاضای اّب  ّوِ خیطُ فطهَلِ قسًس.

ّب لطاض گطفت.  آة ٍ غصا ثِ صَضت آضزی ٍ آظاز زض اذتیبض خَخِ

زٍضُ  3ضٍظگی عی  42تب  1آظهبیكی اظ ؾي  ّبی ّب ثب خیطُ خَخِ

 25ضٍظگی( ٍ پبیبًی ) 24تب  11ضٍظگی(، ضقس ) 10تب  1آغبظیي )

ّبی قیویبیی خیطُتطویت ٍضٍظگی( تغصیِ قسًس. اخعاء 42تب 

.اؾتقسُاضائِ 1خسٍلزضهَضز اؾتفبزُ
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 (دسغذ) ّبی هَسد استفبدُ دس آصهبیص اجضاء ٍ تشکيت ضيويبیي جيشُ -1جذٍل 

 اخعای ذَضان
 آغبظیي 

 ضٍظگی(  10تب  1)
 ضٍظگی( 42تب  25پبیبًی ) ضٍظگی( 24تب  11ضقس )

 79/59 55/53 15/48 زضصس پطٍتئیي( 2/7شضت )

 70/32 95/37 71/42 زضصس پطٍتئیي( 41وٌدبلِ ؾَیب )

00/277/111/1 زضصس پطٍتئیي( 2/63گلَتي شضت )

00/300/300/3ضٍغي ؾَیب

 26/1 43/1 62/1 ولؿین فؿفبت زی

14/103/193/0 وطثٌبت ولؿین

 50/0 50/0 50/0هؼسًی1  -هىول ٍیتبهیٌی

09/005/004/0 لیعیي-ال

 23/0 25/0 30/0 هتیًَیي-الزی

 39/0 44/0 44/0 ًوه

05/005/005/0 ؾبلیٌَهبیؿیي

 هَاز هغصی هحبؾجِ قسُ

 3020 2960 2900 اًطغی لبثل ؾَذت ٍ ؾبظ )ویلَوبلطی ثط ویلَگطم( 

 41/18 53/20 24/22 پطٍتئیي ذبم )زضصس(

 09/1 23/1 39/1 لیعیي )زضصس(

 86/0 94/0 04/1 هتیًَیي + ؾیؿتیي )زضصس(

 74/0 83/0 93/0 ولؿین )زضصس( 

 37/0 41/0 46/0 فؿفط لبثل زؾتطؼ )زضصس(
گطم ٍیتبهیي هیلی E ،800ٍاحس ثیي الوللی ٍیتبهیي   3D ،14400ٍاحس ثیي الوللی ٍیتبهیي  A ،800000ٍاحس ثیي الوللی ٍیتبهیي   3600000ّط ویلَگطم اظ هىول ٍیتبهیٌی قبهل:   1

3K ،700   1گطم ٍیتبهیي هیلیB ،2640 2گطم ٍیتبهیي هیلیB، 3920 3گطم ٍیتبهیي هیلیB ،11880 5گطم ٍیتبهیي هیلیB ،1176 6گطم ٍیتبهیي هیلیB ،400 گطم ٍیتبهیي هیلی

9B ،6 گطم. 1000گطم وَلیي ولطایس، وطیط )ؾجَؼ گٌسم ٍ وطثٌبت ولؿین( تب هیلی 120000گطم ثیَتیي، هیلی 

گطم وَلیي هیلی 80000گطم ؾلٌیَم، هیلی 80گطم یس، هیلی 396گطم ضٍی، هیلی 33880گطم آّي، هیلی 20000گطم هٌگٌع، هیلی 39680ّط ویلَگطم اظ هىول هؼسًی قبهل:   

گطم 1000گطم هؽ،  وطیط )ؾجَؼ گٌسم ٍ وطثٌبت ولؿین( تب هیلی 4000ولطایس، 

 .اؾت ثَزُآلفبتَوَفطٍل  یٍ افعٍزً یضٍغي هصطف َعآًْب تٌْب زض ً تفبٍتهكبثِ ثَزُ ٍ   یكیآظهب یّب طُی* خ                  

 
 ذَضان ٍظى، افعایف فبوتَض ؾِ ػولىطزی صفبت ثطضؾی ثطای

 اًساظُ ّط زٍضُ پطٍضقی زض ذَضان تجسیل ضطیت ٍ هصطفی

 اثتسای ٍ اًتْب ٍظى اذتلاف ٍظى افعایف هحبؾجِ ثطای. قس گطفتِ

 زض هصطفی ذَضان. قس تؼییي خَخِ ضٍظ اؾبؼ ثط پطٍضـ همغغ

 هصطف ذَضان همساض ثیي اذتلاف ضٍی اظ آظهبیكی ٍاحس ّط

 هجٌبی ثط زٍضُ آذط زض هبًسُ ثبلی ذَضان ٍ زٍضُ اثتسای زض قسُ

 هصطف تمؿین اظ ذَضان تجسیل ضطیت. قس هحبؾجِ ضٍظخَخِ

  .آهس ثسؾت ٍظى افعایف ثط ذَضان

ضٍظگی  42زض ؾي ، ثطای ثطضؾی فطاؾٌدِ ّبی ثیَقیویبیی ذَى

اظ هیلی لیتط  3زٍ لغؼِ پطًسُ ًط اظ ّط ٍاحس آظهبیكی ثِ هیعاى 

زلیمِ  15ّبی ذَى ثِ هست  گیطی قس. ًوًَِ عطیك ٍضیس ثبلی ذَى

زٍض زض زلیمِ ؾبًتطیفیَغ قسُ ٍ ًوًَِ ؾطم  4000ثب ؾطػت 

آلجَهیي، اؾیس اٍضیه، گلَوع، پطٍتئیي اؾتحصبل قس. هحتَای 

ٍؾیلِ ویت ّبی تدبضی قطوت  گلیؿیطیس ثِ ولؿتطٍل ٍ تطیتبم، 
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 Selectra Proپبضؼ آظهَى ٍ زؾتگبُ اتَآًبلایعض ثیَقیوی

XL) ( اًساظُ گیطی قس )ّلٌس ،Richmond ،1973 ) 

ب اؾتفبزُ اظ ضٍیِ هسل ث زض ّط زٍ هطحلِ آظهبیف صلبحّبی زازُ 

هَضز تدطیِ ٍاضیبًؽ لطاض SASافعاض آهبضی  ذغی ػوَهی ًطم

(. همبیؿِ هیبًگیي تیوبضّب ثب اؾتفبزُ SAS/STAT ،1990گطفت )

( اًدبم قس. زازُ ّبی >05/0Pاظ آظهَى زاًىي زض ؾغح احتوبل )

 خوغ آٍضی قسُ ثب اؾتفبزُ اظ هسل ظیط، تدعیِ ٍ تحلیل قسًس:

τ j + ε ijy ij = µ +

 µاهیي تىطاض(،  iاهیي تیوبض ثط  jهمساض هكبّسات )اثط   y ijوِ    

اثط ذغبی آظهبیكی ε ijام،  jاثط تیوبض  ، τ jهیبًگیي خبهؼِ،  

 ثبقس. هی

 ًتبیج ٍ ثحث   

ّبی کيفي سٍغيضبخع

اضائِ قسُ  2ّبی آظهبیكی زض خسٍل ّبی ویفی ضٍغيقبذص

ثطای اػسازپطاوؿیس، یسی، اؾیسی ٍ   تطیي قبذصاؾت. پبییي

ذبم حبٍی آلفبتَوَفطٍل  وطثًَیل زض ضٍغي ذبم ٍ یب ضٍغي

(. حطاضت زازى ضٍغي ذبم هٌدط ثِ افعایف >05/0Pهكبّسُ قس )

(. ثب ایي ٍخَز، تصفیِ >05/0Pّبی ویفی قس )توبهی قبذص

ثب اؾتفبزُ اظ خبشة ّبی هؼسًی ثركی اظ اثط هٌفی  ؾَذتِ ضٍغي

 ؾَذتِحطاضت ضا خجطاى وطز. ثْتطیي ًتبیح زض ظهبى تصفیِ ضٍغي 

(.>05/0Pخبشة هؼسًی هكبّسُ قس ) 3عهبى ثب تطویت ّو

ثش پبساهتشّبی کيفي سٍغيتبثيش تيوبسّبی آصهبیطي  -2جذٍل 

 ػسز پطاوؿیسّبی آظهبیكیخیطُ
(mEq/kg)

 ػسز یسی
(g I2/ 100 g oil)

 ػسز اؾیسی
(mg/KOH g)

 ػسز وطثًَیل
(μmol/g)

T1f74/0d77/58d20/2e79/6
T2f64/0e40/43d93/1e53/7
T3a93/7a92/102a20/5a82/17
T4e75/2a73/95c20/3b56/14
T5c79/3c53/79c20/3cd14/12
T6b14/4bc68/82c26/3b85/13
T7d43/3ab98/93b00/4bc49/13
T8d 63/3d83/64c 90/2d79/10

SEM44/016/421/073/0
P-Value01/001/001/001/0

 .(P<05/0زاض ّؿتٌس )ّبی ثب حطٍف هتفبٍت زاضای اذتلاف هؼٌیؾتَى هیبًگیيزض ّط 

T1 ،)ضٍغي ذبم )ثسٍى افعٍزًی :T2 ضٍغي ذبم ثب :Vit E ،T3 ، ِضٍغي ؾَذت :T4 ِثب : ضٍغي ؾَذتVit E ،T5 ،ضٍغي ؾَذتِ ثب ؾیلیىبت ولؿین :T6 ِضٍغي ؾَذت :

 خبشة هؼسًی. 3: ضٍغي ؾَذتِ ثب تطویجی اظ T8ًح، ؾَذتِ ثب ذبوؿتط پَؾتِ ثط : ضٍغيT7ثب ظئَلیت، 

ثطاثطی  10زض آظهبیف وًٌَی حطاضت زازى ضٍغي هٌدط ثِ افعایف 

ػسز پطاوؿیس زض ضٍغي قس. ثغَضولی ػسز پطاوؿیس هْوتطیي 

ثبقس وِ ثب افعایف ظهبى ًگْساضی، هؼیبض تؼییي فؿبز ضٍغي هی

یبثس.  ّبی ضٍغي افعایف هیحطاضت ٍ یب ٍخَز َّا زض ًوًَِاػوبل 

آؾیلّبیگطٍُزضؾجت تغییطات اوؿیساتیَثبلاحطاضت

 ٍّبضٍغياقجبعغیطاخعاءزیگطگلیؿطیسّب ٍزضغیطاقجبع

افعایف ٍخسیسّبی ضازیىبلتَلیسّب قسُ وِ ذَز ثبػثچطثی

فؿبز اٍلیِ  چطة ٍ زض ًْبیتاؾیسپطاوؿیسهكتمبتتصبػسی

(.  افعایف هحتَای 2017، ٍ ّوىبضاىZahirقَز ) هیضٍغي

پطاوؿیس ضٍغي زض اثط حطاضت زّی زض ؾبیط هغبلؼبت گعاضـ قسُ 
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وِ ایي هحمك قبذص فَق (. ثغَضیLindblom ،2017اؾت )

گعاضـ ًوَز،  mEq/kg0/2ضا زض ضٍغي تبظُ ٍ حطاضت ًسیسُ 

زضخِ ؾلؿیَؼ،  180ٍ  90زضحبلیىِ زض ضٍغي ؾَذتِ تب زهبی 

 افعایف یبفت.  mEq/kg6/95  ٍ3 /143اضظـ پطاوؿیس ثِ 

اؾتفبزُ اظ آلفبتَوَفطٍل هٌدط ثِ وبّف ػسز پطاوؿیس ضٍغي قس. 

ّبی عجیؼی ّؿتٌس وِ ًمف هحبفظت اظ  اوؿیساى ّب، آًتی تَوَفطٍل

رطیت ٍ تدعیِ ضا ثِ ػْسُ زاضًس. ایي تطویجبت ثبلیپیسّب زض ثطاثط ت

ظًدیطُ تَلفؾجتٍاؾظحسّیسضٍپطاوؿیسّبیزام اًساذتيثِ

پبیساضی ثؿیبض تَوَفطٍل قًَس. ثِ ػلاٍُ، آلفبهیاتَاوؿیساؾیَى

(. ثٌبثطایي 2017، ٍ ّوىبضاىZahirثبلایی زض ثطاثط حطاضت زاضز )

اؾتفبزُ زض آظهبیف وًٌَی ثِ ثِ ًظط هی ضؾس آلفب تَوَفطٍل هَضز 

ظهبى زضاوؿیساؾیَىثطاثطزضضٍغيذَثی تَاًؿتِ همبٍهت

 زّی ضا ثبلا ثطزُ ٍ تَلیس پطاوؿیس ضا ثِ تؼَیك اًساظز.حطاضت

ػسز پطاوؿیس ثب اؾتفبزُ اظ توبم تطویجبت خبشة وبّف یبفت. ثط

ّبی خصة وٌٌسگی زض ثیي ًوًَِلبثلیتثیكتطیيًتبیح،اؾبؼ

هتؼلك ثِ تیوبض ضٍغي ؾَذتِ تصفیِ قسُ ثب  ذبوؿتط پَؾتِ  ،خبشة

ثَز. هغبثك ثب ایي ًتبیح، ّبی هؼسًی ٍ تطویت ّوعهبى خبشةثطًح

Bulut and Yılmaz(2010 ٍ وبّف اضظـ پطاوؿیس )

ّبی ؾَذتِ  ّوچٌیي هحتَای توبهی تطویجبت لغجی ضا زض ضٍغي

تَؾظ ذبن زیبتَهِ، ظئَلیت عجیؼی ٍ آّه )ثِ تطتیت ثِ هیعاى 

زضصسی( گعاضـ ًوَزًس. ثِ ػلاٍُ ایي هحممبى  42ٍ  50، 30

ػٌَاى ًوَزًس اؾتفبزُ اظ تطویت ّط ؾِ خبشة ثِ صَضت ّوعهبى 

 ثبقس.  زضصس( هی 72افعایكی ثط وبّف اضظـ پطاوؿیس ) زاضای اثط

ّبی پیًَس  ػسز یسی ًكبى زٌّسُ ًطخ اوؿیساؾیَى زض خبیگبُ

زٍگبًِ اؾیس چطة ثَزُ وِ ثب وبّف اؾیسّبی چطة لیٌَلئیه ٍ 

لیٌَلٌیه ٍ تكىیل اؾیسّبی چطة اقجبع ّوطاُ اؾت. هغبثك ثب 

گعاضـ  (2016ٍ ّوىبضاى ) Idun-Acquahًتبیح وًٌَی، 

ًوَزًس وِ هحتَای اؾیسّبی چطة اقجبع زض ضٍغي حطاضت زیسُ 

ٍ ّوىبضاى Shyuزضصس افعایف یبفت. ّوچٌیي  41/2ثِ هیعاى 

ٍ افعایف C18:2/C16:0زضصسی زض ًؿجت  7( وبّف 1998)

ثطاثطی زض ػسز یسی ضا زض ضٍغي ؾَیب تَؾظ حطاضت زّی ثِ  3

سُ ًتبیح وًٌَی زلیمِ گعاضـ ًوَزًس وِ تبییس وٌٌ 20هست 

ؾَذتِ هٌدط ثِ وبّف ػسز یسی ضٍغي  ثبقس. تصفیِ ضٍغي هی

( گعاضـ ًوَز ػسز یسی زض 2011)Vankarحطاضت زیسُ قس. 

ضٍغي ؾَذتِ تصفیِ قسُ ثِ هیعاى هَخَز زض ضٍغي ذبم وبّف 

 یبثس.هی

ثطاثطی ػسز اؾیسی  3/2حطاضت زازى ضٍغي هٌدط ثِ افعایف 

ثبػتوِاؾتقسى ّیسضٍلیتیهٌستضٍغي قس. اؾیسیتِ هحصَل

قسىآظازٍگلیؿطیسهَلىَل تطیاتصبل اؾتطیقىؿتي

قَز. افعایف هحتَی اؾیسّبی چطة آظاز زض چطة هیاؾیسّبی

ی حطاضت زّی ضٍغي زض هغبلؼبت ثؿیبضی ثِ ضٍغي زض ًتیدِ

 (.2016، ٍ ّوىبضاىIdun-Acquahاثجبت ضؾیسُ اؾت )

ّف ػسز اؾیسی هطثَط ثِ تصفیِ زض آظهبیف وًٌَی ثیكتطیي وب

خبشة، ؾیلیىبت ٍ   3ضٍغي ؾَذتِ تَؾظ هصطف ّوعهبى 

ثَز. هغبلؼبت ًكبى Eظئَلیت ٍ ضٍغي ؾَذتِ ثِ ّوطاُ ٍیتبهیي 

هؼسًی زض خصة اؾیسّبی چطة ّبی زّس اثطثركی خبشةهی

آظاز ثِ اًساظُ شضات هَلىَلی، ٍخَز ثبض الىتطیىی ٍ ذصَصیبت 

ثطای اتصبل ثِ تطویجبت ولَئیسی هؼلك ٍ یب  فیعیىَقیویبیی آًْب

حل وطزى ؾَثؿتطاّبیی ثب ٍظى هَلىَلی ثبلا ثؿتگی زاضز. 

هیىطٍهتط ٍ زاضای ثبض  20-50وِ تطویجبتی ثب اًساظُ ثغَضی

الىتطیىی هثجت زض ؾبذتبض ذَز، زاضای تَاى ثبلاتطی زض حصف 

ىبت ثِ ثبقٌس. ثط ایي اؾبؼ، آلَهیٌیَم ؾیلی ّبی ضٍغي هی آلَزگی

زلیل زاضا ثَزى قبضغ الىتطیىی هثجت ثِ تطویجبتی ثب ثبض الىتطیىی 

هٌفی خصة قسُ ٍ اظ خسا قسى آًْب پیكگیطی ًوَزُ، ثٌبثطایي پؽ 

اظ فیلتطاؾیَى تطویجبت ظائس ضٍغي ذبضج هی قَز. هغبثك ثب ایي 

( ًكبى زازًس وِ ًؿجت اؾیسّبی 2015ٍ ّوىبضاى )Fahriًتبیح، 

ّبی ؾطخ قسًی ثب اؾتفبزُ اظ تطویجبت  غيچطة آظاز زض ضٍ

یبثس. ایي هیعاى زض ظهبى اؾتفبزُ اظ  ثطاثط وبّف هی 5ؾیلیىبتِ تب 

، ٍ ّوىبضاىLinثطاثط ثَز ) 7/8خبشة هؼسًی  4هصطف ّوعهبى 

هكبثِ ؾبیط پبضاهتطّبی ویفی ضٍغي، حطاضت ضٍغي هٌدط  (.1999

ًوبیبًگط یلوطثًَثِ افعایف ػسز وطثًَیل قس. ثغَضولی ػسز

ثبقس هیوتًَْب ٍآلسئیسّبٍ هیعاىّبچطثیاوؿبیكیتغییطات

ضٍغي ایاضظـ تغصیِوبّف ٍ عؼن ًبهغلَةوِ ؾجت ایدبز

 Farhoosh and Kafraniقَز. هغبثك ثب ًتبیح ایي هغبلؼِ هی
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32اظپؽآفتبثگطزاىوِ ػسز وطثًَیل ضٍغيثیبى وطزًس (2010)

هیىطٍهَل 9/70ثِ گطمهیىطٍهَل ثط 9/7اظ وطزىؾبػت ؾطخ

ؾَذتِ ثب خبشة ّبی هؼسًی هٌدط ثِ  تصفیِ ضٍغي ضؾیس. گطمثط

وبّف چكوگیط ػسز وطثًَیل قس. ایي ًتبیح هغبثك ثب ًتبیح اضائِ 

( ثَز. ایي هحممبى 2010)and Yılmaz Bulutقسُ تَؾظ

ثبض ّبیی ثبّبی هؼسًی ثِ زلیل زاضا ثَزى لایِ ًكبى زازًس خبشة

الىتطٍاؾتبتیه، تطویجبت اٍلیِ ٍ اظ عطیك ًیطٍیهتضبزالىتطیىی

ؾَذتِ ضا خصة ًوَزُ ٍ هٌدط ثِ  ٍ ثبًَیِ ایدبز قسُ زض ضٍغي

 قًَس. وبّف ػسز وطثًَیل هی

 

 ّبی عولكشد سضذی ضبخع   

ای ٍ  صَضت زٍضُّبی ػولىطز ضقسی ثًِتبیح هطثَط ثِ قبذص

ائِ قسُ اؾت. اؾتفبزُ اظ ( اض3زض ول زٍضُ پطٍضقی زض )خسٍل

گیطی زض ضٍغي ؾَذتِ زض خیطُ پطًسگبى هٌدط ثِ وبّف چكن

ّب زض زٍضُ آغبظیي، ضقس ٍ ول زٍضُ پطٍضـ  افعایف ٍظى خَخِ

زض همبیؿِ ثب پطًسگبى تغصیِ قسُ ثب خیطُ ّبی حبٍی ضٍغي ذبم ٍ 

(.ّوچٌیي، زض ایي >05/0Pقس )Eضٍغي ذبم ثِ ّوطاُ ٍیتبهیي 

ٍضقی، پطًسگبى تغصیِ قسُ ثب ضٍغي ؾَذتِ ثِ ّوطاُ زٍضُ ّبی پط

افعایف ٍظى ثیكتطی ًؿجت ثِ پطًسگبى تغصیِ قسُ ثب Eٍیتبهیي 

(. زض زٍضُ آغبظیي، پطًسگبى تغصیِ >05/0Pضٍغي ؾَذتِ زاقتٌس )

ّبی حبٍی ضٍغي ؾَذتِ تصفیِ قسُ ثب خبشة ّبی قسُ ثب خیطُ

پطًسگبى تغصیِ قسُ ثب هؼسًی زاضای افعایف ٍظى ثیكتطی ًؿجت ثِ 

-ضٍغي ؾَذتِ ثَزًس. زض ول زٍضُ ًیع پطًسگبى تغصیِ قسُ ثب خیطُ

ّبی حبٍی ضٍغي ؾَذتِ تصفیِ قسُ ثب ؾیلیىبت ولؿین ٍ ؾِ 

خبشة هؼسًی افعایف ٍظى ثیكتطی ًؿجت ثِ پطًسگبى تغصیِ قسُ ثب 

(. هصطف ذَضان پطًسگبى زض >05/0Pضٍغي ؾَذتِ زاقتٌس )

بی پطٍضـ تحت تبثیط تیوبضّبی آظهبیكی لطاض ّ ّیچ یه اظ زٍضُ

ًگطفت. زض ول زٍضُ پطٍضـ، پطًسگبى تغصیِ قسُ ثب خیطُ ّبی 

ضٍغي ؾَذتِ  ،Eضٍغي ذبم ثِ ّوطاُ ٍیتبهیي  ،حبٍی ضٍغي ذبم

تصفیِ قسُ ثب ذبوؿتط پَؾتِ ثطًح ٍ ؾِ خبشة هؼسًی ضطیت 

ب ضٍغي تجسیل ذَضان ثْتطی ضا زض همبیؿِ ثب پطًسگبى تغصیِ قسُ ث

 .(>05/0P)ؾَذتِ ٍ ضٍغي ؾَذتِ تصفیِ قسُ ثب ظئَلیت زاقتٌس 

وبّف ٍظى ٍ افعایف ضطیت تجسیل غصایی زض ظهبى هصطف 

ّبی اوؿیس قسُ اؾت وِ  چطثیؾَءضٍغي ؾَذتِ ًبقی اظ اثطات

ثب هحتَای اًطغی لبثل هتبثَلیؿن چطثی ٍ ّوچٌیي وبّف ثبظزُ

تبثیطحیَاىضقسػولىطزچطثی هَخَز زض ذَضان ثط ٍپطٍتئیي

، ٍ ّوىبضاىLiang؛ 2016، ٍ ّوىبضاىKishawyگصاضز )هی

(. هحممبى ًكبى زازًس وِ اؾتفبزُ اظ ضٍغي اوؿیس قسُ زض 2015

ّبیی اظ لجیل وبّف هصطف ذَضان ٍ ّبی گَقتی ثب ًكبًِخَخِ

زض ًتیدِ وبّف ضقس، ضطیت تجسیل غصایی ًبهٌبؾت، افعایف 

بی هحیغی ٍ هیىطٍثی، لٌگف، افعایف ّحؿبؾیت ثِ اؾتطؼ

تلفبت، اؾْبل، تغییط زض ؾیبلیت ٍ ًفَشپصیطی غكبءّبی ثسى ّوطاُ 

تَاًس هطتجظ ثب ّبی ضقس هیثرف زیگطی اظ وبّف هَلفِ. اؾت

اذتلال ٍ ًمص زض خصة ثطذی اظ هَاز هغصی ثَیػُ لیپیسّب ثبقس ٍ 

-Ruiz)ؾبظز  ٍظى گیطی حیَاى ضا ثب اذتلال هَاخِ هی

Gutierrez and Muriana ،1992 .) ُاظ ؾَی زیگط ًكبى زاز

-ّبی ثی قسُ اؾت ظهبًیىِ پطًسُ زض اثتسای زٍضُ پطٍضـ ثب چطثی

هیىطٍثی ولًَیعُ قسُ زض ضٍزُ تغییط  خوؼیتقَز، ویفیت تغصیِ   

ّبی  تَاًس تىثیط ؾلَلوٌس. تغییط خوؼیت هیىطٍثی ضٍزُ هیهی

خصثی زؾتگبُ گَاضـ ضا هحسٍز وطزُ ٍ تَؾؼِ زؾتگبُ گَاضـ 

ضا ثب تبذیط هَاخِ ؾبظز. ثِ ػلاٍُ افعایف ضربهت ضٍزُ، ضلبثت ثب 

هیعثبى ثطای اًطغی ٍ پطٍتئیي ذَضان ٍ ّوچٌیي افعایف ًیبظ 

غصایی هیعثبى اظ عطیك افعایف ثبظچطذف هَوَؼ ضٍزُ زض ظهبى 

ّب، ؾجت وبّف ثبظزُ غصایی ٍ وبّف  ایي ثبوتطی ولًَیعاؾیَى

هغبثك ثب ایي ًتبیح،  (.Blok ،2002)قًَس  ضقس زض عیَض هی

Gaafar(2014 وبّف )زضصسی زض ًطخ ضقس ضٍظاًِ ٍ  38/2

ضا گعاضـ ًوَزًس. ّوچٌیي  FCRزضصسی  72/3افعایف 

Kishawy( ًیع وبّف 2016ٍ ّوىبضاى )زضصسی ٍظى ثسى  12

ّبی گَقتی ثب اؾتفبزُ  ضا زض خَخFCRِزضصسی  6/5ٍ افعایف 

 اظ ضٍغي ؾَذتِ ٍ اوؿیس قسُ هكبّسُ ًوَزًس.

ّبی گَقتی  افعٍزى آلفبتَوَفطٍل هٌدط ثِ ثْجَز ضقس زض خَخِ

اوؿیساًی اؾت وِ  تٌْب آًتیEزّس ٍیتبهیي  قس. هغبلؼبت ًكبى هی

َز. ق اظ عطیك زیَاضُ ضٍزُ خصة قسُ ٍ زض ثبفت چطثی شذیطُ هی

ثطاثطی پبیساضی  3هٌدط ثِ ثْجَز Eوِ اؾتفبزُ اظ ٍیتبهیي ثغَضی
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قَز. ایي اهط ثِ ٍیػُ زض ظهبى اؾتفبزُ اظ  چطثی زض ثسى عیَض هی

ثبقس. ّوچٌیي ًكبى زازُ  ّبی اوؿیس قسُ حبئع اّویت هی ضٍغي

ّبی پَقكی  ثب ثْجَز یىپبضچگی ثبفتEقسُ اؾت وِ ٍیتبهیي 

هٌدط ثِ ّضن ٍ خصة ثْتط هَاز غصایی ٍ  ثسى اظ خولِ ثبفت ضٍزُ

ذٌثی ؾبظی اًتطٍتَوؿیي ّب قسُ ٍ اظ ایي عطیك ثِ ضقس ثیكتط 

  (.2016، ٍ ّوىبضاىTufarelliًوبیٌس )پطًسُ ووه هی

ّبی هرتلف ٍ یب اؾتفبزُ اظ ضٍغي ؾَذتِ تیوبض قسُ ثب خبشة

ت ّبی ضقس ضا ثْجَز ثركیس. ایي تطویجبآلفبتَوَفطٍل ًیع هَلفِ

تَاًس ثب حصف تطویجبت اٍلیِ ٍ ثبًَیِ پطاوؿیساؾیَى چطثی، هی

اثطات هٌفی ضٍغي ؾَذتِ زض ذَضان ضا تؼسیل ًوبیٌس. ثب تَخِ ثِ 

زضهؤثطهىبًیؿنیهّبی ذَضاوی، چطثیآًىِ پطاوؿیساؾیَى

ّبی تَؾؼِ ٍاوٌف DNAٍتدعیِ ظیؿتی،غكبّبیترطیت

ثب اؾتفبزُ اظ پطاوؿیساؾیَىاظهوبًؼتثٌبثطایياؾت،التْبثی

اوؿیساًی ٍ یب خصة تطویجبت پطاوؿیسی ثب افعٍزى  تطویجبت آًتی

ّبی هرتلف هٌدط ثِ وبّف التْبة ٍ زض ًتیدِ ثْجَز ٍظى  خبشة

 (.2011ٍ ّوىبضاى، Tavárezقَز ) گیطی هی

ثركی زیگط اظ ثْجَز ػولىطز زض ظهبى هصطف ضٍغي ؾَذتِ 

ك ثْجَز ؾبذتبض هَوَؾی، ثْجَز تصفیِ قسُ، احتوبلاً اظ عطی

ؾلاهت ضٍزُ ٍ ؾلاهت ولی حیَاى اظ عطیك حصف ؾَثؿتطای 

ّبی آظاز  ّب ٍ وبّف تَلیس ضازیىبلؾیتَتَوؿیه، هْبض پبتَغى

زضصس پطٍتئیي  12ثبقس. ثغَضولی خَخِ گَقتی زض حسٍز  هی

ضؾبًس. ٍخَز  ؾٌتع قسُ ضا ثِ هصطف زؾتگبُ ّضوی هی

ّبی  ؾلَلثبظچطذف افعایف ؾطػت ّبی آظاز ؾجت  ضازیىبل

ضٍزُ قسُ ٍ ًیبظ اًطغی ثطای ًگْساضی ؾیؿتن ّضوی ضا افعایف 

زّس. ثٌبثطایي ایي احتوبل ٍخَز زاضز وِ ثْجَز ؾلاهت زؾتگبُ  هی

گَاضـ زض ظهبى اؾتفبزُ اظ ضٍغي ؾَذتِ تصفیِ قسُ ثِ ثْجَز 

گیطی ٍ ضطیت (. ثْجَز ٍظىBlok ،2002ػولىطز هٌتْی قَز  )

ّبی گَقتی تغصیِ قسُ ثب ضٍغي ؾَذتِ  سیل غصایی زض خَخِتج

ٍ Tavárezتصفیِ قسُ زض ؾبیط هغبلؼبت گعاضـ قسُ اؾت )

( وِ هغبثك ثب ًتبیح 2015، ٍ ّوىبضاىLiang؛ 2011، ّوىبضاى

 اضائِ قسُ زض تحمیك وًٌَی اؾت.

گیطی ٍ ّبی هرتلف زض ثْجَز ٍظى اثطثركی هتفبٍت خبشة

احتوبلاً هطتجظ ثب ؾبذتبض فیعیىَقیویبیی ضطیت تجسیل غصایی 

وِ ؾیلیىبت ثِ زلیل خصة ثبلاتط ّبی هؼسًی اؾت. ثغَضی خبشة

تطویجبت اٍلیِ ٍ ثبًَیِ اوؿیساؾیَى چطثی تبثیط ثیكتطی ثط ػولىطز 

 زاضز.
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 خَىثيَضيويبیيّبیفشاسٌجِ    

ّبی ثیَقیویبیی ذَى زض تبثیط تیوبضّبی آظهبیكی ثط قبذص

آٍضزُ قسُ اؾت. ثِ اؾتثٌبء هحتَای پطٍتئیي ول ٍ  4خسٍل 

ّبی غصایی خَخِ ّبی گَقتی ؾبظی خیطُهىول آلجَهیي ذَى،

زاضی ثط  تَؾظ ضٍغي ؾَذتِ تصفیِ ًكسُ ٍ تصفیِ قسُ تبثیط هؼٌی

هیبًگیي غلظت اؾیس اٍضیه، گلَوع، ولؿتطٍل ٍ تطی گلیؿطیس 

(. پطًسگبًی وِ خیطُ حبٍی ضٍغي ؾَذتِ <05/0Pذَى ًساقت )

زض ( ضا >05/0Pتغصیِ هی وطزًس ووتطیي غلظت پطٍتئیي ول )

همبیؿِ ثب پطًسگبى تغصیِ قسُ ثب ؾبیط خیطُ ّب ًكبى زازًس. ّوچٌیي، 

( پطًسگبى تغصیِ قسُ ثب ضٍغي >05/0Pآلجَهیي ؾطم ووتطی زض )

ؾَذتِ زض همبیؿِ ثب پطًسگبى زضیبفت وٌٌسُ ضٍغي ذبم ٍ ضٍغي 

 ؾَذتِ تصفیِ قسُ ثب ؾیلیىبت ولؿین  هكبّسُ قس. 

ِ ّبی گَقتی هٌدط ثِ ٍخَز چطثی اوؿیس قسُ زض خیطُ خَخ

( ؾطم قس. هكرص قسُ اؾت وِ TPوبّف پطٍتئیي ول )

زض زضخِ   ّبی آظاز حبصل اظ اوؿیس قسى ضٍغيضازیىبل

ّبی ثبلا، ؾجت اذتلال زض ؾٌتع اؾیسّبی ًَولئیه ٍ  حطاضت

فؼبلیت تطویجبت زذیل زض ؾٌتع پطٍتئیي اظ لجیل َّضهَى ضقس ٍ 

قَز. هٌتْی هیTPبّف قَز وِ ثِ وگلَوَوَضتیىَئیسّب هی

ًیع احتوبلاً ثِ زلیل افعایف زفغ پطٍتئیي TPثركی زیگط اظ وبّف 

خصة اؾیسّبی زضاذتلالتَؾظ ازضاض ثِ زًجبل هؿوَهیت ٍ یب

 ٍضٍزُهربطآؾیتزلیلثِپطًسُغصایزضهَخَزآهیٌِ

، Fernandez-Duenasثبقس )هیآىخصةؾغحوبّف

ثطذی هحممبى، وبّكی زض هحتَای (. هغبثك ایي ًتبیح  2009

پطٍتئیي پلاؾوب زض ظهبى هؿوَهیت ثب چطثی اوؿیس قسُ ضا گعاضـ 

ثِ ػلاٍُ وبّف (. 2014ٍ ّوىبضاى، Abdelqadirًوَزًس  )

هیعاى آلجَهیي ؾطم زض ظهبى تغصیِ عیَض ثب ضٍغي ؾَذتِ هوىي 

اؾت زض اضتجبط ثب ووتط قسى لبثلیت زؾتطؾی اؾیسّبی آهیٌِ زض 

ض ؾغَح ثبلای چطثی اوؿیس قسُ زض خیطُ ثبقس. چطاوِ حضَ

زاض ٍ ّوچٌیي آضغًیي وبّف لبثلیت زؾتطؾی اؾیسّبی آهیٌِ قبذِ

، Delles)قَزهٌدط ثِ وبّف ؾٌتع آلجَهیي تَؾظ وجس هی

(. ثِ ػلاٍُ ؾٌتع آلجَهیي تحت تأثیط َّضهَى ضقس، اًؿَلیي، 2013

َجِ ّبی گَضتيّبی عولكشد سضذی جتبثيش تيوبسّبی آصهبیطي ثش ضبخع -3جذٍل 

 T1T2T3T4T5T6T7T8SEM تیوبض 
P-

Value

افعایف 

ٍظى 

 )گطم(

 a77/443 a03/450 c72/384 ab80/428 b57/418 b63/415 b60/419 ab97/426 54/4 01/0 آغبظیي

a41/776 a62/787 c78/711 b93/743 bc08/739 bc10/729 bc57/730 bc86/741 60/5 01/0 ضقس

56/0 19/7 52/1192 95/1159 88/1157 91/1175 21/1162 69/1152 93/1171 84/1187 پبیبًی

a03/2408 a58/2409 c21/2249 b95/2334 b56/2333 bc62/2302 bc13/2310 ab35/2361 59/13 01/0 زٍضُول

ذَضان 

هصطفی

 )گطم(

 98/0 67/5 89/494 82/497 09/502 88/483 87/504 24/483 22/497 36/497 آغبظیي

 81/0 71/8 74/1135 86/1148 86/1144 11/1145 55/1165 09/1138 53/1194 73/1149 ضقس

 72/0 02/16 83/2777 81/2673 40/2795 86/2751 98/2730 36/2774 33/2777 65/2751 پبیبًی

 77/0 93/18 47/4408 50/4320 33/4442 84/4380 41/4401 71/4395 10/4469 75/4398 زٍضُول

ضطیت 

تجسیل 

 غصایی

 11/0 01/0 16/1 18/1 20/1 15/1 17/1 25/1 10/1 12/1 آغبظیي

 15/0 01/0 53/1 57/1 57/1 55/1 56/1 59/1 51/1 48/1 ضقس

 27/0 01/0 33/2 31/2 41/2 34/2 35/2 40/2 30/2 31/2 پبیبًی

 d82/1 d83/1 a95/1 bc88/1 bc87/1 ab93/1 cd87/1 cd86/1 01/0 01/0 زٍضُول

 .(P<05/0زاض ّؿتٌس )ّبی ثب حطٍف هتفبٍت زاضای اذتلاف هؼٌیزض ّط ضزیف هیبًگیي

T1 ،)ضٍغي ذبم )ثسٍى افعٍزًی :T2 ضٍغي ذبم ثب :Vit E ،T3 ، ِضٍغي ؾَذت :T4 ِثب : ضٍغي ؾَذتVit E ،T5 ،ضٍغي ؾَذتِ ثب ؾیلیىبت ولؿین :T6 ضٍغي ؾَذتِ ثب :

 خبشة هؼسًی. 3: ضٍغي ؾَذتِ ثب تطویجی اظ T8ؾَذتِ ثب ذبوؿتط پَؾتِ ثطًح،  : ضٍغيT7ظئَلیت، 
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ّبی  اؾت. ضازیىبل ّبی تیطٍئیسی ٍ وَضتیىَاؾتطٍئیسّبَّضهَى

آظاز هَخَز زض ضٍغي اوؿیس قسُ زض هتبثَلیؿن اًؿَلیي ٍ َّضهَى 

گطزز ضقس اذتلال ایدبز وطزُ ٍ ؾجت وبّف ؾبذت آلجَهیي هی

(Falade ،ایي هحممبى زض ظهبى هصطف چطثی 2015ٍ ّوىبضاى .)

اوؿیس قسُ زض هَـ وبّف هحتَای آلجَهیي پلاؾوب ضا گعاضـ 

 ًوَزًس.

 
 ّبی ثيَضيويبیي سشم خَى ثش ضبخػِتبثيش تيوبسّبی آصهبیطي  -4جذٍل 

 (g/dlآلجَهیي )تیوبض
پطٍتئیي ول 

(g/dl) 

اؾیس اٍضیه 

(mg/dl) 

 گلَوع

(mg/dl) 

ولؿتطٍل 

(mg/dl) 

گلیؿیطیس تطی

(mg/dl) 

T1
a08/2a94/416/441/14008/19782/89

T2
abc 92/1a82/440/460/13729/19661/92

T3
c74/1b38/451/432/15151/20287/95

T4
bc 86/1a85/424/433/14729/21336/90

T5
ab 94/1a91/434/466/13438/20618/92

T6
abc 93/1a84/411/413/14300/21821/90

T7
bc87/1a05/519/487/13311/20356/86

T8
abc 91/1a97/425/447/13522/20788/86

SEM02/005/006/063/312/240/1

P-Value02/001/017/046/007/085/0

 .(P<05/0زاض ّؿتٌس )ّبی ثب حطٍف هتفبٍت زاضای اذتلاف هؼٌیزض ّط ؾتَى هیبًگیي

T1 ،)ضٍغي ذبم )ثسٍى افعٍزًی :T2 ضٍغي ذبم ثب :Vit E ،T3 ، ِضٍغي ؾَذت :T4 ِثب : ضٍغي ؾَذتVit E ،T5 ،ضٍغي ؾَذتِ ثب ؾیلیىبت ولؿین :T6 ِضٍغي ؾَذت :

 خبشة هؼسًی. 3: ضٍغي ؾَذتِ ثب تطویجی اظ T8ؾَذتِ ثب ذبوؿتط پَؾتِ ثطًح،  : ضٍغيT7ثب ظئَلیت، 

 
 گيشیًتيجِ   

زلیل ویفیت پبییي ٍ زاضا ثَزى ثِ اؾتفبزُ اظ چطثی اوؿیس قسُ

ٍظى  ٍؾغَح ثبلای تطویجبت ضسهغصی تبثیط هٌفی ثط افعایف

هغبلؼًِتبیح .زاضزگَقتیّبیخَخِزضغصاییتجسیلضطیت

ؾبظی ضٍغي ؾَذتِ ثب آلفبتَوَفطٍل ٍ وِ هىولزازًكبىحبضط

ّبی هؼسًی، هحتَای پطاوؿیس، یب تصفیِ ضٍغي ؾَذتِ ثب خبشة

وبّفلجَلیلبثلحستبضاچطة آظاز ٍ هیعاى وطثًَیلاؾیسّبی 

خبشة  3ؾلیىبت ولؿین ٍ تطویجی اظ ،Eزاز. افعٍزى ٍیتبهیي  

وِ ًكبى هؼسًی ثِ ضٍغي ؾَذتِ هٌدط ثِ ثْجَز ػولىطز ضقس قس 

زٌّسُ تَاًبیی ثیكتط ایي تطویت زض حصف تطویجبت ًبهغلَة ٍ 

 ثبقس.ؾوی هَخَز زض ضٍغي اوؿیس قسُ هی
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