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 چکیده

های فیزیولوژیک برگ و میوه، و ویژگی های کیفیت روغن برخی ارقام و ژنوتیپ-ت مورفوارزیابی خصوصیا. 1401وند، ف.، عرفانی مقدم، ج. و قنبری، ف. شادی

 .109-127: 38مجله نهال و بذر . زیتون در استان ایلام
 

فیزیولوژیکی برگ و میوه -مورفو هایویژگی های زیتون در غرب کشور از نظردر این پژوهش، برخی از ارقام و ژنوتیپ

در باغ مجتمع میثاق سبز در شهر مورموری از توابع شهرستان آبدانان و  1399و  1398درسال های روغنی  ترکیبات درصد و

های زیتون شامل: ارقام زرد، شیراز، شهر در استان ایلام بررسی شدند. ارقام و ژنوتیپهای تجاری شهرستان درهیکی از باغ

شهر از شهرستان دره 11و  10، 9های منطقه مورموری و ژنوتیپاز  7و  4های مانزانیلا، و ژنوتیپ شنگه، کرونیکی، گلوله و

فیزیولوژیکی و -های زیتون مورد بررسی، از نظر خصوصیات مرفوبین ارقام و ژنوتیپنشان داد  نتایج ارزیابی صفاتبودند. 

بیشترین طول میوه در گرم( و  24/4بیشترین وزن میوه برای رقم زرد و گلوله ). داری وجود داشتکیفیت روغن تفاوت معنی

متر( مشاهده شد. بیشترین قطر، ضخامت گوشت و وزن گوشت میوه در رقم گلوله ثبت شد. همچنین سانتی 36/2) 7ژنوتیپ 

های اصلی نشان داد که پنج %( بود. نتایج مربوط به تجزیه به عامل 71/23بیشترین درصد روغن در ماده تر مربوط به رقم زرد )

ها، های مطالعه شده را توضیح دادند. در تجزیه به عاملرصد از واریانس کل مشاهده شده در بین نمونهد 47/91عامل اول 

طول و قطر میوه و هسته، وزن میوه و هسته، وزن گوشت میوه، زمان رسیدگی و تغییر رنگ میوه از صفات تاثیرگذاری بودند 

د. نتایج کلی نشان داد برخی ارقام زیتون باشنپلاسم زیتون مفید برای ارزیابی ژرممی توانند دهد این خصوصیات که نشان می

 داشتند. هدف در استان ایلاممنطقه  محیطیسازگاری بهتری با شرایط  ،با توجه به صفات بررسی شده ،مانند رقم زرد و گلوله
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 مقدمه 

 از یکوووی (.Olea europaea L) زیتوووون

 هووووایاقلوووویم دره میووووو درختووووان توووورینمهم

 گرم تابستان نسبتا با ایمدیترانه گرمسیری ونیمه 

ملایوم اسوت کوه بوا ایون شورای   هوایزمستان و

 Mohammadi) اقلیمی به خوبی سازگاری دارد

and Vakili, 2007) .و تنوو  زیواد توجوه بوه بوا 

ایون کشوور  ایوران، در زیتوون گسوترده پراکنش

 ژنوی ذخوایر ترینمهم و ترینغنی از یکی دارای

 باشودموی جهوان خیوز زیتون کشورهای میان در

2010) .,(Torkzaban et alاز  یکووی تووونی. ز

 یبوارز یهوایژگویاست که بوا و یروغن اهانیگ

 داعنامسوو ی در برابوور شوورا ادیووچووون تلموو  ز

  تیووروغوون و اهم تیووفیبوواب بووودن ک ،یطوویمل

 اسووت توجووهمووورد  اریبسوونیووز  هیووآن از نظوور ت  

(Seifi et al., 2015).  

 بسازگاری ارقام زیتون نسبت بوه شورای  آ

 و هووووایی منووواطق متتلوووا متفووواوت اسوووت  

 و نتوووایح تلقیقوووات نشوووان داده اسوووت بووورای

شوود خصوصوی توصویه میهر منطقه، ارقوام بوه 

(Alfei et al., 2008) . در دهووه اخیوور ارقووام

و زرد در ایوران  یمتتلا زیتون با غالبیت روغن

ایون توسعه کشوت ند و مورد کشت قرار گرفته ا

 یرین رقوم گیواهانتتواب بهتو منوط بوه ملصول

. با ایون (Ahmadipour and Arji, 2012) است

حال، نو  و میزان ترکیبات شویمیایی و پروفایو  

اسیدهای چورب موجوود در روغون و ترکیبوات 

اکسیدانی نشان دهنده کیفیت روغن زیتوون آنتی

 . (Boskou  et al., 2006)است 

چرب اشبا   یدهایروغن، اس تیفیدر مورد ک

 (Unsaturated Fatty Acid = USFA)نشوده 

در هسوتند و  توونیروغن زترکیبات جز  نیترمهم

ها وجود مانند فن  هیثانو یهاتیمتابول مرتبه بعدی

. روغون (Kiritsakis and Shahidi, 2017) دارد

  و( درصووود 95از  شی)بووو مزوکوووار در  توووونیز

تجمو   هسوته میووه زیتووندر  کموی درصود فق 

 . (Connor and Fereres, 2005) ابووودییم

 یدهایاسو بیوترک شوتریب تیحساسو یژگویو نیوا

 مربوووووط بووووه  دمووووایی راتییووووچوووورب بووووه ت 

د کنوویم نیویرا تع ملصووبت دانووه هوای روغنووی

(García-Inza et al., 2016)تووونی. روغوون ز 

اشووبا  نشووده و  کیوواولئ داسووی درصوود 83 یحوواو

درصود  20–5/7، کیونولئیلدرصد اسید  21–5/3

 کدرصود اسوید اسوتئاری 5/0-5،  اسید پالمیتیک

 . است کینولنیل داسی وکمتر از یک درصد

اشوبا  شوده در  اسیدهای چربکم  ملتوای

اسویدهای چورب  یو درصود بواب توونیروغن ز

 کروغون یو نیوشود کوه ایاشبا  نشده باعث م

 یقلبو یهوایماریو بتواند ب ی باشدچرب یعالمنب  

 .(Bulotta et al., 2014) را کاهش دهد یعروق

  بیووکووه بوور ترک ییعواموو  آب و هوووا انیوودر م

گ ارنود، اسید های چرب اشوبا  نشوده تواثیر می

 دمووووا نقووووش مهمووووی در تنظوووویم ترکیبووووات 

، نیبنووابرا .(Román et al., 2012)آن دارد 

در  یراتووییدمووا ممکوون اسووت باعووث ت  راتییووت 

 شوووداسووید هووای چوورب اشووبا  نشووده  بیووترک

(Borges et al., 2017) . 

آب و   یشوراداده شد که  نشان در پژوهشی
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 یاروغون در مجموعوه بیوو ترک وهیم بر ییهوا

 توواثیر گوو ار بووودهووا ارقووام و مکاناز ملوودود 

 (Di Vaio, 2013) .حوال، مشواهده شوده  نیبا ا

 توونیز ارقواماست کوه در طوول تجمو  روغون، 

اسوید  بواتیاز نظور ترک به دماهای متفاوتی پاسخ

 دهنودان تواننود نشومی های چورب اشوبا  نشوده

(Dag, 2014) .نتایح پژوهش های، نیعلاوه بر ا 

دما، نشوان داد کوه  شده کنترل  یشرا در، گرید

 .بوووددمووا حسووا   راتییووروغوون بووه ت  یملتوووا

روزانوه  یدموا نیانگیوم شیبا افزا به طوری که  

روغون  ی، ملتوواگرادیدرجه سانت 32تا  16 نیب

 . (García-Inza et al., 2014) یافووتکوواهش 

 تجموو  روغوون اطلاعووات   یووو تلل هیووتجز بووا

 متتلووا، یهووادر مکان تووونیدر شووش رقووم ز

 Rondanini) دما نیانگیروغن و م یملتوا نیب 

et al., 2014)  ،روزانوه در  یحداکثر دموا نیو ب

دما  کیملدوده بار کیهنگام تجم  روغن در 

 ی( رابطوووه منفوووگرادیدرجوووه سوووانت 29-5/31)

 . (García-Inza et al., 2018) مشاهده شد

عوام  در گسترش موفوق سوط   نیتراز مهم

و انتتواب  ییشناسوا توون،یکشت درختوان ز ریز

جهوت  ییایوهور منطقوه ج راف یرقم مناسب بورا

مناسوب  تیوفیو ک تیوبوا کم تونیروغن ز دیتول

توانوود یم نیشوودن کووره زمووتوور گوورم . باشوودیموو

 ریتوثث را تلوت زیتوون روغون تیفیعملکرد و ک

 سووهیروغوون در مقا بیوولعووه ترکمطا .قوورار دهوود

توانود اطلاعوات یم یو سونت دیمناطق کشت جد

 ملصول فوراهم کنود یسازنهیبه یرا برا یدیمف

(García-Inza et al., 2014) . و میاقلو اترییوت 

بی نظمی هوای آب و دما و  شیکمبود آب، افزا

توانود در کشوت و کوار زیتوون نقوش می هوایی

 . (Lorite et al., 2018)مهمی داشته باشد 

توسعه کشت زیتون در مناطق متتلا اسوتان 

موجوود در  یایلام در دهه گ شته با ارقوام داخلو

کشوور انجوام شوده اسوت و نتوایح  یمناطق شمال

 یهوواها نشووان از وجووود ارقووام و ژنوتیپیبررسوو

ی بووه شوورای  متفوواوت واکوونش هووای متتلووا بووا 

  .دندار ملیطی این استان

-ت مورفووهدف از این پژوهش، خصوصویا

فیزیولوژیک برگ و میووه و پروفایو  اسویدهای 

چرب برخی ارقام و ژنوتیپ های زیتوون کشوت 

شده در منطقه مورمووری و دره شوهر شهرسوتان 

 آبدانان در استان ایلام ارزیابی شد.

 

 هامواد و روش

  1399و  1398هووای ایوون پووژوهش در سووال

 در بووام مجتموو  میثوواد سووبز در شووهر مورموووری

 شهرسوووتان آبووودانان بوووا متتصوووات  از توابووو  

شومالی و طوول  32˚ 52ʹ 14ʺعرض ج رافیوایی 

متر  880شرقی و ارتفا   47˚ 52ʹ 59ʺج رافیایی 

 هوووای تجووواریاز سووط  دریوووا و یکوووی از بوووام

 شوووهر بوووا متتصوووات عووورض شهرسوووتان دره 

شووووومالی و طوووووول  33˚ 08ʹ 53ʺج رافیوووووایی 

متر  650شرقی و ارتفا   47˚ 22ʹ 61ʺج رافیایی 

ایون ز سط  دریا از تواب  استان ایلام انجام شد. ا

رقووم و ژنوتیووپ زیتووون و از هوور  11بووا آزمووایش 

سووه تکوورار جموو  در میوووه و بوورگ  20درخووت 

 (.1آوری و انجام شد )جدول 
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 آوری آنهازیتون و منطقه جم  یهاارقام و ژنوتیپ -1جدول 

Table 1. Olive cultivars and genotypes and their collection sites 
 

 مل  
 ژنوتیپ/رقم Collection site آوری جم 

Cultivar / 
Genotyp 

 رقم/ژنوتیپ شماره
Cultivar/ 

genotype no. 

 مل  
 ژنوتیپرقم/ Collection site آوری جم 

Cultivar/ 

Genotype 

 رقم/ژنوتیپ شماره
Cultivar/ 

genotype no. 

 Zard 1 زرد Murmouri رموریوم Genotype 7 7 7ژنوتیپ  Murmouri رموریوم
 Shiraz 2 شیراز Murmouri رموریوم Manzanilla 8 مانزانیلا Murmouri رموریوم

 Shengeh 3 شنگه Murmouri رموریوم Genotype 9 9 9ژنوتیپ  Darehshahr دره شهر
 Genotype 4 4 4ژنوتیپ  Murmouri رموریوم Genotype 10 10 10ژنوتیپ  Darehshahr دره شهر
 Koroneiki 5 کرونیکی Murmouri رموریوم Genotype 11 11 11ژنوتیپ  Darehshahr دره شهر

 Golole 6 گلوله Murmouri رموریوم     
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براسا  پارامترهای اقلیمی، منطقه مورد نظور 

گرمسوویری قوورار دارد و در دامنووه منوواطق نیمووه

 2خصوصیات دموایی و رطووبتی آن در جودول 

در این پژوهش برخی از صفات است.  ارائه شده

فیزیولوژیووک بوورگ، میوووه و پروفایوو  -مورفووو

اسیدهای چر  روغن زیتون ارقام و ژنتیپ های 

زمان تشکی  گو  گیری شد. مورد بررسی اندازه

و میوه بر حسب روز به ترتیب براسا  روز بعود 

از یکووم اسووفند و در ادامووه زمووان ت ییوور رنوو  و 

ر رنو  میووه( بور رسیدگی میووه )شواخت ت ییو

 اسا  روز بعد از یکم شهریور ثبت شد.

برای سونجش وزن میووه و سوایر صوفات از هور 

در زمان رسیدن  سه تکرار در تایی 20تصادفی نمونه

میوه برداشوت شود. پوز از تووزین توسو  تورازوی 

گرم، و میانگین وزن میووه هور  01/0دیجیتال با دقت 

هووا رقم/ژنوتیووپ ملاسووبه شوود. طووول و عوورض میوه

گیری شود، و توس  دستگاه کوولیز دسوتی انودازه

میانگین طول و عرض میوه برای هور رقوم /ژنوتیوپ 

هوا و ضتامت گوشت پز از برش میوهبرآورد شد. 

جدا کردن هسته توس  کولیز انجام شد، و سوسز 

صفات مربوط با هسته )وزن، طوول و قطور( بورآورد 

گیری طووول و عوورض بوورگ از شوود. جهووت انوودازه

بورگ  60استفاده شد کوه بورای هور رقوم  کشخ 

گیری شود، و میوانگین طوول و عورض بورگ اندازه

 .برای هر نمونه ثبت گردید

 ارزیابی پروفایل اسیدهای چرب

جهت اندازه گیری پروفای  اسیدهای چرب، 

های ارقام/ژنوتیپ های زیتون مورد بررسی نمونه

به آزمایشگاه دانشگاه خوارزمی تهوران فرسوتاده 

برای جداسوازی چربوی از گوشوت میووه  شدند.

زیتون، به مللول متلووطی از مللوول دی اتیو  

( و اتر نفت اضافه و متلوط شود. سوسز 2:1اتر )

های فوود در این فاز به آرامی جدا شده و حلال

 دستگاه روتاری تبتیر شدند.

در ادامه برای استر کردن اسیدهای چورب ابتودا بوه 

 30و به مودت  الکلی اضافه )mol L2KOH-1(آن 

گراد قرار گرفت درجه سانتی 65ماری دقیقه در بن

آب خالت اضوافه شود و بوا  و به آن حجم مساوی

اسیدسولفوریک اسیدی گردید. اسیدهای چرب با 

اتر جودا و بوا اضوافه نموودن اتیو اضافه کوردن دی

متیلوه در  درصود بوه صوورت14فلورو متوانول تری

ضوافه نموودن آمد و با قیا جدا کننده، پز از ا

اتر، جدا شد. بتش جودا شوده بوا اتی مجدد دی

آب شستشو و رطوبت آن بوا تبتیور آب حو ف 

 .(Bannon et al., 1982)گردید 

 ارزیابی با گاز کروماتوگرافی

بووودین منظوووور یوووک میکرولیتووور از نمونوووه 

 اسووتتراجی بووه سووتون کروموواتوگرافی بووه طووول

 CP-Sil 88)متر میلی 25/0و قطر داخلی متر  100 

Capillary Column, Chrompack, 

Midleburg-The Netherlands)  متصووو  بوووه

 تزریووووق Hewlett-Packard-5890Aدسووووتگاه 

موودل  Flame Ionizationشود. دتکتوور از نووو   

(Loor-2001) گاز حامو  از نوو  هیودروژن  .بود

بود. درجوه حورارت  PSI، 23فود خالت با فشار 

د و حورارت گرادرجوه سوانتی 250تزریق کننوده 

گراد تنظیم شدکه درجه سانتی 70اولیه آن معادل 

گراد در هوور دقیقووهبووا شوویب پوونح درجووه سووانتی
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 شهردما و رطوبت در شهرستان درهبرای های اقلیمی پارامتر -2جدول 
Table 2. Climatic parameters related to temperature and humidity in Dereshahr city 

 
Parameter رامتر هاپا April May June July August September October November December January February March 

  Temperature (℃)          )دما )سانتی گراد  
Maximum 21.0 19.1 20.5 23.0 30.5 40.7 47.5 49.0 49.1 43.5 37.2 33.5 بیشینه 

Mean maximum  18.1 16.0 15.0 17.4 22.2 35.6 43.7 46.4 45.3 39.9 28.7 26.8 میانگین بیشینه 

Minimum 0.4 0.2- 1.7- 2.5 7.3 13.6 19.5 22.5 23.0 16.3 9.3 6.5 کمینه 

Mean minimum  4.7 3.6 6.8 7.3 11.7 18.1 23.4 26.6 26.9 21.4 14.5 11.0 میانگین کمینه 

Mean monthly  11.4 9.8 10.9 12.3 16.9 26.9 33.5 36.5 36.1 30.6 21.6 18.9 میانگین ماهانه 

  Relative humidity (%)         )%( رطوبت نسبی 
Maximum 100 100 100 100 100 100 36 27 37 78 100 100 بیشینه 

Mean maximum  95 95 93 98 90 42 22 20 20 38 84 80 میانگین بیشینه 

Minimum 24 16 23 33 15 4 3 2 2 3 12 10 کمینه 

Mean minimum  37 46 48 61 49 15 5 5 5 9 31 29 میانگین کمینه 

Mean monthly  66 71 71 79 69 29 13 13 12 23 58 55 میانگین ماهانه 

 
 .Table 2. Continued                                                                                                                                                                    -2ادامه جدول 

 
Parameter پارامتر ها April May June July August September October November December January February March 
  Temperature (℃)                 )دما )سانتی گراد  

Maximum 18.6 17.5 17.2 21.2 27.2 37.6 44.0 45.4 45.6 40.7 35.4 31.0 بیشینه 

Mean maximum  15.4 13.9 12.9 16.0 20.1 33.2 40.3 42.1 42.5 36.8 26.4 24.6 میانگین بیشینه 

Minimum 3.0 2.2 0.6- 6.6 9.8 13.4 25.2 25.6 28.4 22.0 11.4 9.0 کمینه 

Mean minimum  7.4 6.5 5.4 9.0 13.3 23.6 29.2 31.0 31.8 26.5 16.9 15.1 کمینه میانگین 

Mean monthly  11.4 10.2 9.2 12.5 16.7 28.4 34.7 36.6 37.2 31.6 21.7 19.9 نگین ماهانهیام 

  Relative humidity (%)          )%( رطوبت نسبی 
Maximum 97 100 100 100 100 79 49 26 18 47 92 96 بیشینه 

Mean maximum  70 70 77 76 78 32 21 16 13 25 59 49 میانگین بیشینه 

Minimum 19 13 8 22 15 6 4 3 3 2 12 5 کمینه 

Mean minimum  39 43 46 52 50 16 9 7 6 11 31 26 میانگین کمینه 

Mean monthly  55 56 62 64 64 24 15 11 10 18 45 37 گین ماهانهمیان 
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گراد رسید. در درجه سانتی 100افزایش و نهایتا به 

درجووه  175حوورارت بووه  دقیقووه،ادامووه بعوود از دو 

ماند، و دقیقه ثابت  40گراد رسید و به مدت سانتی

گراد در هور دقیقوه سسز با شیب پنح درجه سانتی

گراد رسووید و ثابووت شوود. درجووه سووانتی 225بووه 

های خروجی بر اسا  مقایسه زمان بازداری پیک

هوای اسوتاندارد تعیوین هوویتی سوط  زیور با پیک

منلنی هر اسید چرب معیوار تعیوین مقودار آن بور 

 .(Gonzales et al., 2003)حسب درصد است 

گیری درصد روغن در ماده تر منظور اندازه به

میووه هوای ارقام/ژنوتیووپ  و خشوک میووه، نمونوه

های زیتوون موورد بررسوی بوه مرکوز تلقیقوات و 

آموزش کشاورزی و مناب  طبیعی استان کرمانشاه 

برحسوب مواده خشوک  درصد روغونارسال شد. 

سوکسوله و حولال اتور  با اسوتفاده از دسوتگاه میوه

 .(Banat et al., 2012)د ی شوگیورنفوت انودازه

همچمین درصد روغن در ماده تر براسا  درصد 

رطوبووت میوووه در زمووان برداشووت بووه دسووت آموود 

(Ajamgerd and Zeinanloo, 2013)  . 

هووای حاصوو  از آزمووایش بووا اسووتفاده از داده

مووورد تجزیووه و تللیوو    SAS 9.1.3افووزارنوورم

از اسووتفاده  بوواهووا میووانگین نوود.قوورار گرفتآموواری 

در  (LSD) آزمووون حووداق  تفوواوت معنووی دار

تجزیووه  شودند.مقایسه سط  احتمال پنح درصد 

 افووزارنوورماسوتفاده از هوای اصولی بووا بوه مؤلفوه

SPSS  انجام شد 26نسته. 

 

 نتایج و بحث

نتایح تجریه واریوانز داده هوا نشوان داد کوه 

دار های زیتون تفواوت معنویبین ارقام و ژنوتیپ

صویات موورد ارزیوابی بوجود داشوت برای خصو

مقایسوه میوانگین هوای خصوصویات (. 3)جدول 

مرفولوژیک نشوان داد کوه بیشوترین طوول میووه 

متر( و رقم زرد سانتی 35/2) 7به ژنوتیپ  مربوط

متوور( بووود و کمتوورین آن در رقووم سووانتی 26/2)

 متووور( مشووواهده شووود سوووانتی 08/1کرونیکوووی )

ط بوه رقوم (. بیشوترین قطور میووه مربوو4)جدول 

متور( و کمتورین آن در رقوم سانتی 93/1) گلوله

متر( بود. با این حال بیشتر سانتی 55/0کرونیکی )

های زیتون دارای قطری بیشتر از ارقام و ژنوتیپ

(. بیشوترین طوول 4متر بودند )جودول یک سانتی

متور( و سوانتی 77/1) 7مربوط بوه ژنوتیوپ  هسته

متور( سانتی 87/0کمترین آن در رقم کرونیکی )

(. بیشووترین ضووتامت 4مشوواهده شوود )جوودول 

  30/0گوشووت میوووه مربوووط بووه رقووم گلولووه )

متوور( و کمتوورین آن در رقووم کرونیکووی و سووانتی

متر( بوود. بوا ایون حوال، سانتی 07/0) 11ژنوتیپ 

داری از نظور ایون خصوصویت بوین تفاوت معنی

 ژنوتیپ ها مشاهده نشد.

 گلوله، رقم در میان ارقام/ژنوتیپ های زیتون

تووورین و رقوووم کرونیکوووی از یکوووی از زودر 

(. همچنین رقوم 4ترین ارقام بود )جدول دیرر 

از للاظ زمان ت ییر رنو  زودتورین رقوم  گلوله

کرونیکی دیرترین زمان ت ییر رن  را داشوت و 

تفاوت کمی بین ارقام/ژنوتیپ های زیتون بورای 

این دو خصوصویت وجوود داشوت، و بجوز رقوم 

، سایر ارقام/ژنوتیوپ هوا 11و ژنوتیپ کرونیکی 

 (. 4در شهریور برداشت شدند )جدول 
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 رقم و ژنوتیپ زیتون 11 فیزیولوژیک برگ و میوه، و ویژگی های کیفیت روغن-مرفو خصوصیات برای تجزیه واریانز -3جدول 
Table 3. Analysis of variance for leaf and fruit characteristics, and oil quality properties of eleven olive cultivars and genotypes 
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 درجه

 آزادی 
d.f. منب  ت ییرات S.O.V. 

 Genotype ژنوتیپ 10 **0.3700 **0.4200 **0.1800 **0.0740 **1.4100 **0.2700 **0.0160 **4.120 **0.12 **2.730 **3.69 **361.00 **165.000

 Error اشتباه آزمایشی 22 0.0033 0.0035 0.0036 0.0039 0.0045 0.0037 0.0038 0.009 0.01 0.008 0.36 0.90 0.021
 (%) .C.V ضریب ت ییرات )%( - 2.93 4.1 4.24 9.31 1.15 4.52 31.40 3.24 16.70 4.07 16.78 1.31 1.41

 .Significant at the 1% of probability level :**                                                                                                                                                                            .درصددر سط  احتمال یک  دارتفاوت معنی**: 

 

Table 3. Continued.                                                                                                                                                                   3ادامه جدول-  
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 درجه

 آزادی 
d.f. منب  ت ییرات S.O.V. 

 Genotype ژنوتیپ 10 **0.2700 **27.940 **76.10 **5.3800 **2.2500 **12.750 **0.1100 **3.8500 **895.00 **999.00 **3716.00 **3582.00

 Error اشتباه آزمایشی 22 0.0038 0.013 0.71 0.0038 0.0032 0.025 0.0041 0.0038 0.16 0.29 0.28 0.30
 (%) .C.V ضریب ت ییرات )%( - 6.63 1.15 1.25 1.39 2.06 1.13 13.24 1.36 1.40 1.34 2.10 1.93

 .Significant at the 1% of probability level :**                                                   .درصددر سط  احتمال یک دار تفاوت معنی**: 
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 رقم و ژنوتیپ زیتون 11 فیزیولوژیک برگ و میوه، و ویژگی های کیفیت روغن-مرفو خصوصیاتمقایسه میانگین  -4جدول 

Table 4. Mean comparison of leaf and fruit characteristics, and oil quality properties of eleven olive cultivars and genotypes 
 

Genotype/ 
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Zard 23.49 38.03 3.99 3.31 0.84 4.24 0.21 1.63 5.61 0.81 1.62 1.71 2.25 زرد 

Shiraz 3.68 11.12 2.98 1.67 0.57 2.32 0.16 1.23 5.89 0.65 1.54 1.28 2.03 شیراز 

Shengeh 10.49 30.42 3.12 2.33 0.75 3.16 0.21 1.57 5.84 0.72 1.56 1.50 2.14 شنگه 

Genotype 4  20.26 32.95 4.49 2.56 0.58 3.23 0.22 1.14 5.72 0.64 1.42 1.51 1.99 4ژنوتیپ 

Koroneiki 4.79 16.20 1.50 0.29 0.20 0.45 0.07 1.06 5.23 0.31 0.87 0.55 1.08 کرونیکی 

Golole 3.71 13.16 4.60 3.41 0.75 4.24 0.30 1.10 5.35 0.83 1.21 1.93 2.08 گلوله 

Genotype 7  3.67 11.63 2.90 2.60 0.90 3.57 0.25 1.28 5.81 0.84 1.77 1.63 2.35 7ژنوتیپ 

Manzanilla 5.95 18.74 5.71 2.88 0.51 3.48 0.26 1.36 5.72 0.64 1.37 1.60 2.01 نیلاازمان 

Genotype 9  8.31 28.38 3.49 2.29 0.66 3.03 0.18 1.97 7.75 0.77 1.57 1.50 2.16 9ژنوتیپ 

Genotype 10  9.37 12.65 3.88 2.96 0.77 3.80 0.24 1.58 6.05 0.75 1.44 1.66 2.06 10ژنوتیپ 

Genotype 11  19.17 39.05 3.08 1.04 0.35 1.47 0.07 0.98 5.25 0.50 1.20 1.05 1.59 11ژنوتیپ 

LSD (5%)  0.098 0.100 0.101 0.107 0.114 0.103 0.104 0.164 0.178 0.159 1.020 0.510 0.246 
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Table 4. Continued.                                                                                                                    4ادامه جدول-     
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Zard 1 4 28 17 3.95 0.35 15.33 3.23 4.49 66.88 9.06 0.65 زرد 

Shiraz 14 8 28  17  4.29  0.49  14.40  2.34   4.06  63.32 14.68 1.02 شیراز 

Shengeh 12 6 28  17 3.67 0.31 15.33 3.37 5.74 68.05 6.67 0.67 شنگه 

Genotype 4  18 15 28  17 5.48 0.47 13.74 3.92 5.35 61.61 12.83 1.36 4ژنوتیپ 

Koroneiki 120 110 33  22 3.05 0.96 17.65 2.17 5.56 60.04 11.83 1.05 کرونیکی 

Golole 8 1 22  17 4.12 0.36 13.36 3.57 5.81 67.18 8.91 1.15 گلوله 

Genotype 7  12 10 33  22 6.03 0.46 11.23 2.08 2.60 76.10 7.37 0.42 7ژنوتیپ 

Manzanilla 17 15 33  22 6.75 0.38 10.32 2.17 2.12 74.59 9.52 1.27 انیلازمان 

Genotype 9  17 15 67  56 4.34 0.30 14.64 1.93 3.86 64.32 13.96 1.25 9ژنوتیپ 

Genotype 10  17 15 67  56 4.53 0.58 14.13 1.56 3.35 70.27 9.37 0.80 10ژنوتیپ 

Genotype 11  74 66 67 56 3.59 0.71 15.29 3.96 5.75 68.37 5.14 0.73 11ژنوتیپ 

LSD (5%)  0.105 0.194 1.435 0.104 0.096 0.270 0.108 0.105 0.693 0.913 0.899 0.928 

*: Day after February 20th (روز پز از یکم اسفند)  
**: Day after August 20th (روز پز از یکم شهریور 
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 وزن میوووووه ارقام/ژنتیووووپ هووووای زیتووووون 

گورم )رقوم کرونیکوی( توا  45/0مورد بررسی از 

 گوورم )رقووم زرد و گلولووه( مت یوور بووود، بووا 24/4

این حال وزن میوه در بیشوتر رقام/ژنتیوپ هوا در  

(. 4گوورم ثبووت شوود )جوودول  4تووا  3ملوودوده 

  7ژنوتیوووپ مربووووط بوووه  هسوووته وزن نیشوووتریب

بووه رقووم زرد و پووز از آن مربوووط ( گوورم 90/0)

 وزن هسوته مربووط بوه نیکمترگرم( بود.  84/0)

بووود کووه تفوواوت ( گوورم 20/0) یکوویکرون رقووم

گورم( نداشوت  35/0) 11داری بوا ژنوتیوپ معنی

 (.4)جدول 

 مربووووط بوووهمیووووه  گوشوووت وزن نیشوووتریب

 گرم( 31/3رقم زرد ) ( وگرم 41/3) گلوله رقم 

  یکوویکرون رقوومدر  آن نیکمتوورثبووت شوود و 

نسبت گوشت  نیشتریب. ( مشاهده شدگرم 29/0)

 پوز( و71/5) موانزانیلا مربووط بوه رقوم به هسته

 نسووبت گوشووت 4از آن رقووم گلولووه و ژنوتیووپ  

 مقووودار نیکمتووور بوووه هسوووته بوووابیی داشوووتند. 

 ارقوووام  نسوووبت گوشوووت میووووه بوووه هسوووته در 

 مشوواهده شوود( 98/2و شوویراز )( 5/1) یکوویکرون

 (. 4)جدول 

دهوود وان مووینشو برخوی گزارشواتنتوووایح 

میووووه، میوووزان گوشووووت و وزن هسووووته  ابعاد

دارد  رقوووم نو  بوووه بستگی  ،ارقوووام متتلوووا

ملیطوی قورار موی گیورد شووورای  و تلت تاثیر 

(Jibara et al., 2006).  میوزان گوشوت میوووه

یوک صوفت مهوم بورای ارقام زیتون اسوت زیورا 

میوووه تجموو   روغووون در گوشووت % 95بووویش از 

رو ارقام با میزان گوشووت میوووه  از این ،یابدمی

مناسب هستند  بواب بورای تهیوه روغون و کنسورو

(Gholami et al., 2018). 

 هوووای دیگووور نیوووز تفووواوت در در پوووژوهش

هوای زیتوون گوزارش وزن میوه ارقام و ژنوتیوپ

 شده است. وزن میووه در هشوت ژنوتیوپ زیتوون 

 م زنجووان از حووودوددر مرکووز تلقیقووات طووار

. در (Arji et al., 2018)گوورم بووود  8تووا  5/2 

 هووای زیتووونژنوتیووپپژوهشووی دیگوور، برخووی 

بر اسا  خصوصیات پومولوژیکی میوه و هسته  

توا  28/3هوا از وزن میوه ژنوتیپ ارزیابی شدند و

 .(Arji et al., 2019) گوورم مت یوور بووود 92/7

وزن  نتایح نسژوهش حاضر نشان داد که میانگین 

میوه ارقام/ژنوتیپ زیتون در این پوژوهش کمتور 

از سایر گزارشات منتشر شده بود. یکی از دبی  

 توانوود شوورای  نامناسووب اقلیمووی بووویژهآن مووی

( در منطقه باشد که احتمواب 2دمای باب )جدول  

اثر ملدود کننوده بور فتوسونتز گیواه و در نتیجوه 

 وزن میوه داشت. 

مربوط اده تر میوه درصد روغن در م نیشتریب

 آنمقدار  نی( و کمتردرصد 49/23) رقم زردبه 

 و رقووووووم شوووووویراز ( % 67/3) 7ژنوتیووووووپ در 

برخلاف  (.4)جدول  ( مشاهده شددرصد 68/3)

 درصوود روغوون در موواده توور، درصوود روغوون در

ماده خشک در بیشتر ارقام/ژنوتیپ های زیتوون  

 درصوووود بووووود و  30مووووورد بررسووووی بووووابی 

 05/39) 11آن در ژنوتیوووپ بیشوووترین مقووودار 

درصود(  03/38درصد( و پوز از آن رقوم زرد )

 قرار گرفت.

مربووط بوه  درصود اسوید لینولنیوک  نیشتربی
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 آن نی( و کمتووووردرصوووود 36/1) 4ژنوتیووووپ 

 ( مشووواهده شوووددرصووود 42/0) 7ژنوتیوووپ در  

درصوود اسووید لینولئیووک  نیشووتریب (.4)جوودول 

 نی( و کمتوردرصد 68/14)مربوط به رقم شیراز 

 بوووووود ( درصووووود 14/5) 11ژنوتیوووووپ در  آن

درصد اسید اولئیک  مربوط  نیشتریب(. 4)جدول 

  آن نی( و کمتووردرصوود 10/76) 7بووه ژنوتیووپ 

. ( مشواهده شوددرصد 04/60)کرونیکی  رقم در

 از نظوور کیفیووت روغوون جووز ارقووام  7ژنوتیووپ 

با کیفیوت اسوت کوه یکوی از دبیو  آن درصود 

 وولئیوووک اسوووید لین، پوووایین اسوووید لینولنیوووک

 است. اسید پالمیتیک 

 در روغوووون ارقووووام ودرصوووود  نیشووووتریب

 ژنوتیووپ هووای زیتووون مربوووط بووه رقووم گلولووه 

داری بووا بووود کووه تفوواوت معنووی درصوود( 81/5) 

 میوووووزان نیکمتووووور نداشوووووت. 11ژنوتیوووووپ 

( درصود 12/2)رقم مانزانیلا در اسید استئاریک  

  (.4شد )جدول مشاهده 

ئیک مربووط بوه اسید پالمیتولدرصد  نیشتریب

 تفوواوت بووود کووه ( درصوود 96/3) 11ژنوتیووپ 

نداشت و  درصد( 92/3) 4داری با ژنوتیپ معنی

( درصود 56/1) 10ژنوتیپدر  آنمقدار  نیکمتر

 درصوود نیشووتریب(. 4گردیوود )جوودول مشوواهده 

 مربوووط بووه رقووم کرونیکووی اسووید پالمیتیووک  

 رقوم موانزانیلادر  آن نی( و کمتردرصد 65/17)

درصوود  نیشووتریب .( مشوواهده شوودصووددر 32/10)

 اسووید در روغوون ارقووام، مربوووط بووهمیریسووتیک 

  آن نی%( و کمتوووور 96/0)رقووووم کرونیکووووی  

  نیشوووتریب بوووود.( درصووود 30/0) 9ژنوتیوووپ در 

 اشووبا   غیوور درصوود نسووبت اسوویدهای چوورب

و  (75/6)بووه اشووبا  مربوووط بووه رقووم مووانزانیلا 

 مشوواهده شوود( 05/3) کرونیکوویدر  آن نیکمتور

 (. 4ول )جد 

هوای گزارش شده اسوت هرچوه میوزان اسوید

چرب غیراشبا  روغن زیتون که مهمتورین آنهوا 

اسید اولئیک می باشد ببیشتر و میزان اسوید هوای 

اسید پالمیتیک چرب اشبا  آن که مهمترین آنها 

کمتر باشد کیفیت آن بابتر است. بوا ایون حوال، 

 اسووویدهای چووورب خصوصووویات مهموووی بووورای

 هووای دی ارقووام و یووا ژنوتیووپبنووبوورای طبقووه 

زیتوووون براسوووا  منطقوووه کاشوووت موووی باشوووند 

(Hashempour et al., 2022). 

 ملتوووووای نهووووایی روغوووون در میوووووه بووووه

 بوووین شووورای  رشووودی گیووواه بووورهمکنشاثووور  

 تنووو  ژنتیکووی و همچنووین بووه مقوودار میووانبر و 

 موجووود بوورای بیوسوونتز روغوون وابسووته اسووت 

(Lavee and Wodner, 2004) .وغلی و حمید ا

بووا  (Hamidoghli et al., 2008) همکوواران

ارقام روغنی زرد بررسی ملتوای روغن در میوه 

 میووزان روغوون بووه گووزارش کردنوود کووه و لچینووو 

 و بووین ارقووام از نظوور درصوود  بووودرقووم وابسووته 

از  یکویدارد.  داری وجوودروغن تفواوت معنوی

  اتیووبووودن ملتو بوواب تووون،یروغوون ز یایوومزا

اسوت  کینولنیل دیبودن اس نییپاو  کیاولئ دیاس

(Orsavova et al., 2015).  

 تووون،یز روغوون هووای تیوومزبووه طووورکلی از 

ی اسیدهای چرب توک غیور اشوبا  باب یملتوا

(MUFA) از  ییسووط  بوواب یژگوویو نیووا .اسووت
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 سوهیدر مقا تونیرا به روغن ز ویداتیمقاومت اکس

 یبوووا ملتووووا یخووووراک یهووواروغن ریبوووا سوووا

 بووا اسوویدهای چوورب چنوود یهوواروغن یبوواب 

 داده اسوووت یاهیوووگ (PUFA) غیووور اشوووبا  

 (Perona et al., 2013) . بوا  7بنابراین، ژنوتیپ

اسوید اولئیوک و کمتورین داشتن بیشترین میوزان 

میزان اسوید لینولنیوک و اسوید لینولئیوک، دارای 

بابترین کیفیت روغن در بینارقام/ژنوتیپ هوای 

، 7ز ژنوتیوپ (. پز ا4مورد بررسی بود )جدول 

دارای بیشترین درصود  10رقم مانزانیلا و ژنوتیپ

 اسوووید بودنووود. بوووا توجوووه بوووه مقووودار اولئیوووک 

اسوید در رقوم موانزانیلا و بابتر درصود اولئیوک 

 ، ایووون دو ژنوتیوووپ تقریبوووا دارای 10ژنوتیوووپ 

 7کیفیت روغن مشابه و در رتبه بعود از ژنوتیوپ 

  قوورار داشووتند. از نظوور نسووبت اسوویدهای چوورب

غیر اشبا  به اشبا ، رقم مانزانیلا همانند ژنوتیوپ 

 (. در 4دارای نسوووبت بوووابیی بوووود )جووودول  7

حالت کلی نوو  رقم/ژنوتیوپ، شورای  اقلیموی، 

 مرحلوووه برداشوووت، روش اسوووتترا  روغووون و 

 داری میووه قبو  از اسوتترا  روغون شرای  نگه

 گوو ار بوور کیفیووت روغووناز موووارد مهووم و توواثیر

 ویوژه ترکیوب اسویدهای چورببهمیوه زیتون و  

 .(Salvador et al., 2001)آن می باشند  

 یهادما در سال نیانگیم شیکه افزا یدر حال

 بوووه توووونیکشوووت ز گسوووترشامکوووان  ریووواخ

 ،را فوووراهم کووورده اسوووت یشووومال یهووواعرض 

 توانووود باعوووثیدموووا م شوووتریب شیرونووود افوووزا 

 یدر کشوورها ییزاابوانیب پیش  یشرا شرفتیپ 

 تر کنوودشووود و کشووت آن را سووتت ترانووهیمد

(Kavvadias et al., 2018) نتوووایح سوووایر .

 ، مقوودار و تووونیدر زدهوود ملققووان نشووان مووی

 یادهیووچیتعاموو  پ جووهینت وهیووروغوون م بیووترک

 یو زراعووو یطوووی، ملیکووویعوامووو  ژنت نیبووو 

×  پیومتقاب  ژنوت اثر. (Morales, 2016) است 

، تظاهر موی کنود ریمت  یهاپیتوس  فنوت  یمل

 در مووورد ارتبوواط مفیووداطلاعووات هنوووز امووا 

انتتوواب  یبتشوو و اثوور پیووو فنوت پیووژنوت نیبوو 

 وجوود  نیهمچنو .اسوت به دسوت نیاموده یتجرب

آب و   یشورا در ، یملو×  پیومتقابو  ژنوت اثر

 انتتوواب ، نشووده شیو آزمووا دیووجد ییهوووا

 کنووودیمناسوووب را دشووووار مجدیووود و ارقوووام  

(Grogan et al., 2016) . 

و بیشووتر روغوون  میووزان، درشووت وهیووانوودازه م

 اسوت تونیاز اهداف پرورش ز باب روغن تیفیک

(Dabbou et al., 2011)از  قیووعم ی. آگوواه 

 یبوووور رو یطوووویملعواموووو   یاحتمووووال ریتووووثث

خواهوود بووود تووا امکووان  دیوومف خصوصوویات نیووا 

 میوووه و روغوون بووا عملکوورد یهوواپیانتتوواب ژنوت

روغوون،  تیووفیدر مووورد ک. بوواب فووراهم شووود 

 نیمهمتور (USFA)چرب اشوبا  نشوده  یدهایسا

پوز از و  موی باشوند، تونیروغن زترکیبات  ءجز

 قوورار ماننوود فنوو  هووا  هیووثانو یهوواتیآن متابول

. (Kiritsakis and Shahidi, 2017)موی گیرنود 

با ارزیابی (Arji et al., 2029) ارجی و همکاران 

های زیتون در ایستگاه تلقیقاتی برخی از ژنوتیپ

ذهاب گزارش کردنود کوه اغلوب ژنوتیوپ  سرپ 

 هووای مووورد بررسووی دارای درصوود روغوون  

 درصوود در موواده خشووک بودنوود کووه  40متوور از 
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 نشان می دهد اقلویم نسوبتا گورم در غورب کشوور

 بوور کمیووت و کیفیووت روغوون میوووه زیتووون توواثیر  

 سوء دارد.

های دیرترین زمان گلدهی مربوط به ژنوتیپ

 ( ز یکووووم اسووووفندروز پووووز ا 56 ) 11و  9، 10

شووویراز،  هوووای زرد،ژنوتیپ آن در زودتووورینو 

 روز پوووز از17)و گلولوووه  4شووونگه، ژنوتیوووپ 

(. دیرتوورین زمووان 4بووود )جوودول ( یکووم اسووفند 

 11و  10، 9هوای تشکی  میوه مربوط بوه ژنوتیپ

در  زودتورین آن( و روز پز از یکم اسوفند 67)

( روز پووز از یکووم اسووفند 22)گلولووه  ژنوتیووپ

ت ییر رن  میوه کوه یوک شواخت  .شد مشاهده

های زیتون در منطقه است، مهم در برداشت میوه

 هوووای زیتوووون بووورای هموووه ارقوووام و ژنوتیوووپ

در  11میورد بررسی بجز از کرونیکی و ژنوتیپ 

 شووووهریور رد داد. دیرتوووورین زمووووان رسوووویدن 

روز پوز از  120) کرونیکویمیوه مربوط به رقم 

روز  74) 11 و پز از آن ژنوتیپ (یکم شهریور

 در زودتووورین آنو  پوووز از یکوووم شوووهریور(

بوود ( روز پوز از یکوم شوهریور 8)رقم گلوله  

  (.4)جدول 

 های اصلیتجزیه به مؤلفه

داد  نشوانهای اصولی نتایح تجزیوه بوه مؤلفوه

درصوود  95شووش مؤلفووه در مجمووو  بوویش از 

 (. 5 جوودولواریووانز کوو  را توجیووه کردنوود )

قطوور میوووه،  در مؤلفووه اول خصوصوویات طووول و

 طووول و قطوور هسووته، ضووتامت گوشووت، وزن 

میوووه، وزن هسووته و وزن گوشووت میوووه، اسووید 

میریستیک ، زمان ت ییر رنو  و رسویدگی میووه 

 بزرگتوووورین ضوووورایب را دارا بودنوووود و ایوووون 

 درصوود از واریووانز کوو  را بووه 03/41مؤلفووه 

 خووووووود اختصووووووال داد. در مؤلفووووووه دوم  

 د اسوتئاریک اسید پالمیتیک، اسید اولئیوک، اسوی

 و نسووووبت اسوووویدهای چوووورب غیراشووووبا  بووووه 

اشبا  بزرگترین ضرایب را داشتند و ایون مؤلفوه 

درصوود از واریووانز کوو  را توجیووه کوورد  33/13

 (. 5)جدول 

مؤلفه سوم میزان روغن در ماده تر و خشوک 

و اسید پالمیتولئیک بزرگترین ضرایب را داشتند 

ا بوه درصد از واریانز ک  ر 86/10و این مؤلفه 

(. مؤلفووه چهووارم 5خووود اختصووال داد )جوودول 

 درصوود از واریووانز کوو  را توجیووه کوورد 14/10

و خصوصیت مربوط به زمان تشکی  گ  دارای  

بزرگترین ضرایب بودند. در مؤلفه پنجم صوفات 

 مربوووط بووه ابعوواد بوورگ شووام  طووول و عوورض 

برگ دارای بزرگترین ضرایب بودند و حدود به 

ا بووه خووود اختصووال درصوود واریووانز ر 04/10

  6(. در نهایوووت در مولفوووه 5دادنووود )جووودول 

 دو خصوصوویت روغوون شووام  اسووید لینولئیووک 

 و اسید لینولنیک دارای بابترین ضورایب بودنود

 درصووود از واریوووانز کووو  را  66/9و حووودود  

 توضی  داد.
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یولوژیک فیز-مرفو خصوصیاتمقادیر ویژه، واریانز، واریانز تجمعی و ضرایب عاملی  -5جدول 
 رقم و ژنوتیپ زیتون 11 برگ و میوه، و ویژگی های کیفیت روغن

Table 5. Eigen values, variance, cumulative variance and factors coefficients leaf and 

fruit characteristics, and oil quality properties of eleven olive cultivars and genotypes 
 

 Componenet               مولفه  

Characteristic 6 5 4 3 2 1 خصوصیت 

Fruit length 0.197- 0.291 0.048- 0.040 0.234 0.897 طول میوه 

Fruit diameter 0.017 0.091- 0.014 0.006 0.188 0.975 قطر میوه 

Pit length 0.386- 0.568 0.068- 0.100 0.284 0.641 طول هسته 

Pit diameter 0.194- 0.155 0.031 0.067- 0.077 0.947 ستهقطر ه 

Leaf length 0.236 0.748 0.477 0.098- 0.005 0.293 طول برگ 

Leaf width 0.001 0.658 0.413 0.002 0.058- 0.486 عرض برگ 

Flesh thickness 0.118 0.136- 0.156- 0.229- 0.289 0.883 ضتامت گوشت 

Fruit weight 0.007- 0.047- 0.018- 0.023 0.190 0.964 وزن میوه 

Pit weight 0.333- 0.177 0.024- 0.023- 0.076 0.912 وزن هسته 

Flesh weight 0.071 0.098- 0.016- 0.034 0.211 0.947 وزن گوشت میوه 

Flesh: Pit ratio 0.504 0.294- 0.003- 0.134 0.453 0.622 نسبت گوشت به هسته 

Oil in dry matter 0.033- 0.082 0.147 0.959 0.146- 0.033- ماده خشک روغن در 

Oil in fresh matter 0.056- 0.014- 0.084 0.927 0.090- 0.050 روغن در ماده تر 

Linolenic acid  0.988 0.010 0.017- 0.022- 0.056 0.070- اسید لینولنیک 

Linoleic acid 0.680 0.595 0.166- 0.247- 0.100- 0.108- اسید لینولئیک 

Oleic acid  0.509- 0.230- 0.179 0.169- 0.670 0.381 اسید اولئیک 

Stearic acid 0.087 0.332- 0.168- 0.372 0.791- 0.198- اسید استئاریک 

Palmitoleic acid  0.029 0.435- 0.307- 0.734 0.279- 0.084 اسید پالمیتولئیک 

Palmitic acid 0.023- 0.112 0.065 0.166 0.814- 0.495- اسید پالمیتیک 

Myristic acid  0.102- 0.309- 0.055 0.152- 0.115- 0.861- اسید میریستیک 

PUFA+MUFA: SFA ratio  0.148 0.036 0.118- 0.088- 0.910 0.310 نسبت اسید چرب غیر اشبا  به اشبا 

Flowerig time  0.049- 0.077 0.967 0.041 0.013- 0.136- زمان تشکی  گ 

Fruit set time 0.073- 0.136 0.952 0.070 0.020 0.175- زمان تشکی  میوه 

Date of fruit coloring 0.021- 0.220- 0.161 0.017 0.166- 0.929- زمان ت ییر رن  میوه 

Date of fruit ripening 0.020 0.190- 0.071 0.061- 0.223- 0.918- زمان رسیدگی میوه 

Eigen value 2.415 2.511 2.537 2.715 3.333 10.259 ار ویژهمقد 
Variance (%) )%( 9.661 10.045 10.147 10.861 13.333 41.037 واریانز 
Cumulative variance (%) )%( 95.084 85.423 75.378 65.230 54.369 41.037 واریانز تجمعی 

 

 گیری کلینتیجه

درصود  نیشوتریبنتایح این پژوهش نشان داد 

 تونیمربوط به رقم زو خشک ن در ماده تر روغ

بورای  مناسوب یاز ارقوام روغنو یکوی و زرد بود

کشت و کار در مناطق زیتوون کواری هودف در 

بوه عنووان  11 پیژنوت همچنین. است استان ایلام

 بوا سوهیمقا در ،بواب روغنمیزان  دارایرقم  کی

 ییشناسوا یبررسو موردارقام/ژنوتیپ های  ریسا

دارای خصوصووویات بووواغی  11 پیووونوتژشووود. 

 یبرا یترمناسب نهیگزمطلوبی است و می تواند

 . باشد ی در منطقه هدفروغن تونیز

نتایح نشان داد رقوم گلولوه دارای قطور میووه 

مناسووب، ضووتامت گوشووت، وزن میوووه، وزن 

گوشت میوه و نسبت بابی گوشوت بوه هسوته و 

همچنین درصد پوایین روغون در مواده تور، رقوم 

برای تهیه کنسرو است. رقم زیتون بسیار مناسبی 



 1401، سال 1، شماره 38جلد  ”ال و بذرنهمجله ”

124 

زرد به علت داشتن طول، قطر، وزن میووه و وزن 

تواند به عنووان یوک رقوم گوشت میوه بیشتر می

دو منظوره )روغنی و کنسوروی( موورد اسوتفاده 

 قرار گیرد. 

 

 سپاسگزاری

وسیله از دانشگاه ایلام برای نگارندگان بدین

از ملو  تامین اعتبارات مورد نیاز این پوژوهش، 

 اعتبووارات پژوهشووی آن دانشووگاه، سساسووگزاری

 می کنند. 
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