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 چکیده

ای در رنگهای قرمز، مقایسه خصوصیات عملکرد میوه و صفات ظاهری ارقام خارجی فلفل دلمهمنظور این مطالعه به

انجام شد. نتایج نشان داد که  1041-1044در سال  وران اصفهانای تجاری در منطقه پیلهدر گلخانهزرد و نارنجی 

گرم قرارداشت. برای کیلو 414/1 گرم تاکیلو 131/4گرم در بوته در دامنه کیلو 121/1عملکرد میوه با میانگین 

 124/1عملکرد میوه، ارقام زرد با میانگین گرم در بوته بالاترین کیلو 101/1 با میانگین م قرمزارقاعملکرد میوه 

کمترین میزان عملکرد میوه را به خود اختصاص  441/1گین با میان و ارقام نارنجیدر مرتبه بعد  گرم در بوتهکیلو

در بین ارقام، صفات ظاهری چروکیدگی میوه، شکل میوه، تعداد بذر داخل میوه و میزان تشکیل میوه در هر  دادند.

 طوریکه با توجه به موقعیت قرارگیریبه ;بوته بسیار تحت تاثیر شرایط محیطی گلخانه )دما و رطوبت( قرارگرفتند

ویژه دمای پایین شب تاثیر منفی زیاد روی ها در گلخانه و حالت میکروکلیمایی شرایط گلخانه، نوسانات دمایی بهبوته

 شکل میوه و چروکیدگی میوه نشان داد. 

 

  ارقام تجاری، مقایسه، عملکرد میوهواژگان کلیدی: 
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 اول / شماره ششم/ جلد 1041مجله سبزیجات گلخانه ای/ سال 

  

 

 

 متن مقاله 

 بیان مساله

هایی هستند که  ترین فلفل ای جزء متداول دلمه فلفل

امروزه در جهان با هدف مصارف خوراکی و زینتی 

میلیون تن،  4/12کشور چین با  .شود کشت می

میلیون تن و  1میلیون تن، اندونزی با  2/1مکزیک با 

 گانکنندمیلیون تن بزرگترین تولید 1/1اسپانیا با 

رین میلیون تن بزرگت 0/1فلفل تازه و هند با 

 ,FAOSTAT)باشد تولیدکننده فلفل خشک می

های فلفل حاوی ترکیبات تند و میوه .(2016

ترکیبات رنگی کاروتنوئید هستند که کاربردهای 

ها با توجه به رنگ میوه ای دارند.صنعتی گسترده

های مختلف از دلیل تجمع رنگیزهمرحله رشد میوه به

فلفل قرمز حاوی  سبز تا زرد و نارنجی متغیر است.

های است، در حالیکه فلفل 1کاروتن بتامقدار زیادی 

 1گزانتینکریپتو ترین منابع بتازرد و نارنجی غنی

دمای بهینه جهت  (.Baenas et al, 2019)هستند 

گراد است و درجه سانتی 14تا  14پرورش فلفل بین 

آن درجه سانتیگراد و یا افزایش  11کاهش دما به زیر 

و  گرده افشانیویژه در زمان درجه سانتیگراد به 31 به

بسیار منفی بر تولید  ها اثرگیری اولیه میوهشکل

رین یدر فلفل ش شکل(لوکی )بفرم های خوشمیوه

و پایین روز و  الادمای ب .(Saha et al., 2010) دارد

گیاه فلفل شاخص باروی گیاه را از  زایشیشب در فاز 

-قرار می ثیرتحت تا و میوهگل  صفات بر طریق تاثیر

نتایج نشان داده شده (. Oh and Koh, 2019) دهد

 عواملصفت چروکیدگی میوه توسط است که 

شود. همچنین صفت تعداد حفره محیطی کنترل می

یا لوپ میوه یک صفت کمی است و تحت تاثیر 

 & McArdleگیرد )شرایط محیطی دما قرار می

Bouwkamp, 1983) . قطر و طولهمچنین صفات 

                                              
1-carotene 
2- cryptoxanthin  

 مهمترین از که میوه شاخص شکل و میوه وزن میوه،

 تحت ،باشندمیوه می بازارپسندی کنندهتعیین اتصف

گیرند قرار می روز و شب نوسانات دمایی تاثیر

(Barboza et al., 2005.) 

 

 معرفی دستاورد 

در  1044-1041های در طی سالپژوهش حاضر 

گلخانه تجاری تولید فلفل واقع در روستای پیله وران 

اصفهان مورد ارزیابی قرارگرفتند. شرق در جنوب 

ترتیب میانگین دمای گلخانه در طول روز و شب به

درجه سلسیوس و رطوبت نسبی  14و  14برابر با 

-درصد بود. دمای گلخانه با استفاده از پرده 24-04

کننده هوا و و پنکه خارج (Saran cloth)ساران 

های سقفی و کناری در حد مناسب حفظ شد و پنجره

رطوبت گلخانه با استفاده از آبیاری کف گلخانه و باز 

های جانبی و سقف گلخانه تا حد امکان کردن دریچه

رقم  0 شامل ای‌دلمه فلفل هیبرید 10 تنظیم گردید.

پریشن، ماسیلیا و )کائوبا، نیروین، پلوتونیو، اینس قرمز

)لوموس، باچاتا، هارمونی، تارانتو و  رقم زرد 4، آیتانا(

 )مگنو، آرانکیا و پارامو( رقم نارنجی 3و  اسپرینگ(

ای پس نشاء ارقام فلفل دلمه .مورد ارزیابی قرارگرفتند

از تهیه از مرکز تولید نشاء سپهر آفتاب )رجایی( در 

ها با ریشهپس از ضدعفونی  1044مرداد  11تاریخ 

کش پیرام در گلخانه با بستر کشت خاکی )بافت قارچ

دسی  1و شوری حدود  2ه تلومی رسی با اسیدی

 34ها در فواصل بوته زیمنس بر متر( انتقال داده شد.

طور متناوب در دو ردیف، متری از یکدیگر بهسانتی

در طول دوره  کشت شدند. و با دست صورت نشاییبه

دهی برای تمام های زراعی و محلولرشد کلیه مراقبت

های توصیه شده گیاهان یکسان و مطابق دستورالعمل
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ای مقایسه خصوصیات مختلف ارقام تجاری فلفل دلمه ،عباسی

 قرمز، زرد و نارنجی

 

 

 

 

در فضای گلخانه صورت  تجاری برای کشت فلفل

ای انجام روش قطرهها به. آبیاری بوته(1)شکل  گرفت

شکل( و  Vای )صورت دو شاخهها بهشد. تربیت بوته

-گلطور منظم انجام شد. های فرعی بههرس شاخه

روز و تولید میوه حدود سه ماه  14ها حدود دهی بوته

ارتفاع بوته،  صفاتپس از انتقال نشاء صورت گرفت. 

تعداد دانه در میوه و عملکرد  طول، قطر و وزن میوه،

 گیری شدند. اندازه چین( 0میوه در بوته )در 

 نتایج ارزیابی ارقام نشان داد:

ه ای هر رنگ عملکرد میوه در بین ارقام فلفل دلم-1

ای طوریکه در بین ارقام فلفل دلمهمتفاوت بود؛ به

کیلوگرم در بوته  1414/1قرمز رقم پلوتونیو با 

کیلوگرم در بوته  131/4بالاترین میزان و رقم آیتانا با 

کمترین میزان را دارا بود. در بین ارقام نارنجی پارامو 

رد ترتیب بیشترین و کمترین میزان عملکو آرانیکا به

میوه در بوته را داشتند. در بین ارقام زرد رقم 

 140/4کیلوگرم در بوته( و پاچاتا ) 340/1هارمونی )

ترین عملکرد را کیلوگرم در بوته( هم بالاترین و پایین

 نشان دادند. 

از نظر صفت ارتفاع بوته، ارقام قرمز کائوبا و آیتانا  -1

ا کمترین و رقم زرد هارمونی بیشترین و رقم زرد باچات

 اندازه را داشتند. 

تا  00صفت تعداد دانه در میوه در دامنه میانگین  -3

عدد قرار داشت. این صفت تحت تاثیر گرده  3/311

شدت تحت افشانی نیز بهافشانی گلها بوده و گرده

تاثیر دما و رطوبت گلخانه است. رطوبت خیلی بالا و 

-خیلی پایین و هم چنین دمای پایین مانع گرده

شود. گاهی تاثیرات افشانی مطلوب و تشکیل بذر می

های بدون بذر دمایی منجر به تولید میوه

 گردد. )پارتنوکارپ( می

صفات طول،  قطر میوه و وزن میوه در بین ارقام  -0

ای قرمز، زرد و نارنجی متفاوت بود. رقم فلفل دلمه

سانتیمتر بیشترین طول میوه و  2/14قرمز کائوبا با 

سانتیمتر کمترین طول میوه را  0زرد پاچاتا با رقم 

داشتند. از نظر قطر رقم زرد هارمونی بیشترین و رقم 

زرد پاجاتا کمترین قطر را داشتند. مطالعات نشان 

است که صفت قطر میوه کمتر تحت تاثیر شرایط داده

منفی محیط بویژه دمای نامطلوب شب و روز  

ری و همکاران، رودبا ;1123گیرد )ریلسکی، قرارمی

1041 .) 

 توصیه ترویجی

بر طبق نتایج این مطالعه ارقام قرمز کائوبا و  -1

پلوتونیو با داشتن پتانسیل عملکرد میوه بالا، شاخص 

)نسبت طول به قطر میوه که در  شکل مطلوب

، ضخامت بالای است( 41/1تا   1ترین حالت مطلوب

 باشد.داران میگوشت میوه قابل توصیه برای گلخانه

بودن محیط داخل گلخانه  کلیمابا توجه به میکرو -1

یکنواختی شرایط بعضی صفات، محیطی  پذیری و اثر

های بلوکی خوش دمایی و رطوبتی در تولید میوه

فرم، بدون چروکیدگی با اندازه مناسب بسیار مهم 

شدت تحت تاثیر شرایط هاست. چروکیدگی میوه ب

   .باشدمحیطی می
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 نمایی از کشت در اواسط دوره -1شکل 

 

 

 فهرست منابع

Barboza, G.E., Bianchetti, D.B., & Lammers, T.G. (2005). Three new species of Capsicum 

(Solanaceae) and a key to the wild species from Brazil. Systematic Botany 30(4): 863-871. 

http://doi.org/10.1600/036364405775097905. 

Bosland, P.W., Votava, E.J. and Votava, E.M. (2012). Peppers: vegetable and spice 

capsicums (Vol. 22). Cabi. 230pp. 

 

Oh, S.Y., & Koh, S.C. (2019). Fruit development and quality of hot pepper (Capsicum 

annuum L.) under various temperature regimes. Horticultural Science and Technology 37: 

313-321. 

 

Saha, S.R., Hossain, M.M., Rahman, M.M., Kuo, C.G., & Abdullah, S. (2010). Effect of 

high temperature stress on the performance of twelve sweet pepper genotypes. Bangladesh      

Journal of Agricultural Research 35(3): 525-534. http://doi.org/10.3329/bjar.v35i3.6459. 

McArdle, R. N., & Bouwkamp, J. C. (1983). Inheritance of several fruit characters in 

Capsicum annuum L. J. Heredity, 74(2), 125-127. 

FAOSTAT. (2016). Food and Agriculture Organization of the United Nations. FAOSTAT 

Statistics Database.URL: http://www.fao.org/faostat/en/#data/QC/visualize; Accessed 4.08.18 

 

 

 

http://doi.org/10.1600/036364405775097905
http://doi.org/10.3329/bjar.v35i3.6459

